
MENU WINE RELAIS – PRANZO IN TERRAZZA
DALLE 11:00 ALLE 17:00

CRUDO E BURRATA				            € 12,00
RAW HAM AND BURRATA CHEESE	

CRUDO E MOZZARELLA			           € 12,00
RAW HAM AND MOZZARELLA CHEESE

CAPRESE						              € 10,00
CAPRESE SALAD
Tomatoes, mozzarella cheese, basil and EVO oil

VITELLO TONNATO 				            € 12,00
VITELLO TONNATO 
Veal with sauce made of tuna, capers, anchovies, 
eggs and EVO oil			          

CARNE SALÀ TRENTINA	 		          € 14,00
con scaglie di Grana Padano DOP
TRENTINO SALTED MEAT 
with flakes of Grana Padano DOP

INSALATA CASTRUM				            € 12,00
Misticanza, verdure grigliate, scaglie di Grana,  
uovo sodo, olive nere, pomodorini, olio EVO
INSALATA CASTRUM
Mixed salad, grilled vegetables, Grana cheese flakes, 
hard-boiled egg, black olives, cherry tomatoes, EVO oil

TAGLIERE MISTO					            € 14,00
Con salumi e formaggi nostrani
MIXED PLATTER
With cold cuts and regional cheeses

TAGLIERE GRANDE CASTRUM		         € 26,00
Tagliere misto per 2/3 persone
CASTRUM LARGE MIXED PLATTER
Mixed platter for 2/3 persons

TOSTONE CLASSICO				             € 6,00
Prosciutto cotto e fontina
CLASSIC BIG TOAST
Backed ham and fontina cheese

GELATO CON FRUTTA FRESCA		           € 6,00
ICE CREAM WITH FRESH FRUIT

SBRISOLONA					              € 3,00
SBRISOLONA CAKE

I nostri piatti / Our dishes

Castrum Valpolicella

Solfiti Frutta a guscioPesce Sesamo Sedano Latticini Uova Crostacei Soia Glutine 

Le stuzzicherie / Appetizers

I dessert / Dessert



Espresso			                   € 1,50
Coffee

Espresso corretto			      € 2,00
Spiked coffee

Decaffeinato			       € 2,00
Decaffenaited coffee

Cappuccino		                  € 2,00
Cappuccino

Caffetteria / Cafeteria

Castrum Valpolicella  		      € 3,00
DOC Classico “Giustizia”

Castrum IGT Corvina “Icaro” 	     € 3,50

Castrum Valpolicella      		    € 4,00
Ripasso DOC “Davide” 

Castrum Amarone della 	    € 8,00
Valpolicella DOCG “Achille”

Castrum Recioto della		     € 6,00  
Valpolicella DOCG “Clizia”

Passito Dolce IGT “Dolcevita” 	    € 5,00 
- Giampiero Borghetti 		

	

Vini al calice / Wines by the glass
(È possibile richiedere la bottiglia, per prezzi ed info chiedere al personale)

(It is possible to request the bottle, for prices and information please ask the staff)

Prosecco Follador  		      € 4,50

Franciacorta Extra Brut  	     € 6,00
- Le Vedute

Lugana Superiore BIO		     € 4,00  
- Pasini

Etna Bianco DOP 	   		     € 6,00 
- Davide Fregonese	

	

Vini Castrum / Castrum wines Bollicine / Sparkling wines

Vini bianchi / White wines

Aperol Spritz		                 € 5,00

Aperitivi / Aperitifs
Sans Souci - 20cl	 	                € 3,00

Sans Souci - 40cl        	                € 5,00

Messina Cristalli di sale - 20cl	     € 3,50

Messina Cristalli di sale - 40cl	     € 6,00

Ichnusa Ambra Limpida - 20cl      € 3,50

Ichnusa Ambra Limpida - 40cl     € 6,00

Birre / Beers

Coca Cola/Fanta/Lemonsoda       € 3,50 

Crodino		           		      € 3,00

Succhi BIO	          			       € 4,00
(Melograna, Ananas, Pera)
BIO fruit juices	         		     
(Pomegranate, Pineapple, Pear)

Anacolici / Soft drinks

Cappuccino decaffeinato	    € 2,30
Decaffenaited cappuccino

Tè e infusi				       € 3,00
Teas and infusions

Acqua in bottiglia - 0,70l	              € 3,00
Bottle of water - 0,70l

Acqua in bottiglia - 0,5l	               € 1,50
Bottle of water - 0,5l

Castrum Valpolicella


