
Serata Calabrese / Calabrian Evening / Kalabrischer Abend 

Baia del Sole vi invita a scoprire l’anima autentica della Calabria 
attraverso un percorso enogastronomico a buffet dedicato alle eccellenze 
della nostra terra, dove la forza del peperoncino incontra la dolcezza della 
cipolla di Tropea, la delicatezza dei formaggi del Poro e tutti profumi della 
tradizione.

Baia del Sole invites you to discover the authentic soul of Calabria 
through a buffet-style food and wine journey dedicated to the finest 
products of our land, where the bold character of chili pepper meets the 
sweetness of Tropea onion, the delicacy of cheeses from Monte Poro, 
and all the aromas of tradition.

Baia del Sole lädt Sie dazu ein, die authentische Seele Kalabriens bei 
einem kulinarischen Buffet zu entdecken, das den besonderen 
Erzeugnissen unserer Region gewidmet ist, wo die Kraft der Chilischote 
auf die Süße der roten Zwiebel aus Tropea, die Feinheit der Käsesorten 
vom Monte Poro und die Düfte der Tradition trifft.



The Cheesemaker: a refined selection of local cheeses.
The Cured Meat Board: a variety of cured meats and local cold cuts.
The Baker: rustic focaccias, filled focaccias, and crispy bruschettas.
Fried Specialties: fried seafood and land specialties.
Tradition: an assortment of typical hot and cold appetizers.
Preserved in Oil and Conserves: the best preserves from our territory.
Traditional First Courses: traditional recipes offered in seafood, meat, and 
vegetarian variations.
Soups and Legumes: the authentic flavors of the legumes from our land.
Live Barbecue: grilled meat prepared in front of you.
Dessert and Fruit Corner: a selection of typical desserts from the Calabrian 
tradition.

Il Casaro: una selezione ricercata di formaggi locali.
Il Tagliere dei Salumi: varietà di salumi e insaccati della nostra terra.
Il Fornaio: focacce rustiche, farcite e bruschette croccanti.
I Fritti: specialità fritte di mare e di terra.
La Tradizione: un assortimento di antipasti tipici, caldi e freddi.
Sott’oli e Conserve: le migliori conserve del nostro territorio.
Primi Tipici: ricette della tradizione proposte in varianti di mare, terra e vegetariane.
Zuppe e Legumi: i sapori autentici dei legumi del nostro territorio.
Live Barbecue: grigliata di carne preparata a vista.
Angolo Dessert e Frutta: una selezione di dolci tipici della tradizione calabrese.
�

Der Käsemeister: eine erlesene Auswahl an lokalen Käsesorten.
Die Wurst- und Schinkenplatte: eine Vielfalt an Wurstwaren und typischen 
Spezialitäten unserer Region.
Der Bäcker: rustikale Focacce, gefüllte Focacce und knusprige Bruschette.
Frittierte Spezialitäten: frittierte Spezialitäten aus Meer und Land.
Die Tradition: eine Auswahl typischer warmer und kalter Vorspeisen.
Eingelegtes und Konserven: die besten Konserven aus unserem Gebiet.
Typische erste Gänge: traditionelle Rezepte in Varianten mit Fisch, Fleisch und 
vegetarisch.
Suppen und Hülsenfrüchte: die authentischen Aromen der Hülsenfrüchte aus 
unserem Gebiet.
Live-Barbecue: gegrilltes Fleisch, direkt vor Ihren Augen zubereitet.
Dessert- und Obst-Ecke: eine Auswahl typischer Süßspeisen der kalabrischen 
Tradition.

Compreso per gli ospiti HB · 50 € per persona per gli ospiti esterni o senza cena inclusa
Included for HB guests · €50 per person for external guests or guests without dinner included

Inklusive für HB-Gäste · 50 € pro Person für externe Gäste oder Gäste ohne inbegriffenes Abendessen


