
Le Pignate è il ristorante di Baia del Sole dove la cucina del territorio incontra la
luce del mare e una vista che si apre fino alle Isole Eolie. Una proposta varia,
pensata per accompagnare gusti diversi, che mette al centro il pescato del 

giorno, la freschezza degli ingredienti e una materia prima scelta con attenzione.
In terrazza, tra profumi di cucina e orizzonte aperto, ogni 

momento si vive con semplicità e con il piacere di ciò che appartiene davvero a 
questo luogo.

Le Pignate is Baia del Sole’s restaurant where local cuisine meets the light of the
sea and a view that stretches all the way to the Aeolian Islands. A varied offering,

designed to suit different tastes, with a focus on the catch of the day, the 
freshness of the ingredients, and carefully selected produce.

On the terrace, between the aromas of the kitchen and the open horizon, 
every lunch becomes a relaxed moment to enjoy with ease and with the pleasure 

of what truly belongs to this place.

Le Pignate ist das Restaurant von Baia del Sole, in dem die Küche der Region auf
das Licht des Meeres und einen Ausblick bis zu den Äolischen Inseln trifft. Ein
vielseitiges Angebot für unterschiedliche Geschmäcker, bei dem der Fang des 

Tages, die Frische der Zutaten und sorgfältig ausgewählte Produkte im
Mittelpunkt stehen. Auf der Terrasse, zwischen Küchendüften und o enem 

Horizont, wird jedes Mittagessen zu einem entspannten Moment, den man mit 
Leichtigkeit und mit dem Genuss dessen erlebt, was diesem Ort wirklich eigen ist.



Sauté di mare all’aglio dolce  22
 

Tentacolo di polpo in crosta di mais su fondo 
di hummus di ceci nostrani alla ‘nduja con timo e fichi dottati 20

 

Seafood sauté with sweet garlic

Octopus tentacle in a corn crust on a base of local chickpea hummus with ’nduja,
thyme and dottato figs
 

A: 1-13-9-10

A: 1-2-4-13

S t a r t e r

Tartara di branzino con riduzione di mango, polvere di cappero gocce di menta 19

 Sea bass tartare with mango reduction, caper powder and drops of mint
A: 4-11

Carpaccio di manzo su crema di caciocavallo, nocciole tostate 18
Beef carpaccio on caciocavallo cream with toasted hazelnuts
A: 7-8-9-10-12

Stroncatura con alici e finocchietto su crema di pane tostato 18

 

Stroncatura with anchovies and wild fennel on toasted bread cream

Spaghetti aglio e olio with raw red prawn, red prawn cream and citrus caviar

 

A: 1-2-9

A: 1-4-9

M a i n  c o u r s e s

Pacchero alla rossa di Tropea, spuma di pecorino gocce di olio alla ‘nduja 18
Pacchero with Tropea red onion, pecorino foam and drops of ’nduja oil 
A:1-7-8-9

Filetto di ricciola scottata con crema di zucchine e menta, croccante
di mandorle e salicornia   26
Seared amberjack fillet with zucchini and mint cream, almond crunch and samphire
A: 4-8-9-12

Spaghetto aglio e olio con crudo e crema di gambero rosso e caviale agrumato 24

C a t c h  o f  t h e  d a y / pescato del giorno €/kg
Prezzo secondo tipologia e peso. La cottura viene definita al momento, in accordo con

l’ospite e secondo disponibilità.

Price according to type and weight. The cooking method is chosen at the moment,
together with the guest and subject to availability.

Filetto di vitello scottato con patata silana affumicata e cicoria ripassata al peperoncino 24
Seared veal fillet with smoked Sila potato and chili-sautéed chicory
A: 9-10-12

Parmigiana di melanzane su vellutata di bufala e basilico vetrificato 17
Eggplant parmigiana on buffalo velouté and crystallized basil
A: 1-7-9

D e s s e r t
Tiramisù al profumo di bergamotto / Bergamot-scented tiramisù 8
A: 1-3-7-8

Cheesecake all’anguria / Watermelon cheesecake 8

Gelato ai fichi con croccante salato alle noci / Fig gelato with salted walnut crunch 8
A: 1-3-7-8

A: 3-7-6-8

A: 2-4-13
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