VILLA ATHENA RESORT
VALLE DEI TEMPLI
* Kk ok koK

ORTO EXPERIENCE: Dall’'orto al piatto!

Dear Guest,
Everyday in the garden of Villa Athena
you can savou authentic flavors of our land prepared

by our chef.

Take a seat at the convivial table and enjoy an evening

overlooking the
Temple of Concordia.
You will delight your palate with meat prepared on the
barbecue and flavored with herbs from our garden and

Vegetables from our own pI'OdUCtiOI’I.

This will be an enchanting experience where you can
harvest your own herbs, meet new people and

share unforgettable moments!

Please feel fI‘CC to contact the ﬁ'Ol’lt dCSk to

reserve your place at the table
8:00 pm start “Country Dinner Experience”

Cost
* €130 p.p. (drinks included)
* € 65 p.p. (children 6 - 11)
+ €30 p.p. (infant o -5)

Gentile Ospite,

Tutti i giorni, nell’orto di Villa Athena,
potrai assaporare gli autentici sapori della
nostra terra preparati dal nostro chef.

Potrai prendere posto al tavolo conviviale e godere
di una serata al chiaro di luna davanti al tempio
della Concordia.

Delizierai il tuo palato con carne preparata al
barbecue e aromatizzata con le erbe del nostro orto

e verdure e ortaggi di nostra produzione.

Sara un’incantevole esperienza in cui potrai
raccogliere le tue erbe aromatiche, conoscere nuove

persone e condividere momenti indimenticabili!

Non esitare a contattare la I‘CCCPtiOl’l per

riservare il tuo posto a tavola

Inizio “Orto Dinner Experience” ore 20:00

Costo
+ € 130 p.p. (bevande incluse)
* € 65 p.p- (bambini 6 — 11)
* € 30 p.p. (infanti o -5)




VILLA ATHENA RESORT

VALLE DEI TEMPLI
* Kk ok koK

ORTO EXPERIENCE: Dall’orto al piatto!

IL BENVENUTO
Panelle
Arancini
Caponata di melenzane
Mignolate

Frittata con verdure

LA CENA
Ali di pollo
Costolette di agnello
Angus
Pancetta di maiale

Salsiccia con finocchio

CONTORNI
Verdure grigliate

Patate al forno

Insalata di pomodoro, cipolle rosse, olive e capperi

DESSERT
Pezzo duro alla nocciola e pistacchio

Melone bianco

BUVETTE

Acque Oligominerali San Benedetto

Vino spumante Saint Germain- Cantine Firriato

Vino Nero D’avola Chiaramonte - Cantine Firriato

Limoncello
Caffeé e distillati

STARTER
Panelle
Arancini
Caponata of eggplant
Mignolate bread

Omelette with vegetables

DINNER
Chicken wings
Lamb chops
Angus
Pork bacon

Sausage with fennel

SIDES
Grilled vegetables
Baked potatoes

Tomato, red onion, olive and caper salad

DESSERT
Hazelnut and pistachio hard piece
White melon

BUVETTE

San Benedetto Oligomineral waters

Sparkling wine Saint Germain - Cantine Firriato

Nero D'avola wine Chiaramonte - Cantine Firriato

Limoncello

Coffee and spirits



