
A  P  E  R  I  T  I  V  O  &  A F T E R  D I N N E R



Lo Stromboli prende il nome dall’isola che si staglia 
all’orizzonte e che, da qui, rimane sempre davanti agli occhi 

come una presenza familiare, mentre il mare porta con sé 
luce, aria e quel movimento continuo che rende ogni 

momento della giornata diverso dal precedente. Sedersi qui 
significa entrare in un ritmo semplice e naturale, fatto di 

tavoli affacciati sull’acqua, di tempo che scorre con calma e 
di una cucina che nasce da ciò che arriva dal territorio.

È il posto giusto per una pausa veloce dopo il mare, per un 
pranzo leggero che lascia spazio al pomeriggio o per 

concedersi il tempo di restare ancora un po’, mentre lo 
sguardo torna sempre, quasi senza accorgersene, a cercare il 

profilo spettacolare del vulcano sull’acqua.

B A R

S T R O M B O L I



1 8 : 0 0  -  2 0 : 3 0

A P E R I T I V O

 Crudo di pescato del giorno
A: 2-4-12-14

I Salumi di Nero di Calabria 22
A: 1
 

I Formaggi del nostro territorio 18
A: 7-12

  

Bruschetta di Pane casareccio 16 
A: 1-4-12

Aperitivo del giorno



B E V E R A G E

C A F F E T T E R I A

Caffè espresso, caffè al ginseng, caffè decaffeinato 3
Doppio espresso 4
Caffè americano, caffè d’orzo 4
Cappuccino, latte macchiato 5
Caffè shakerato 6
Selezione di tè e tisane artigianali 5
�

A C Q U A

Acqua microfiltrata naturale 0,75 lt  2
Acqua microfiltrata frizzante 0,75 lt  2

Acqua minerale 0,50 lt  1,5
�

A N A LC O L I C I

Succhi 5

Spremute  7

Soft drink 5



B I R R E
Birra artigianale alla spina | piccola 9 media 10
Birra alla spina | piccola 7 media 9
Birra artigianale Arricriati  6
Birra artigianale Omega 6
Birra artigianale Theta  6
Birra artigianale Lambda 6
Birra artigianale Limen 7
Birra artigianale Wit Limen 7
Birra 0% alcool 6
Birra gluten free 6

B O L L I C I N E  C A L A B R I A
Riva Diva metodo Charmat brut 10

B I A N C H I  
Terre di Gerace 9

Pecorello 9
Bivongi 9

R O S É
Rosaspina 9

Greco rosato  IGT 9

R O S S I
Savuto rosso 10

Vorea IGT 10

B E V E R A G E



M E N U  A F T E R  D I N N E R
 

SIGNATURE DRINKS
CAPO VATICANO MULE 13

liquore alla mela verde, cannella in polvere, granita al limone, 
ginger beer

 

STROMBOLI CLIMA 15
gin al pompelmo rosa, succo di limone, succo di pompelmo, 

sciroppo di rosmarino, acqua tonica

KALA’ BREEZE 13 
Liquore del mediterraneo mandarinetto, succo di lime, zucchero 

grezzo, menta, soda al bergamotto, essenza al mandarino)
  

EOLIAN VELVET 14
Gin al cacao, purea al cocco, succo di lime, succo d’arancia, aria 

e velluto al cocco

VOLCANO SMOKE 14
Amaro Montenegro, liquore alle mandorle, succo lime, sciroppo 

di zucchero

SEA ON THE ROCKS 15
Vodka, blue curacao, succo lime, sciroppo sambuco, foamer, 

essenza al limone

 
MOCKTAIL

 
Virgin mojito bergamotto 10

Negroni analcolico 10

Gin tonic analcolico 10

SPRITZ COLLECTION

Aperol Spritz 13
Campari Spritz 13

Hugo Spritz 13
Passion Spritz 14

Bergamotto Spritz 13

1 7 : 0 0  -  0 0 : 0 0



R U M
Diplomatico - 15
Zacapa 23 - 16
Zacapa o - 22
Don Papa - 18

�W H I S KY
Jameson 16
Red Label 16
Toki 18
Knob 18
Talisker 18
Oban 16

�
C O G N A C
Hine Sigar Reserve 20
Martel Xo 35

�

G R A P P E
UNICA Barricata Grappa Di Calabria 40 %, Caffo -  8
UNICA Bianca Grappa Di Calabria 40 %, Caffo - 8

�

T E Q U I L A  E  M E Z C A L
Grand Orendain Blanco 10
Grand Orendain Reposado 12
Montelobos 14
Ojo De Tigre Reposado 14

�

V O D K A
Belvedere 13
Greygoose 13
Altamura 13

G I N
Malfy Pompelmo Rosa 12
Gin Al Cacao 12
Gin Mare 12
Bombay 12
Tanqueray 12
Emporia Gin 12
Gin Gil 12 
Hendrick’s 12
Sipsmith 12
Monkey 12 
Roku Gin 12
Gin No Alcol 12
�

A M A R I  E  L I Q U O R I  
Jefferson
Kaciuto 
Rupes 
Nunziante
Vaticinium
Limunì
Liquore Bergamotto
Liquorice
Capobranco
Eremita
Mzero
�

M E N U  A F T E R  D I N N E R

1 7 : 0 0  -  0 0 : 0 0



A L L E R G E N I

1 GLUTINE E DERIVATI - 2 CROSTACEI E DERIVATI - 3 UOVA E DERIVATI - 4 PESCE E DERIVATI - 5 ARACHIDI E DERIVATI - 6 
SOIA E DERIVATI - 7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA CON GUSCIO E DERIVATI - 9 SEDANO E DERIVATI - 10 SENAPE E DERIVATI 

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13 LUPINI E DERIVATI - 14 MOLLUSCHI E DERIVATI

I piatti somministrati possono contenere uno o più allergeni appartenenti alle 14 tipologie di allergeni indicate nell’ all. Ii del 
reg. Ue 1169/2011, preghiamo i nostri gentili ospiti che soffrono di intolleranze alimentari o allergie, di informare il nostro 

personale di sala. Sarà nostra cura dare dettagliate informazioni sui singoli piatti e in caso di necessità sostituirli a richiesta. 
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