
Marrakech

dansses

nouveauxatours
Depuis le dramatiquetremblementdeterre du8 septembre,

la dynamique “ville rouge”s’est relevéeet tout le Marocavecelle.

ParClaudine Hesse

P
asserles fêtesau Maroc en fin d’année
estparfait. Pas de décalagehoraire.
L’aéroport Marrakech-Ménaraestàdix

minutes de la “ville rouge”. Une oasis

de rêve pour desvacancesfarniente
maisaussipourdécouvrir sesnouveaux

hôtels, retraitesprivées, restaurants,boutiques,

expos,çabouge! Deux mois aprèsle tremble-

ment de terre, le pays se relève et a conservé

saformidable attraction.De LaMamounia,qui

vient de fêterson centenairedansle faste le

plus absolu, aux incontournables hôtelsEsSaadi

etMandarin Oriental, àMarrakech,mais avec

aussidenouvelles pépitesàCasablanca,Rabat,

Tangerou dansle désert, le choix est vaste.

Des couleurs,desparfums, unegastronomie.

Sous le soleil exactement.•
Les palaces

MandarinOriental

À quelquesencabluresdela place Djema’a
el-Fna, surla route du Golf-Royal, le palace

marocaindu célèbre groupe asiatique s’im-
pose : 54villas, 9 suitesrépartiessur 20 hec-

tares d’oliveraies etdejardins aux100000 roses

parfumées.Et unedécocollégiale signée Pascal

Desprez et Gilles & Boissier. Un havre de paix,

surtout si l’on résidedans un riad privé,
archiluxueux.

www.mandarinoriental. corn

“La Mamounia”
Il faut que tout change pour querien ne

change! C’est exactementcequevientde faire
atours:l’un desplus célèbres palacesde la planète(ci-

contre). Plusjeuneque jamaiscar revisité pour
soncentenaire, il a conservésonADN. Réno-

vations, changementde décorstout en subti-

lité, le cabinet d’architecture Jouin Manku a
su le remettreen lumière. Un effet que l’on
ressentdèsle lobby, doté d’une suspension
monumentale tout enperles de verre, direc-

tement inspiréedes paruresberbèresetdésor-

mais appeléele “bijou de la GrandeDame”.
Repenséaussi, le bar Churchill apris desairs

devoiture del’Orient-Express,et le BarMajo-

relle se piquede nouvelles touchesArt déco.

Des réalisationsdont sefélicite PierreJochem,

directeurgénéral de l’établissement depuis
bientôt dix ans.On compte 135 chambres,
71 suites, dont 6 d’exception, plus3 riads.Ainsi

que3 restaurants,dont 2souslamaestriaculi-

naire du chefstar franco-américainJean-

Georges Vongerichten.

En cuisine de la table marocaine, Rachid

Agouray, qui, de commis, a grimpé les éche-

lons jusqu’à devenirchefcomme le fut sononcle

avant lui. Entre-temps,il estaussipassépar
1’Hôtel duPalaisàBiarritz, le Cipriani à Venise

et le Martinez à Cannes.On se régale! Et l’on
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sefait chouchouter dans l’une desdix cabines

duspaavecdessoinsValmont, à moinsde pré-

férer la marquetrèsenvogueAugustinusBader.

mamounia.com

“EsSaadi”
On ne présenteplus le palace (à droite, en

bas),fief de la célèbrefamille Bauchet-Bouhlal,
un bastion hôtelier qui a tant fait pour la ville

deMarrakech. Quoi de neufpour la saison?Au

spa, le soin exclusif shirodhara, technique tra-

ditionnelle ayurvédique. Il aici été développé

etadaptéavec Gil Amsallem, kinésithérapeute,

spécialisteen “thérapiesmanuelles énergé-

tiques , biokinergie (dérivéede l’ostéopathie)
et massagestraditionnels.

Fermez les yeuxet laissezle filet d’huile tiède

s’écoulerdu front jusqu’au sommetde la tête.

Impossible de nepass’abandonner au divin

massagecrânien! Cela apaisele systèmener-

veux et... remetlesidéesenplace! Bien aussi,

le nouveausoin visageMicro-Peeling Dior. Et,

pendantle Festivalinternational ducinéma de

Marrakech(du24novembreau2 décembre)qui

fête sa20eédition, onpeuts’offrir le programme
spécial tapis rouge : lesoin précité avecunmaquil-

lage desoiréedans la loge de staretunbrushing.
Le tout pour200 euros.

www.essaadi.com

“Amanjena”
La portepassée,onest ébahi parcemajes-

tueux bassin, un ancienréservoird’irriga-
tion, autourduquel se déploie unepartiedes
40 pavillons et maisons dupalace. Ces der-

nières avecpiscine etjardin. Situéà uneenca-

blure de la ville, sur le golf d’Amelkis, le

domaine aétéconçu en2000parEd Tuttle,

l’architecte américain fétiche dugroupeAman

(34 hôtels aujourd’hui dansle monde). Très
inspiré par les jardins de la Menara du
XIIe siècle, il aérigédesmursrouges enpisé,

telsceux de la vieille ville et desvillagesdu

Haut Atlas. Et signé unedécoration tradition-

nelle revisitée.Oliviers, citronniers, bougain-

villiers, hibiscus et grenadiers peuplent cette

oasis luxuriante.

www.aman.com

Ci-dessus,

l’Amanjena.
Pagede gauche,
l’incontournable
“Mamounia”
refaiteavecgoût
pourson100e

anniversaire.
Ci-dessous,

l’EsSaadi.

SP/MANDARIN ORIENTAL
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Les bellesadressesatypiques

“La Fiermontina Océan”
Ne pashésiter à sortir de Marrakech. À

quarante-cinq minutesausuddeTanger, dans

cette écoretraite, ons’immerge dansla culture
jebala, sur la côte sauvagedeLarache. Plages

désertes,dunes qui s’ouvrentsurl’océan, sites

naturelsprotégés,5 kilomètresde pistes au
milieu d’une forêt dechênes-lièges...C’estune
belle expérience à vivre pourseressourcer.

Nous sommes au cœurdu projet de parc

naturel régional, dansles dunesde Khemis

Sahel. Il faut savoirqueLa Fiermontina Family

Collection,à laquelleappartient l’adresse maro-

caine, a pour origine une famille italienne
venant desPouillesetremonteauxannées1930.

Aujourd’hui, Fouad Giacomo etAntonia Yas-

mina Filali, descendantsd’Antonia Fiermonte,

gèrentl’affaire demain demaître.

www.lafiermontinaocean.com

“EIFenn”
C’est une adresseà part,de 41 chambres et

suitesenpleincœurdela médinade Marrakech.

Là où lemobilier vintageet lesauthentiquestapis

berbèrescôtoient despiècesd’art contemporain.

Avec piscine sur le rooftop d’où l’on admire le

coucherdesoleil, si différent selon lessaisons.

el-fenn.com

“R’Matt”

De Marrakech,direction la vallée del’Ourika,
à30kilomètres, pourdécouvrir cette oasis de

bien-être. C’est le dernier-né d’HélénaParabo-

schi et Pierre Pirajean, propriétaires du Grand

Café delaPosteet duBô Zin. Desréférences! On

n’y dort pasencore,mais celanesauraittarder...
Onyvientdéjeuner,passerla journée, louer un

matelas, comme à Saint-Tropez,oui, mais en

toute tranquillité. Unclub privé où il faut deve-

nir membre. Cuisineau feu debois et légumes

du potager. Le bonspotpour s’échapperde la

ville grouillante d’énergie!
rmattmarrakech.com

“Villa E”

L’adresse idéale, àuneheurede la “ville
rouge”, dansla valléede l’Ourika, pour un

séjour en (grande) famille ou entreamis. Ou

pourunévènement. Elle ne se loue que dans

sonentier. Dans undomaine de 6 hectares, elle

compte 7 chambres, 7sallesdebains, une pis-

cine chauffée, une pisted’hélico, un cours de

tennis.Et une décode rêve signée du Studio

KO, soit Karl Fournieret Olivier Marty, très
actifs à Marrakech.

Des matièrestypiques,brutes, comme le

bois, et luxueuses,comme le marbre,pourun
styleépuré. Confortablementassisdans les

moelleux canapésencuir du salonavec che-

minée, onadmire,derrière lesgrandesbaies
vitrées,le spectacleépoustouflantdesmon-

tagnes de l’Atlas.
www.villasmarrakech.com

La gastronomie

“Sahbi-Sahbi”

Traduisez “âmessœurs”. Situé dans le

quartierde Guéliz, c’est le dernier restau-

rant trendy d’Héléna Paraboschiet Pierre

Ci-dessus,

une chambre

de l’écoretraite
“Fiermontina

Océan” avec vue

sur les rivages

de l’Atlantique.
Ci-dessous,

à déguster,

les spécialités

marocaines

d’Héléna
Paraboschi

et de Pierre

Pirajeanchez

“Sahbi-Sahbi”.
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Pirajean.L’ambiance plutôt zen laisse la

vedette à la cuisine traditionnelle réalisée
sous les yeux dans un îlot central. Ce qui

ajoute à l’atmosphère conviviale. Avec le
couscousen deux versions, tajines, pastil-

las et cuisson au trid fassi sontde la fête!
Commele sont les femmesaux fourneaux,

dites les “dadas”, ainsi le veut la tradition
dansles familles marocaines.
www.sahbisahbi.com

“Le Mouton Noir”
L’adressegourmande la plus originale.

Un délicieux pont entreMontréal et Mar-

rakech. Et une belle histoire d’amour qui

fait penserà la PassiondeDodin Bouffant,

le film de Tran Anh Hung, sorti cet automne.

Saufqu’ici, c’est l’homme qui cuisine.Aniss

Meski, le chef, s’en est allé faire son expé-

rience pendant dix ansauCanada.Il y a ren-

contré StacyO’Neill, Québécoisepur sirop
d’érable !

Dans leur restaurant,le bien nommé, aussi

savoureuxqu’unique, ils dispensentune cui-

sine comfort food etbistronomique. Dansl’as-
siette : burger de crevettes,bavette marinée
auvin rouge, thym et romarin... Que l’on se

love sur lagrandebanquetteouquel’on s’ins-
talle surunechaise hauteavecvue sur la cui-

sine ouverte,on est bien. Une sortededinner
à l’américaine dansla “ville rouge”. D’ailleurs,
onl’appelle la “cantine montréalaise”. Et Aniss

Meski est égalementchef résident du café
Le Studio aumuséeYves-Saint-Laurent.

Instagram: @mouton.noir.marrakech

Le shopping

Un tour dansle quartier de Sidi-Ghanem

qui regorgedeboutiques demode et dedéco,

de petits caféset surtout de concept stores
trendy. Beaucoupont étécrééspardesFran-

çais, desBelges oudesItaliens, tombésamou-

reux de la “ville rouge”.

La plus internationale?Chabi Chic

Quatre adressesà Marrakech, dont le
showroom sur deux étagesà Sidi-Ghanem

estunesourced’inspiration pour les artsde

la table, les petitsobjets déco sélectionnés.

C’est simple, on a envie de tout danscette
ambiance“comme àla maison”. Là où, encore

une fois, l’artisanat marocainfusionneavec

desinfluences européennes.De bellesadresses

dues à VanessaDi Mino etNadia Noël, l’une
créatrice, l’autre commerciale. Les deux font

la paire.Chabi Chic est aujourd’hui unevraie

marque internationaleavec 200 points de

ventedansle monde. Et elle a même fait

cette annéeunecollab avec Monoprix.

www.chabi-chic.com

EN HAUSSE

Guy SavoytoujourstêtedeListe

Le grandcheffrançaissavouresarevanche

aprèsun déboireavec le guideMichelin. Il

est eneffet pour la septièmefois au sommet

duclassementannuelde la très exigeante

Liste avec le titre demeilleur chefaumonde.

Il partage le podium2024,dévoilé mi-

novembre, avec six autresinstitutions de la

gastronomie internationale.SonRestaurant
Guy Savoy, à laMonnaie de Paris,obtient

une note de 99,5 sur 100.

Crééeen 2015 àl’initiative du Quai d’Orsay
et de l’ambassadeurPhilippe Faure,avec l’aide decritiques
gastronomiques commeThibaut Danancher,Jean-ClaudeRibaut

etJôrgZipprick, la Liste est aujourd’hui animée parune équipe

internationaledirigée parHélène Pietrini.

Elle appuiesontravail surun classement novateurbasésur
un algorithme ; 1000restaurantssontainsi éprouvés grâce,

cetteannée,à 1070 sourcescomposéesdegourmets,guides et
médiasinternationaux.
www.laliste.com/fr

Une vraiefinesse

dans les créations

inspirées

deculture locale

chezChabi Chic.
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https://twitter.com/@moutonnoirmarrakech

