
MENÙ



ANTIPASTI
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

P I T T U L E  A R T I G I A N A L I  C O N
C A P O C O L L O  D I  M A R T I N A  F R A N C A
€   8 , 0 0

* P A T A T I N E  C L A S S I C H E *
€   4 , 0 0

F R I T T O  M I S T O  A R T I G I A N A L E
POLPETTE, CROCCHETTE DI PATATE, ARANCINI, PITTULE, VERDURE PASTELLATE*

€   1 2 , 0 0

*I N A S S E N Z A DI PROD O T T I F R E S C H I U T I L I Z Z I A MO PROD O T T I SU RG E L AT I DI A LTA QUA L I TÀ

I N C A S O DI A L L E RG I E O I N T OL L E R A N Z E FA R E R I F E R I M E N T O A I N U M E R I I N DIC AT I
A S I N I S T R A DE L PI AT T O, OPPU R E R I VOL G E R S I A L PE R S ONA L E I N SA L A

C OPE RT O € 2 ,0 0

ANTIPASTO DELLA CASA MARE E TERRA (PER 2 PERSONE)
5 PORTATE CHE VARIANO IN BASE ALLA STAGIONE ED ALLA FANTASIA DELLO CHEF

€   2 0 , 0 0

PEZZETTI DI CAVALLO A PIGNATA

€   1 3 , 0 0

COZZE GRATINATE

€   1 0 , 0 0

RISO COZZE E PATATE

€   1 0 , 0 0

€   1 2 , 0 0

B A C C A L À  I N  T E M P U R A  C O N  S A L S A  A I O L I *
B A C C A L À  P A S T E L L A T O  S E R V I T O  C O N  M A I O N E S E  A L L ’ A G L I O  A R T I G I A N A L E

9

9

9 12 148

7 145

4 83

8 94

8 124

12 149

12



PRIMI PIATTI
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

G N O C C H E T T O ,  P E S T O  D I  B A S I L I C O ,  C O Z Z E  E
V O N G O L E
€   1 7 , 0 0

R A V I O L I  R I C O T T A  E  S P E C K  A I  D U E  P O M O D O R I N I
C O N  M O U S S E  D I  R I C O T T A
€  1 5 , 0 0

P A C C H E R I  R I G A T I  C O N  S A L S I C C I A ,  F U N G H I  P O R C I N I
F O N D U T A  D I  P A R M I G I A N O
€   1 4 , 0 0

S P A G H E T T O N E  V O N G O L E  E  S A L I C O R N I A
€   1 8 , 0 0

Ravioli ricotta e speck ai pomodorini gialli e rossi con mousse di ricotta 15€

 

P A C C H E R I  D E L L O  Z I O
C O Z Z E ,  V O N G O L E ,  P E S C E  S P A D A ,  C A L A M A R I  E  G A M B E R I
€   1 8 , 0 0

9

2 41
12 149

3

93

98 12

4 53
9 128



SECONDI PIATTI
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

T A G L I A T A  D I  A N G U S
S U  F O N D U T A  D I  G R A N A ,  R U C O L A ,  P O M O D O R I N I
€   2 0 , 0 0

G R I G L I A T A  D I  T E R R A  ( S A L S I C C I A ,  B O M B E T T E ,
V E N T R E S C A ,  C A P O C O L L O )
€   1 8 , 0 0

* G R I G L I A T A  D I  M A R E  ( G A M B E R O N I ,  P E S C E  S P A D A ,
S E P P I A  E  C O N T O R N O  D I  P A T A T E  A L  V A P O R E
€   2 0 , 0 0

* P E S C E  S P A D A  A L L A  G R I G L I A  C O N  C O N T O R N O
D I  I N S A L A T A  D I  F I N O C C H I
€   1 3 , 0 0

* F R I T T U R A  D I  C A L A M A R I  E  G A M B E R I
€   1 6 , 0 0

3

3

9

9

8

95

5



CONTORNI
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

I N S A L A T A
€    4 , 0 0

P A T A T E  A L  F O R N O
€    4 , 0 0

V E R D U R E  G R I G L I A T E
€    5 , 0 0



PIZZERIA
NAPOLETANA

L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

M A R G H E R I T A
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, BA SI L ICO, OL IO E VO

€    6 , 0 0

M A R G H E R I T A  2 . 0
POMODORO, BU R R AT I NA A RT IGI A NA L E , BA SI L ICO, OL IO E VO

€    7 , 0 0

M A R I N A R A
P O M O D O R O ,  A L I C I ,  C A P P E R I ,  O R I G A N O ,  A G L I O ,  P O M O D O R O  G I A L L O  C O N F I T

€    9 , 0 0

S A N  D A N I E L E
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PROSCI U T TO CRU DO SA N DA N I EL E ,
ST R ACCI AT EL L A

€  1 1 , 0 0

B U F A L A
POMODORO, MOZZA R EL L A DI BU FA L A CA M PA NA DOP, BA SI L ICO. OL IO E VO

€    9 , 0 0

C O T T O  E  F U N G H I
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, F U NGH I CH A M PIGNON,
PROSCI U T TO COT TO CA M I N ET TO

€      9 , 0 0

D I A V O L A
P O M O D O R O ,  F I O R  D I  L A T T E  A R T I G I A N A L E  “ M A G N I F I C A ” ,  S P I A N A T A  P I C C A N T E

€   8 , 0 0

O R T O L A N A  2 . 0
CR E M A DI ZUCCA, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, POMODOR I ROSSI CON FIT,
F U NGH I CA R DONCEL L I, ZUCCH I N E FR IT T E , M EL A NZA N E FR IT T E

€  1 3 , 0 0

O R T O L A N A
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PEPERON I GR IGL I AT I,
ZUCCH I N E GR IGL I AT E , M EL A NZA N E GR IGL I AT E

€  1 0 , 0 0

1093

1093

1093

1093

1093

1093

1093

1095

10
13

93



PIZZERIA
NAPOLETANA

L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

C A P R I C C I O S A
POMODORO, FIOR DI LATTE ARTIGIANALE “MAGNIFICA”, POMODORI GIALLI E ROSSI CONFIT,
SALAME FINOCCHIONA, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, FU NGHI CHAMPIGNON, OLI V E LECCINE

€  1 1 , 0 0

C A P R E S E
BA SE PI A DA, POMODOR I N I ROSSI, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”,
RUCOL A, GR A NA A SCAGL I E , OL IO E VO

€    9 , 0 0

C A L A B R I S E L L A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PEPERON I GR IGL I AT I,
‘N DUJA, ST R ACCI AT EL L A, FI L I DI PEPERONCI NO

€  1 3 , 0 0

D O N N A  M A R Z I A
CR E M A DI POMODORO DAT T ER I NO GI A L LO, MOZZA R EL L A DI BU FA L A CA M PA NA DOP,
SA L A M E FI NOCCH IONA, POLV ER E DI OL I V E N ER E , BA SI L ICO

€  1 4 , 0 0

P L A T A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, BR E SAOL A, RUCOL A,
GR A NA A SCAGL I E , GR AT T UGI ATA DI L I MON E

€  1 2 , 0 0

N O R M A
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PROSCI U T TO COT TO,
M EL A NZA N E FR IT T E , CACIO R ICOT TA, BA SI L ICO, OL IO E VO

€  1 1 , 0 0

M I T I C A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, POMODOR I GI A L L I E ROSSI CON FIT,
CA POCOL LO DI M A RT I NA FR A NCA, BU R R AT I NA, CON FET T U R A DI FICH I

€  1 4 , 0 0

S A L S I C C I A  E  F R I A R I E L L I
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, SA LSICCI A DI NORCI A, FR I A R I EL L I,
SBR ICIOL ATA DI PA N E CROCCA N T E A ROM AT I ZZATO A L L I MON E

€  1 2 , 0 0

1093

1093

13

1093
13

1093
13

1093

1093

1093

13

1093
13



PIZZERIA
NAPOLETANA

L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

Q U A T T R O  F O R M A G G I  N O C I  E  M I E L E
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, BLU E DI BU FA L A, SCA MOR ZA A FF U M ICATA,
FON DU TA DI PA R M IGGI A NO, NOCI E M I EL E

€  1 4 , 0 0

Z I O  G I A N N I
CR E M A DI PATAT E V IOL A, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”,
PROSCI U T TO CRU DO SA N DA N I EL E , GR A NA A SCAGL I E , POLV ER E DI OL I V E N ER E , BA SI L ICO 

€  1 5 , 0 0

T A R A N T È
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, CI POL L A ROSSA,
TON NO, CA PPER I, OL I V E , BA SI L ICO

€  1 2 , 0 0

A R E N A
CR E M A DI POMODORO DAT T ER I NO GI A L LO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “ M AGN I FICA”,
CA POCOL LO DI M A RT I NA FR A NCA, BLU E DI BU FA L A, FI L I DI PEPERONCI NO

€  1 5 , 0 0

D O M E N I C A
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, POL PET T E FR IT T E ,
FON DU TA DI PA R M IGI A NO, CACIO R ICOT TA, BA SI L ICO 

€  1 1 , 0 0

C A C I O  E  P E P E  R O S A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, FON DU TA DI PA R M IGI A NO,
GUA NCI A L E CROCCA N T E , PECOR I NO ROM A NO, PEPE ROSA, BA SI L ICO

€  1 2 , 0 0

P I S T A C C H I O S A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, MORTA DEL L A,
BU R R AT I NA A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PE STO E GR A N EL L A DI PISTACCH IO

€  1 3 , 0 0

932
1310

953
1310

1093
13

1093

1093

14

1093
13

932
10

L A  Z U C C O T T A
CR E M A DI ZUCCA, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, GUA NCI A L E CROCCA N T E ,
SPOLV ER ATA DI PECCOR I NO ROM A NO

€  1 4 , 0 0

1093



PIZZERIA
NAPOLETANA

L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

N E R A N O
CR E M A DI ZUCCH I NA, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, SCA MOR ZA A FF U M ICATA
CH I PS DI ZUCCH I NA, POLV ER E DI OL I V E N ER E

€   1 4 , 0 0

L A  C R O C C H E T T A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, PROSCI U T TO COT TO,
CROCCH ET T E DI PATAT E A RT IGI A NA L I, ST R ACCI AT EL L A

€  1 3 , 0 0

C A M P A G N O L A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, SCA MOR ZA A FF U M ICATA,
SA LSICCI A DI NORCI A, PATAT E A L FOR NO

€  1 3 , 0 0

D E L I C A T A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, POMODOR I DAT T ER I N I CON FIT GI A L L I E ROSSI,
PROSCI U T TO COT TO, CI L I EGI N E DI FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”

€   1 1 , 0 0

M O N T A N A R A
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, F U NGH I PORCI N I,
F U NGH I CH A M PIGNON, F U NGH I CA R DONCEL L I, OL I V E L ECCI N E , RUCOL A

€  1 2 , 0 0

M Ò  V I E N E
CR E M A DI POMODORO DAT T ER I NO GI A L LO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”
SA LSICCI A DI NORCI A, F U NGH I PORCI N I, OL I V E L ECCI N E

€  1 4 , 0 0

C O N I G L I E T T O  ( P E R  I  B A M B I N I  A  F O R M A  D I  C O N I G L I E T T O )
POMODORO, FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, WȔR ST EL , PATAT I N E FR IT T E

€      8 , 0 0

1093

1093
13

1093

1093

1093

1093

1093

1093

14

N O V E L L I N A
FIOR DI L AT T E A RT IGI A NA L E “M AGN I FICA”, SA LSICCI A DI NORCI A,
CI POL L A BI A NCA CA R A M EL L ATA, PEPERON I GR IGL I AT I

€   1 2 , 0 0



DOLCI E DESSERT
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

C R E M A  C A T A L A N A

€    5 , 0 0

C H E E S E C A K E  A I  F R U T T I  D I  B O S C O
O  P I S T A C C H I O
€    6 , 0 0

M I L L E F O G L I E  S C O M P O S T A

€    6 , 0 0

T I R A M I S Ù

€    5 , 0 0

147
321

109
732

109
732

932



BEVANDE
L E  N O S T R E  P R O P O S T E  D I

A C Q U A  O R S I N I  7 5  C L

€    2 , 5 0

C O C A  C O L A  3 3  C L

€    3 , 0 0

F A N T A  3 3  C L

€    3 , 0 0

A M A R O

€    3 , 0 0

G R A P P A  B I A N C A
G R A P P A  B A R R I C A T A
€    4 , 0 0

L I M O N C E L L O

€    3 , 0 0

J E F F E R S O N

€    4 , 0 0



CARTA DEI VINI
L A  N O S T R A

CASA VINICOLA MARCO CARRISI

€    1 5 , 0 01 9 1 4 F I A N O

€    1 5 , 0 01 9 1 4 R O S A T O

€    1 6 , 0 01 9 1 4 N E G R O A M A R O

€    1 6 , 0 01 9 1 4 P R I M I T I V O

NEGROAMARO-CABERNET-SAUVIGNON €    1 8 , 0 01 O D O D I C I

€    2 8 , 0 0M R  C A R R I S I P R I M I T I V O

€    1 5 , 0 0L I N E A  P R O S E C C O  B U E N A V I D A
M I L L E S I M A T O  -  R O S È  -  L I M E  -  P E A C H

LE VIGNE DI SAMMARCO

€    1 8 , 0 0M U R E X ROSATO DI  NEGROAMARO E MALVASIA NERA

€    2 0 , 0 0N O T T E T E M P O CHARDONNAY IGP SALENTO

€    2 2 , 0 0O R M A N E R A SALICE SALENTINO 100% NEGROAMARO

PAOLO LEO

€    2 0 , 0 0
P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  D O C
P A S S O  D E L  C A R D I N A L E

€    1 8 , 0 0A L T U R E V E R D E C A



CARTA DEI VINI
L A  N O S T R A

TORMARESCA

€    2 4 , 0 0C A L A F U R I A R O S A T O  I G T  S A L E N T O

€    2 2 , 0 0F I C H I M O R I V I N O  R O S S O  F R E D D O



1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14



MENÙ

GRAZIE DELLA VOSTRA VISITA


