


STELIOS SAKALIS
Chef

Tra le colline del Chianti, dove la luce accarezza le vigne e l’aria profuma
di erbe e vento, nasce una cucina che parla molte lingue.

Quella della Toscana antica, del Mediterraneo luminoso, della Grecia dell’anima.
Vi invitiamo a un viaggio fatto di emozioni e materia, dove ogni piatto è un ricordo

che prende forma, un incontro tra cultura e natura, un gesto d’amore verso la bellezza.

Benvenuti!

C HIANTI
Quattro portate

175 €

LE MIE ORIGINI
Sei portate

195 €

SAN FELICITÀ 
Quattro portate vegetariane

165 €

I piatti dei Menù Degustazione
possono essere serviti à la carte :

2 piatti a scelta
125 €

3 piatti a scelta
155 €

Il menù degustazione si intende per l’intero tavolo.
Per allergie, intolleranze o informazioni sugli allergeni, vi invitiamo a rivolgervi al personale di sala.

Alcuni prodotti somministrati vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura
per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.



CHIANTI

Cervo marinato al caramello di peperone arrostito, 
cardamomo e gelato alle foglie di senape

Riso cotto nel brodo leggero di Cinta Senese, 
pomodori profumati allo zenzero e liquirizia

Il mio Piccione

Cioccolato Amedei e albicocche con gelato al panforte Senese

LE MIE ORIGINI

Zucchine trombetta, salsa allo Zafferino, 
mandorle e sorbetto all’arancia candita 

Insalata Ateniese con Caviale Oscietra
e salsa allo Chardonnay di San Felice

Tubetti rigati all’ortica, feta delicata e salsa soffice al rafano 

Spaghetto Sbagliato

Triglia croccante con carote al cumino e salicornia

Caramello salato al whisky torbato e arachidi croccanti al caffè

SAN FELICITÀ

Un menu degustazione di quattro portate vegetariane,
realizzato con ingredienti freschi del nostro progetto filantropico 

‘Orto & Aia Felice’, che unisce sostenibilità e inclusione sociale.
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