


Amuse bouche dello Chef con flûte di Prosecco 

ANTIPASTO
Seppia ripiena di broccoli e acciuga del Mar Cantabrico
con salsa al nero di seppia e buccia di limone candita

PRIMO
Tagliolini con ragù di triglia su riduzione di cicale di mare

e aria allo zenzero

Risotto al pecorino di Pienza Dop
con carciofi croccanti e gel al mandarino

SECONDO
Filetto di vitello cotto a bassa temperatura alla senape di Dijon

con crema di scorzonera e porro arrosto

DOLCE
Bavarese al mango con biscotto all’anice stellato, 

pere caramellate e salsa al cioccolato

Panettone e Pandoro

Caffè
Acqua Minerale

MENU DI NATALE



ABBINAMENTO ENOLOGICO:
Segrè Sauvignon D.O.C. Collio Castello di Spessa 2021

Poggio ai Ginepri Bolgheri D.O.C. 2021
Kaloro Moscato di Trani D.O.C. Tormaresca 2022

€ 98,00 A PERSONA

Prenotazioni minimo 2 persone

Il menù è disponibile domenica 24 dicembre 2023 alle ore 20:00
e lunedì 25 dicembre 2023 alle ore 13:00

Alla conferma è prevista una caparra del 50%
Saldo a fine evento

Menù bimbi disponibile su richiesta
Contattate il nostro staff per conoscere la lista

degli ingredienti e degli allergeni

Per informazioni e prenotazioni:
Tel: +39 055 245247 - concierge@regency-hotel.com

Hotel Regency - Piazza Massimo D'Azeglio,3 - 50121 Firenze
Tel: + 39 055245247 - info@regency-hotel.com


