
Tartelletta con tartare di barbabietola e caviale

Scampi marinati con giardiniera di verdure invernali  e salsa di mandorle e zenzero

Rana pescatrice con ravanelli marinati  e maionese alla salicornia e cime di rapa

Risotto Acquerello al burro affumicato con canocchie di mare e lime nero

Filetto di rombo con beurre blanc al cavolo nero e porro arrosto

Guancia di manzo con sedano rapa e broccoli marinati

Mousse allo Champagne con composta di mele e cioccolato bianco

Dopo la mezzanotte, lenticchie e cotechino

Acqua minerale

Caffè

Abbinamento Enologico:
Brut Metodo Classico Casentino Il Patriota - Cantina Fregnan 

Settevigne Falanghina IGP Terre degli Osci 2024 - Claudio Cipressi
Miniere Greco di Tufo Riserva DOCG 2022 - Cantine dell’Angelo

Barbaresco DOCG 2020 - Figli Luigi Oddero
Champagne Blanc de Blancs Alain Couvreur

315 per persona

Cenone di San Silvestro 
Mercoledì 31 dicembre 2025 alle ore 20:30

Prenotazioni per minimo 2 persone. Alla conferma è prevista una caparra del 50%. 
Saldo a fine evento. In caso di cancellazione sarà trattenuta la caparra versata. 
20% di sconto sul prezzo del menù adulti per i bambini dai 4 agli 11 anni.

Per informazioni e prenotazioni: rlj@regency-hotel.com o +39 055 245247
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