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ANTIPAST I

STARTERS

Millefoglie di patate con crema di pecorino toscano e paprika affumicata \ﬁ
Potato millefeuille with Tuscan pecorino cream and smoked paprika

Tartare di ricciola con limone candito e petali di cipolla rossa al lampone
Amberjack tartare with candied lemon and raspberry-infused red onion petals

Crema di fagioli borlotti con mazzancolle e mozzarella di bufala
Borlotti bean cream with prawns and buffalo mozzarella

Carpaccio di vitello cotto a bassa temperatura con maionese alla senape di Dijon,

capperi in fiore e misticanza
Veal carpaccio cooked at low temperature with Dijon mustard mayonnaise,
caper blossoms and mesclun

PRIMI PIA T TI

FIRS T COURSES

pu
Vellutata di funghi porcini con nocciole tostate e olio al timo \‘///
Porcini mushroom velouté with toasted hazelnuts and thyme oil

Pici cacio, pepe e lime \f
Homemade pici with cacio cheese, pepper and lime

Tortelli ripieni di rana pescatrice con crema di zucca e tuile alla barbabietola
Monkfish-filled tortelli with pumpkin cream and beetroot tuile

Cavatelli con ragu di vitello e scaglie di pecorino
Cavatelli pasta with veal ragout and pecorino shavings

SECONDIPIATTI

MAIN COURSES

Zucca grigliata con purea di castagne, tartufo nero e jus vegetale \?
Grilled pumpkin with chestnut purée, black truffle and vegetable jus

Trancio di morone in umido con patate e funghi cardoncelli
Stewed greater amberjack fillet with potatoes and cardoncelli mushrooms

Costolette di agnello con crema di carciofi e indivia arrosto
Lamb cutlets with artichoke cream and roasted endive

Filetto di cervo al Brunello di Montalcino con chutney di mela e cipolla brasata
Venison fillet with Brunello di Montalcino, apple chutney and braised onion
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CRUDO DI MARE

SEAFOOD CRUDITES

Gamberi rossi (1 cat)
Red prawns (1 cat)

Scampi Irlanda
Ireland scampi

Ostriche Tarbouriech
Tarbouriech oysters

Il caviale viene servito con i blinis e yogurt acido
Caviar is served with blinis and sour yogurt

Caviale Beluga
Beluga Caviar

Caviale Asetra Imperial Royal
Asetra Imperial Royal caviar

DOLCI

DESSERTS

Tiramisu
Tiramisu

Cremoso al cheesecake con mandarino e mandorla
Cheesecake cream with mandarin and almond

Brownie al cioccolato con ganache al lampone
Chocolate brownie with raspberry ganache

Frutta fresca tagliata
Sliced fresh fruits

Coperto
Cover charge

8 € cad./each

8 € cad./each

10 € cad./each

10 € al grammo/per gram

6 € al grammo/per gram
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In mancanza del prodotto fresco, ci riserviamo il diritto di utilizzare un prodotto abbattuto o surgelato.
Tutti i prezzi sono espressi in euro, IVA inclusa. Coperto e servizio non compreso

In case of lack of fresh food, we reserve the right to use blast chilled or frozen products.
All prices are mentioned in euro, VAT included. Service and cover charge are not included.



