


CENONE DI
SAN SILVESTRO
ANTIPASTO
Gambero rosso di Mazara del Vallo marinato e caviale Asetra

Tartare di corba rossa con maionese al lime,
cipolla caramellata e tartufo nero

Capesante scottate con carote alla vaniglia, polvere di prosciutto di cinta senese 
e fumetto di pesce montato al pepe del Sichuan

PRIMO
Tortelli ripieni di cime di rape con crema di stracciatella pugliese,
limone candito e foglia di capperi

SECONDO
Supreme di faraona alla senape di Dijon, miele di acacia, 
purea di scorzonera ed indivia belga brasata

Guancia di manzo al Brunello di Montalcino con purea di sedano rapa,
carciofi cotti a bassa temperatura e cipolla caramellata ai lamponi

DOLCE
Sablé con mousse di mandarino, pere caramellate 
e coulis di cioccolato fondente

Caffè 
Acqua Minerale

Dopo mezzanotte lenticchie e cotechino



ABBINAMENTO ENOLOGICO:
Franciacorta D.O.C.G. Brut la Ferghettina 
Chardonnay Seduction Riserva D.O.C. Brigl 2022
Vino nobile di Montepulciano D.O.C.G. Avignonesi 2018

€ 260,00 A PERSONA

Prenotazioni minimo 2 persone

Il menù è disponibile domenica 31 dicembre 2023 alle ore 20:30 

Alla conferma è prevista una caparra del 50%
Saldo a fine evento

Menù gratis per bambini dai 0 ai 4 anni
20% di sconto sul prezzo del menù adulti per i bambini dai 4 agli 11 anni

Contattate il nostro staff per conoscere la lista
degli ingredienti e degli allergeni

Per informazioni e prenotazioni:
Tel: +39 055 245247 - concierge@regency-hotel.com

Hotel Regency - Piazza Massimo D'Azeglio,3 - 50121 Firenze
Tel: + 39 055245247 - info@regency-hotel.com


