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Gambero rosso di Mazara del Vallo, scampi XXL Irlanda,
- tartare di ombrina, carpaccio di tonno, ostriche Gillardeau,
saute di cozze e vongole

Pecorino stagionato, pecorino al tartufo,
pecorino fermentato alla birra, pecorino affinato alle foglie di castagno

Prosciutto San Daniele, lardo di Pata Negra,
finocchiona toscana, salame di cinghiale, salame di cervo, capocollo
di Martina Franca

Salmone affumicato in casa e panna acida
Tartare di manzo con maionese al lime e capperi in fiore
Mousse al radicchio e polvere di olive taggiasche

Cous-cous con verdurine di stagione - Marocco
Bao ripieni di verdurine agrodolci - Cina

Pita con baba ganoush - Israele

Hummus di ceci - Libano

Sushi - Giappone

Ambulthiyal - Sri Lanka

Zuppa di broccoli, pane all’aglio e cotechino

Tortelli ripieni di baccala mantecato, crema di cime di rape
e nocciole tostate

Supreme di faraona al pepe verde cotta a bassa
temperatura con indivia arrosto

Branzino scottato con salsa allo zafferano e cicoria saltata

Buffet di dolci di nostra produzione

Caffe
Acqua Minerale



Cocktail di benvenuto

Valdobbiadene prosecco superiore D.O.C.G. Col De Salici
Pinot Grigio Colli Orientali del Friuli D.O.C. Colutta 2022
Chianti Rufina D.O.C.G. I DOomi I Veroni 2021

Prenotazioni minimo 2 persone

Il menu e disponibile lunedi 1 gennaio 2024
dalle ore 12:30 alle ore 14:30

Alla conferma e prevista una caparra del 50%
Saldo a fine evento.

Menu gratis per bambini dai 0 ai 4 anni
15% di sconto sul prezzo del menu adulti per i bambini dai 4 agli 11 anni

Contattate il nostro staff per conoscere la lista
degli ingredienti e degli allergeni

Per informazioni e prenotazioni:
Tel: +39 055 245247 - concierge@regency-hotel.com

Hotel Regency - Piazza Massimo D'Azeglio,3 - 50121 Firenze
Tel: + 39 055245247 - info@regency-hotel.com



