
carta dei dolci
L’esaltazione della pasticceria italiana firmata da

L O  C H E F  P A T I S S I E R

Roberta La Piana



Espresso / 5,00

Cappuccino / 8,00

Americano / 7,00

Vino dolce al calice / 14,00

Richiedi la nostra drink list per un digestivo o un dopo pasto

Desserts

Agrumi dal mondo / 16,00
Cremoso al bergamotto, namelaka al lime, yuzu e frolla al limone

Saint honoré / 15,00
Caramello al Miso e chantilly francese alla vaniglia     

Noir d’albicocca / 16,00
Ganache al cioccolato fondente 70%, cake al cacao vegano e albicocca

ClafouLi / 15,00
 Un Clafoutis che incontra una torta Linzer

Dolce caprino al miele / 15,00
Semifreddo al miele e cremoso al camembert di capra          

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.

Le procedure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, tuttavia le operazioni di manipolazione / preparazione / 
somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree e utensili, pertanto non può essere escluso il possibile 

contatto tra prodotti alimentari e altri prodotti alimentari contenenti allergeni.

Tutti i prodotti subiscono un processo di abbattimento rapido della temperatura, conforme alla normativa HACCP, al fine di garantire 
la massima sicurezza alimentare e preservare le qualità organolettiche degli alimenti.

Prodotto congelato.  |    Prodotti di difficile reperibilità o non stagionali possono essere congelati. 


