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ESPRESSO / 5,00
Carruccino / 8,00
AMmEeRICano / 7,00

VIno poLce aL caLice / 14,00
Richiedi la nostra drink list per un digestivo o un dopo pasto

DeSSeRrts

AGRUMI DAL MONDO / 16,00
Cremoso al bergamotto, namelaka al lime, yuzu e frolla al limone

Saint HONOR¢E / 15,00
Caramello al Miso e chantilly francese alla vaniglia

NOIR D’aLBICOCCA / 16,00
Ganache al cioccolato fondente 70%, cake al cacao vegano e albicocca

CraroulLi / 15,00
Un Clafoutis che incontra una torta Linzer

DoLce caPrRINO aL mieLe / 15,00
Semifreddo al miele e cremoso al camembert di capra

1l cliente éprcgato di comunicare al persnnalc di sala la necessita
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.

Le procedun’ HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, tuttavia le operazioni di manipolazionc / preparazione /
somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree e utensili, pertanto non puo essere escluso il possibile
contatto tra pmdorri alimentari ¢ altri pmdotfi alimentari contenenti allcrgmi.

Turti i prodotti subiscono un processo di abbactimento rapido della temperatura, conforme alla normativa HACCP, al fine di garantire
la massima sicurezza alimentare e preservare le qualita organolettiche degli alimenti.
8 Prodotto congelato. | § Prodocti di difficile reperibilica o non stagionali possono essere congelati.
§



