I cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di decerminate sostanze allergeniche prima dellordinazione.

Le procecure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, eutcavia le operaziont di

P / di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili,
pertanto non puo essere escluso il possibile contatto tra prodoeei alimentari e altri prodore alimentari contenenti allergent.

Tutti i prodotei subiscono un processo di abbattimenta rapido della temperatura, conforme alla normativa HAC
sicureza alimentare ¢ preservare e qualica organolertiche degli limenti

al fine di garantire la massima

il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ searo sotcoposto a trateamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 are)
enire il ischio Anisakis. | ProMorto
ongelaci,

conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 ¢ dellordinanza Ministeriale del 12/05/1992 per pre
congelato.d Prodort di diffcle reperibilit o non seagionali possona

Ti aspettiamo per un'altra esperienza speciale ¢ ti ricordiamo
che i nostri ospiti possono usufruire del parcheggio in Via del Vantaggio 44 a una tariffa convenzionata.

DOLCI

Materia ¢ precisione.
Dolcezza essenziale.
Contrasto e profondita.
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ABBIANAMENTI DOLCI

Mandarino, cardamomo, caramello
Gewiirztraminer Nussbaumer — Tramin

oppure Saracco — Moscato dAsti

Mele, spezie, zabaione
Chdteau Guiraud — Sauternes

oppure Cusumano — Moscato dello Zucco

Miele, camembert di capra
Mazzi — Recioto della Valpolicella

oppure Chdteau Guiraud — Sauternes

Souftlé al cioccolato fondente
Bodegas Santa Petronila — Pedro Ximénez

oppure Mazzi — Recioto della Valpolicella

CARTA DEI DOLCI

15
MANDARINO, CARDAMOMO, CARAMELLO, GELATO AL LATTE AFFUMICATO
MELE, PASTA SFOGLIA, SPEZIE, ZABAIONE

SEMIFREDDO AL MIELE, CAMEMBERT DI CAPRA

SOUFFLE AL CIOCCOLATO FONDENTE, GELATO AL LATTICELLO,
MISO DI CACAO (MINIMO 2 PERSONE)



