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Menu

Un percorso ispirato alla tradizione italiana, golosa e ricca
con la materia prima che fa da protagonista.

EXECUTI1VE CHEF

Marco Ciccotelli

RELAIS &
CHATEAUX



ANtIPAStI

VITELLO‘, SALSA TONNATA E LA SUA GIARDINIERA/ 19,00

TARTARE DI MANZO CON FOGLIE AROMATICHE, SFOGLIA Al SEMI
E ZABAIONE SALATO AL DRAGONCELLO / 22,00

PUNTARELLE E ALICI / 18,00

Primi P1atcci

RAVIOLI RICOTTA DI BUFALA, ERBE SELVATICHE DI MONTAGNA E TARTUFO NERO / 27,00

CHITARRA, POMODORI INFORNATI, GAMBERI E PISTILLI DI ZAFFERANO / 23,00

Pasta all'uovo tirata con “lu carrature”®

Le procea'ure HACCP tengono conto del rischio da contaminazione crociata, tuttavia le operazioni di manipolazione / preparazione / somministra-
zione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili, pertanto non puo essere escluso il possibile contatto tra prodotti
alimentari ed aleri prodom' alimentari contenenti allergenL

* il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato sottoposto a tractamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 ore)
conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 ¢ dellordinanza Ministeriale del 12/05/1992 per prevenire il rischio Anisakis. | 8 Prodotto
congelato. | & Prodoti di a’iﬁ‘icile reperibili[d 0 non smgionali possono essere congelati. | & Prodotto SOLtoposto ad un processo di abbartimento
termico negativo per preservarne la salubrita.



Seconpi Practi

MaNzo GLASSATO, CAVOLFIORE BRUCIATO E EMULSIONE DI PATATE / 35,00

I CAVOLFIORE / 20,00

DaLrLa GRIGLIA

“I nostro WeGrill”

Tutte le carni sono accompagnate da ﬁor di sale e ﬁor di sale aﬁumicato, mostarda di Digione in grani
con patate e verdure di stagiones

POLLETTO ALLEVATO ALL'APERTO / 40,00

PESCATO DEL GIORNO / HG 10,00
Dalle migliori aste italiane ogni giorno pescato di mare

Contorni

IL GIRO DELL’ORTO ALLA GRIGLIA / 16,00

CARCIOFO ARROSTO / 15,00

PeRCORSO By CHeF Marco CiCcCOteLLI

(ANTIPASTO, PRIMO, SECONDO E DOLCE A CURA DELLO CHEF)
7 5,00

1l cliente ¢ pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dellordinazione.



