
 

Piccoli antipasti (tapas di carne / meat little starter) 

 

Tacos di carne, scamorza affumicata, pomodorino e salsa BBQ  (1-7-10)                         € 10 

Beef tacos, smoked scamorza, tomato and BBQ sauce  

 

Spiedino di Cadea, peperone e maionese al rosmarino (3)          € 10  

Cadea meat stick, bell pepper, rosemary mayonnaise 

 

Tartare di manzo classica                                                                                              € 12  

Classic beef tartare 

 

Bao al vapore e coniglio alla ligure (1-7)                                      € 10  

Steamed bao, Ligurian-style rabbit 

 

Crocchetta di parmigiano e culaccia (3-7)          € 10  

Parmigiano and culaccia crocquette 

 

Polpo fritto, stracciatella e ketchup di peperone (1-7-14)         € 12 

Fried octopus, stracciatella, bell pepper sauce 

 

Uovo CBT di Paolo Parisi, asparagi e pecorino (3-7)        € 12  

Low-temperature egg, asparagus and pecorino cheese 

 

Taglieri – Cutting boards 
 

Tagliere di salumi misti             € 18  

Charcuterie board  
 

Tagliere di formaggi misti (7)            € 18  

Cheese board  

Tagliere di culaccia             € 22  

Culaccia board  



 

 

 

Pasta 
 

Gnocchi al pesto (1-3-7)             € 18  

Gnocchi with pesto  

 

Tagliatelle, ragù di coniglio, crema di patate arrosto e lardo alle erbette (1-3)                  € 22  

Tagliatelle, rabbit ragù, roasted potato cream and herb lard 

 

Spaghetto ai gamberi, bisque e chimichurri (1-2)                                   € 24  

Spaghetto, prawns, bisque and chimichurri 

 

 

Dal JOSPER “alla brace” – From our charcoal JOSPER GRILL 
 

CARNE / MEAT  

Asado, bieta e patata alla cenere (6-10) / Asasdo, chard, potatoes in dust      € 20  

Cuberoll argentino / Argentinian cuberoll         € 28 

Agnello crema di melanzane e fondo bruno / Lamb, eggplant cream and brown jus                 € 25

       
 

PESCE / FISH  

Rombo alla ligure (4) / Turbot “alla Ligure”         € 25  

Crostacei al sale (2) / Shellfish cooked in salt                  € 16 x hg  

 

 

Quando Una cosa è buona condividila - “SHARING IS CARING” 
Tutte le nostre carni sono selezionate da pascoli liberi - no allevamenti intensivi, no OGM 

All animals are grass fed - no intensive farming, no GMO 
 

 

 



Selezione Dry Aged 
Fiorentina / Costata (Poland)            € 7,00/hg  

Fiorentina / Costata Manzetta delle Langhe (Italy)        € 7,50/hg  

Fiorentina / Costata Viking (Denmark)          € 9,00/hg  

Fiorentina / Costata Sashi (Finland)          € 11,00/hg 

Fiorentina / Costata Galiziana (Spain)                                                                                                                          € 13,oo/hg 

                                

*TUTTI I NOSTRI SECONDI VENGONO SERVITI CON PATATE AL FORNO E SALSE* 

“All our main courses come with baked potatoes and our sauces” 

 

Contorni – Sides 
Patate al forno / Baked potatoes            € 7  

Patate fritte / French fries             € 8 

Verdure alla brace / Grilled vegetables          € 8  

Insalata mista / Mixed salad            € 7  

Asparagi piccanti / Spicy asparagus          € 8  

 

Dessert homemade 
Tiramisú classico (1-3-7)             € 9  

Tiramisú  

 

Panna cotta al caramello, croccante alle mandorle e salsa agli agrumi (7)       € 9  

Caramel panna cotta, almond crumble and citrus sauce 

 

Bavarese al cioccolato bianco e frutto della passione (3-7)         € 9  

White chocolate and passion fruit bavarois  

 

Sorbetto del giorno                         € 9  

Homemade sorbet  

 

Gelato del giorno (7)                                       € 9  

Homemade ice cream 


