
CANNETO 
BEACH

chef 

RED
RESTURANT

chef 



Entrée 
Ostrica cocco e passione

Guest Chef >Salvatore Carlucci

Antipasti
Melanzane e mortadella

in ricordo di una parmigiana
Resident Chef > Simone De Siato 

Bottoni di patate e ricotta forte, sgombro 
affumicato e dashi di acqua di pomodoro

Resident Chef > Simone De Siato

Primo
Risotto aglio nero, frutti rossi e seppie arrostite

Guest chef > Salvatore Carlucci

Secondo
Polpo alla plancia con chimichurri 

di ananas e pasta di arachidi
Guest Chef > Salvatore Carlucci

Predessert
Predessert a cura della pasticceria BN

Green: pistacchio, lime, basilico
Resident Chef > Simone De Siato

Dessert
Piccola pasticceria di fine pasto

a cura della pasticceria BN

18 Maggio 2022 / H. 20:30

Costo: 75€

Selezione di vini 
Cantina Torlano / Gewurztraminer 

Lunare / Sauvignon Quarz /  
Champagne “Intuition” Legras et Haas 

e Sauterne Chateâu Les Justices

booking@palazzobn.com
T: 0832 408721


