
 P R A N Z O  D O M E N I C A L E

S U N D A Y  L U N C H



A N T I P A S T I
S T A R T E R S

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI NOSTRANI
Se lec io tn  o f  l oca l  cured  meat  and  cheese

16€
 

ANIMELLE E TOPINAMBUR
Veal  sweetbreads  and  sunchoke

18€
 

TARTARE DI MANZO, CARDONCELLI E PORRO
Beef  tar tare ,  cardonce l l i  mushrooms  and l eek

20€
 

CAVOLFIORE ARROSTO E POMPELMO
Roasted  cabbage  wi th  grape fru i t

16€

P R I M I
F I R S T  C O U R S E S

FUSILLONI AL RAGÙ DI ANATRA E
PESTO D’OLIVE

Fus i l lon i  wi th  duck  ragu  and o l ives  pe s to
20€

 
RISOTTO AL SEDANO RAPA CON ACETO

BALSAMICO E NOCCIOLE
Risot to  wi th  ce l er iac ,  ba l samic  v inegard  and haze lnut

19€
 

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
Tagl ia te l l e  wi th  b lack  t ru f f l e

20€
 

SPAGHETTO, ANGUILLA AFFUMICATA E
CAVOLO NERO

Spaghet t i ,  smoked  ee l  and  b lack  cabbage
21€ 



S E C O N D I
M A I N  C O U R S E S

SPEZZATINO DI AGNELLO CON VERZA E
PATATE

Lamb s tew wi th  savoy  cabbage  and  potatoes
25€

 
TAGLIATA DI MANZO E RADICCHIO

Beef  tag l ia ta  wi th  rad icch io
22€

 
TROTA, CECI E RAPI DEL TRASIMENO

Trout ,  ch i ckpea  and  Tras imeno  turn ip
24€

 
COTOLETTA DI SEDANO RAPA E BERNESE

Celeriac cutlet with Bernese sauce
18€

I  D O L C I
D E S S E R T S

BROWNIE AL CIOCCOLATO, ZUCCA E CAFFÈ
Choco late  brownie  wi th  pumpkin  and co f f ee

8€
 

SEMIFREDDO ALLA RICOTTA,
PERE,  NOCI E CANNELLA

Semi freddo  wi th  r i co t ta  cheese ,  pear ,  walnut  and
c innamon

8€
 

TORTINO DI CICERCHIA E CASTAGNE
CON CACHI E CIOCCOLATO BIANCO

Grasspea  and  ches tnut  p i e  wi th  per s immon and whi te
choco late

10€ 


