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ROSE GARDEN
PALACE

Listorante Foseto

ANTIPASTI/ STARTERS

Prosciutto crudo di Parma e melone € 18.00

Parma Ham and Melon

Caprese con mozzarella di bufala e caviale di basilico € 16.00

Tomato and buffalo mozzarella Caprese salad with basil caviar

(7)

Salmone marinaco agli agrumi e pepe rosa con salsa di avocado €20.00

Sicilian’s citrus and pink pepper marinated salmon served with avocado pure

*(4)

Insalata di verdure cotte e crude, scaglie di grana, noci, dressing all’aceto balsamico
€ 16.00

Raw and cooked vegetables, grana cheese, walnuts and balsamic dressing

*(5,8)

Insalaca di polpo, patate, pomodorini e olive taggiasche € 20.00

Octopus salad, boiled potatoes, cherry tomatoes and Taggiasca olives

“(4,14,9,)

Cestino di pane Antico Forno

Roscioli / Bread Basket 3.00€
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PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Risotto crema di asparagi e gamberi € 18.00
Risotto with asparagus cream and prawns

*(2,4,7,8,9,12)

Gnocchetti al pesto di pistacchio e guanciale croccante € 16.00

Gnocchi with pistachio pesto and crispy jowl

;(-(1’ 4)

Spaghetti alle Vongole veraci e pomodorini € 20.00

Spaghetti with clams and cherry tomatoes

*(1,4,14 )

Trofie con crema di zucchine, speck e pecorino Romano € 16.00

Trofie pasta with courgette cream, speck and Pecorino Romano cheese

(1,7)

SECONDI PIATTI/ MAIN COURSES

Millefoglie di melanzane alla parmigiana € 16.00
Aubergine Millefeuille
(1,3, 7)

Filetto di spigola al forno in crosta di patate su letto di cicoria € 20.00

Ovenbaked filet of sea bass in potato crust laid on Roman chicory

*(4)

Filetto di Salmone alla griglia, rucola e pachino € 26.00

Grilled filet of salmon, rocket salad and cherry tomato

*(4)

Entrecote di manzo alla griglia con patate al forno € 29.00

Sliced grilled beef sirloin, oven roast potatoes

Tagliata di controfiletto con riduzione al Marsala, verza, pinoli e uvetta € 32.00
Sirloin steak with Marsala reduction, cabbage, pine nuts and raisins

(5, 8, 11,12,)
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DOLCI/ DESSERTS

Cremoso al cioccolato € 9.00
Chocolate parfait
7'7( 1,376,778 )

Semifreddo al Torroncino € 9.00
Nougat semifreddo
;{4( 173767778 )

Tartufo Cheesecake € 9.00
Cheesecake ice cream with strawberry and raspberry sauce
*(1,3,6,7,8,10 )

Sorbetti/Gelati € 9.00
Sorbets/Ice-cream

(1,3,6,738)

Tagliata di fructa € 12.00

Sliced fresh fruits
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Elenco allergeni / Allergen List

Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may

be contained in the dishes prepared and administered in chis exercise and in the drinks.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato IT —
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE
List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex II —

"Substances or products causing allergies or intolerances” Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Coraining Gluten 8= Frutta a guscio/ Nuts

2 = Crostacei/ Crustaceans 9= Sedano / Celery

3 = Uova/ Eggs 10 = Senape/ Mustard

4 = Pesce / Fish 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

5 = Arachidi/ Peanuts 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
6 = Soia/ Soya 13 = Lupino/ Lupins

7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 14 = Molluschi/ Molluscs

Il nostro pesce ed alcuni prodotti artigianali vengono abbactuti in loco per

prevenzione sanitaria.
Mantenere la freschezza e le caratteristiche organolettiche.

*Prodotto Abbattuto

Our fish and some artisanal products are blast chilled in our premises for sanitary

prevention and to keep the freshess.
*Product Blast Chilled



