
A N T I P A S T I /  A P P E T I Z E R S /  A P È R I T I F S

Uovo pochè,  crema di  pise l l i  e  crumble  di  ol ive  nere  €8.00

Poached  egg ,  c ream o f  pea  and b lack  o l ive  crumble/Oeuf  pochè  crème de  po i s  e t  c rumble

d ’o l ive s  no ire s

(  3  )

Millefogl ie  di  pane carasau con caponatina di  verdure in  agrodolce  e  mozzarel la  di

bufala  €12 .00

Carasau bread  s l i c e s ,  vege tab le  caponata  and mozzare l la  bufa la  cheese /  Mi l l e  f eu i l l e  de

‘Carasau ’ ,avec  caponata  de  l égumes  e t  mozzare l la  de  buf f lone

(  1 -7 -9  )

Tacos  servit i  con tartare  di  sa lmone e  sa lsa  tzatz iki  €14 .00

Tartare  sa lmon tacos  and tzatz ik i  sauce/Tacos  avec  tar tare  de  saumon e t  accompagnes

d ’une  sauce  ‘  t zatz ik i ’

(  1 -7 -4  )

Caprese  di  bufala  €12 .00

Tomato  and mozzare l la  bufa la  cheese /Tomates  e t  mozzare l la  de  buf f lone

(  7  )

Prosciutto e  mozzarel la  di  bufala  €12 .00

Ham and mozzare l la  bufa la  cheese / Jambon e t  mozzare l la  de  buf f lone

(  7  )

Roastbeef  servito  con citronette  e  zeste  di  l imone €14 .00

Roastbee f  wi th  orange  and l emon c i t ronet te  sauce/Roastbee f  s erv i  avec  une  c i t ronet te  e t

des  ze s t e s  de  c i t ron

Mò Mò Bistrot



P R I M I /  F I R S T  C O U R S E /  P R E M I E R  C O U R S

Orzotto,crema di  zucchine,  i l  suo f iore  e  polvere  di  prosciutto €12 .00

Bar ley  wi th  zucch in i  sauce ,  courget te  f l ower  and ham powder/  Orge  avec  sauce  aux

courget te s  e t  poudre  de  jambon

(  1 -7  )

Tonnarel lo  a l la  carbonara e  asparagi  €14 .00

Carbonara  tonnare l lo  -  eggs ,  guanc ia l e  and asparagus/  Carbonara  tonnare l lo  –  Oeuf s ,

asperges  e t  guanc ia l e

(  1 - 3 -7  )

Fettuccina burro,  a l ic i  e  crumble  di  pane a l  t imo €13 .00

Fet tucc ine  pas ta  wi th  but ter  and achovie s /Fet tucc ine  au  beurre ,  aux  ancho i s  e t  c rub le

de  pa in  au thym

(  1 -4-7  )

Tonnarel lo  con sa lsa  di  datter ino fresco,  burrata  bas i l ico e  l imone €12 .00

Tonnare l lo  pas ta  wi th  tomato  sauce ,  burrata  cheese  and l emon/  Tonnare l lo  avec  sauce

tomate ,  burrata  e t  bas i l i c

(  1 -7  )



S E C O N D I /  S E C O N D  C O U R S E /  D E U X I È M E  C O U R S
Spigola  agl i  agrumi servita  con zucchine marinate  a l la  menta €20.00

Sea  bass  f i l l e t  wi th  orange  and l emon sauce ,  mar inated  zucch in i /  F i l e t  de  bar  aux

agrumes  avec  des  couget te s  mar inées  à  la  menthe

(  4  )

Caesar  sa lad €14 .00

Let tuce  sa lad  wi th  ch icken ,  bread  croutons ,  parmig iano  cheese  and caesar  sauce .

Sa lade  de  la i tue  avec  puo le t ,  de  croutons ,  de  parmesan e t  de  sauce  ce sar

(  1 -7  )

Pesce  spada a l la  s ic i l iana con caponata  di  verdure € 25 .00

Swordf i sh  wi th  o l ive  tomatoes ,  capers  and caponata  vege tab le /  F i l e t  e spadon aux

‘ s i c i l iana ’  ( tomates ,o l ive s , capers )  accompagnè  d i  une  ‘ caponata ’  de  l égumes

(  9-4  )

Entrecote  di  manzo con patate  € 26 .00

Bee f  entrecote  wi th  roas ted  patatoes /  Entrecote  avec  pommes  de  t erre  sautée s

C O N T O R N I  /  S I D E  D I S H  /  
P L A T S  D ’ A C C O M P A G N E M E N T

Cicoria  r ipassata  €6.00

Sautéed  ch icory  /  Chicorée  sautée

Insalata  di  pomodori  di  s tagione e  bas i l ico fr i tto  € 6 .00

Seasonal  tomatoes  sa lade/Salade  de  tomates
 

Insalata  mist icanza €6.00

Mixed sa lad/Salade  composée

Zucchine gr igl iate  marinate  a l la  menta €6.00

Marinete s  zucch in i /  Couget te s  mar inèes
 

Patate  arrosto €6.00

Roasted  patatoes /  Pommes  de  t erre  sautée s



Fragole  con gelato €8.00

Strawberry  wi th  vani l la  i c e  c ream/Frai se s  à  la  crème g lacée

(  7  )

Tagl iata  di  ananas  e  melone €7.00

Fresh  f ru i t s  sa lada with  p ineapp le  and melon/  Frui t s  Fra i s  avec  me lon  e t  ananas

Tortino Cocco e  nocciola  €8.00

Coconut  and haze lnut  cake .

Gâteau à  la  no ix  de  coco  e t  aux  no i se t t e s .

(  1  -  3  -  5  -  7  -  8  -  1 2  )

Tiramisù €8.00

(  1  -  3  -  7  -  8  )

Cremoso a i  frutt i  ross i  €8.00

Sof t  r ed  f ru i t s  cake .

Gâteau crémeux au f ru i t s  rouges .

(  1  -  3  -  7  -  8  )

D O L C I /  D E S S E R T



Elenco allergeni / Allergen List 
 Si avvisa la clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Customers are advised that ingredients or adjuvants considered allergens may 
be contained in the dishes prepared and administered in this exercise and in the drinks.
 
Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato II –
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE
List of ingredients or adjuvants considered allergens used in this exercise and present in Annex II –
"Substances or products causing allergies or intolerances" Reg. 1169/2011 UE.”

1= Cereali contenenti glutine/ Cereals Cotaining Gluten
  
2 = Crostacei/ Crustaceans
    
3 = Uova/ Eggs
     
4 = Pesce / Fish
      
5 = Arachidi/ Peanuts

6 = Soia/ Soya
    
7= Latte e Latticini/ Milk and Lactose 
  

8= Frutta a guscio/ Nuts
     
9= Sedano / Celery
     
10 = Senape/ Mustard
       
 11 = Semi di Sesamo/ Sesame Seed

 12 = Anidride Solforosa/ Sulphur Dioxide And Sulphites
  
13 = Lupino/ Lupins
      
14 = Molluschi/ Molluscs
       

I l  nostro pesce  ed a lcuni  prodott i  art ig ianal i  vengono abbattut i  in  loco per
prevenzione sanitar ia .  
Mantenere  la  freschezza  e  le  caratter ist iche organolett iche .  
*Prodotto Abbattuto

Our f i sh  and some art i sanal  product s  are  b las t  ch i l l ed  in  our  premise s  for  sani tary
prevent ion  and to  keep  the  f r e shes s .
*Product  B las t  Chi l l ed



M E N Ù  A P E R I T I V O

B u n  h o m e  m a d e ,  s a l m o n e  a f f u m i c a t o ,  c r e m e  f r a i c h è  e d  i n s a l a t a
m i s t i c a n z a   € 1 0

B u n  b u r g e r  h o m e  m a d e ,  c r e m e  f r a i c h è  a n d  s a l a d e /  B u n  b u r g e r  h o m e  m a d e ,
s a u m o n  f u m é ,  c r è m e  f r a i c h e s  e t  s a l a d e

( 1 - 3 - 4 - 7 - 1 1 - 1 2 )

B r u s c h e t t e  m i s t e  c o n  p o m o d o r i  s e c c h i  e  b a s i l i c o ,  z u c c h i n e  m a r i n a t e
g r i g l i a t e  e  c i c o r i a   € 7

B r u s c h e t t a  w i t h  d r y  t o m a t o e s  a n d  b a s i l ,  m a r i n a t e d  z u c c h i n i ,  s a u t è e d  c h i c o r y
B r u s c h e t t a  a v e c  t o m a t e s  s é c h é e s ,  c o u r g e t t e s  m a r i n è e s  e t  c h i c o r è e

( 1 )  

Q u a d r u c c i o  d i  p i n s a  r o m a n a  s e r v i t o  c o n  M o r t a d e l l a ,  b u r r a t a  e  g r a n e l l a
d i  p i s t a c c h i  € 8

P i n s a  w i t h  m o r t a d e l l a ,  s t r a c c i a t e l l a  c h e e s e  a n d  c h o p p e d  p i s t a c h i o s /  P i n s a
a v e c  M o r t a d e l l a ,  b u r r a t a  e t  g r a i n s  d e  p i s t a c h e

( 1 - 7 - 8 - 1 2 )

Q u a d r u c c i o  d i  p i n s a  r o m a n a  s e r v i t o  c o n  p e s t o  e  p o m o d o r i n i  s e c c h i  € 8
P i n s a  w i t h  p e s t o  s a u c e  a n d  t o m a t o e s  d r y /  P i n s a  a v e c  p e s t o  e t  t o m a t e s  s è c h è e s

( 1 - 8 )

P i n z i m o n i o  d i  v e r d u r e  d i  s t a g i o n e  € 3
V e g e t a b l e  c r u d i t è /  C r u d i t è  d e  l é g u m e s

Mò Mò Bistrot



L I S T A  D E I  V I N I  /  W I N E  L I S T  

Spumante  -  Champagne

Spumante Incrocio Manzoni  Brut  Maschio De Caval ier i                                                       
(Rie s l ing  Renano – Pinot  b ianco)

Prosecco De Faveri  mil les imato Brut  –  De Faveri                                                                 
(Glera)

Spumante Rosè Extra  Dry Akenta – Santa  Maria  La Palma                                                  
(Cagnular i )

Prosecco Ed.Spago DOCG – Mionetto                                                                                
(Glera)

Trento DOC Rosè Brut  –  Altemasi                                                                                     
(Chardonnay,  P inot  nero)

Franciacorta  Brut  Nature ‘  Freccianera ’Berlucchi  -  F . l l i  Berlucchi
(85% Chardonnay,  15% Pinot  nero)

Franciacorta  Alma Pas  Dosè – Bel lavista                                                                             
(76% Chardonnay,  245  P inot  nero)

Champagne Moet&Chandon Rèserve Impèriale                                                                    
(Chardonnay,  P inot  no ir ,  P inot  Meunier )

Champagne Veuve Cl iquot  Cuvée Saint  Petersbourg                                                            
(Chardonnay,  P inot  no ir ,  P inot  Meunier )

22€

24€

23€

35€

40€

45€

55€

95€

110€



Vini  Bianchi  -  White  Wines  

Piemonte DOC Sauvignon Tra Donne Sole  –  Vite  Colte  Cantine in  Barolo                              
( 100% Sauvignon)

Sauvignon DOC Friul i  Col l i  or iental i  –  La Magnol ia                                                              
( 100% Sauvignon)

Chardonnay – Casale  Del  Gigl io                                                                                            
( 100% Chardonnay)

Traminer  aromatico Friul i  DOC – Forchir                                                                             
( 100% Traminer  aromat ico )

Pinot  gr ig io  Friul i  I sonzo DOC – I  Feudi  di  Romans                                                              
( 100% Pinot  gr ig io )  

Trebbiano D’Abruzzo DOC – Marramiero                                                                              
( 100% Trebbiano)

Vermentino Di  Sardegna DOC Costamolino – Argiolas                                                           
( 100% Verment ino)

Viognier  Pier luca – Cantine Amaranto                                                                                 
( 100% Viognier )

Etna bianco DOC – Cottanera                                                                                               
( 100% Carr icante )

Greco Di  Tufo DOCG Devon – Cantine Antonio Caggiano                                                     
( 100% Greco  Di  Tufo)

25€

22€

24€

26€

26€

24€

26€

20€

35€

30€



Vini  Ross i  -  Red Wines  

Langhe DOC Nebbiolo Occhett i  –  Prunotto                                                                          

( 100% nebbio lo )

Pinot  Nero Patr ic ia  –  Girlan                                                                                                

( 100% Pinot  nero)

Cesanese  Pier luca – Cantine Amaranto                                                                                 

( 100% Cesanese )

Morel l ino di  Scansano Lohsa – Pol iz iano                                                                               

(85% Sangiovese ,  1 5% Ci l i eg io lo )

Montepulciano D’Abruzzo DOC Marina Cvetic  –  Masciarel l i                                                  

( 100% Montepulc iano)

Primit ivo di  Manduria  DOP – Agricola  Le Fel l ine                                                                  

( 100% Pr imit ivo)

Valpol icel la  c lass ico DOC – Stefano Accordini                                                                      

(65% Corvina ,30% Rondine l la ,5% Mol inara)

VINI ROSATI /  ROSÉ WINES

Le Rose Regaleal i  –  Tasca  D’Almerita                                                                                    

( 100% Nere l lo  Masca le se )

Rosato Del  Salento IGP – Rosa Del  Golfo                                                                              

( 100% Negramaro)

San Greg – Feudi  di  San Gregorio                                                                                         

( 100% Agl ianico )

Cerasuolo D’Abruzzo Superiore  Vi l la  Gemma – Masciarel l i                                                    

( 100% Montepulc iano)

Lagrein Kretzer  –  Koss ler                                                                                                     

( 100% Lagre in)

33€

28€

20€

22€

42€

25€

24€

22€

24€

26€

24€

30€



Vino a l la  mesc i ta  -  Wine  by  the  g lass  

SPUMANTE 

Spumante Incrocio Manzoni  Brut  –  Maschio Dei  Caval ier i    

                                                         

VINI BIANCHI /  WHITE WINES

Pinot  gr ig io   DOC Friul i  Col l i  Oriental i  –  I  Feudi  di  Romans                                                

Viognier  Pier luca – Cantine Amaranto                                                                                 

VINI ROSSI /  RED WINES

Morel l ino di  Scansano Lohsa – Pol iz iano                                                                              

Cesanese  Pier luca – Amaranto                                                                                              

7€

7€

7€

7€

7€


