Gli antipasty - Starters

La trinacria di polpo™ su crema di broccoli e tocchetti di pane croccante #

Octopus™ trinacria on broccoli cream and crunchy bread bites

La millefoglie di zucca gialla con baccala™ al profumo di cappero #
Yellow pumpkin millefeuille with salted cod and capers

1l rocher di pesce spada* su vellutata di fagioli cannellini #
Swordfish™ roll in halzelnuts crust on cannellini beans cream

1l composé del pescatore pizzitano: #

il polpo™ arrosto su crema di broccoli, il pescespada™ dorato

con cipolla rossa di Tropea, il gambero™ croccante agli agrumi
Fisherman’s composé:

roasted octopus™ on broccoli cream, swordfish* with Tropea’s red onion
crunchy prawn™* with agrumes

1 salumi e formaggi tipici della tradizione Calabrese #
Typical Calabrian cold cuts and cheeses

# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree

| prodotti della pesca serviti crudi sono previamente abbattuti come prescritto dal Reg. (CE) 853/2004.
potrebbero essere abbattute, surgelate o congelate in base alla stagionalita ed alla disponibilita sul mercato.

wxn

Le referenze indicate con

___€1800

___€20,00

___€1800

__€22,00

___€14,00

Alcuni dei prodotti serviti contengono allergeni. Pertanto, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari, Vi preghiamo di rivolgerVi al nostro

personale di sala per le informazioni necessarie.
All fishery products served raw are previously freezed as prescribed by the Reg. (EC) 853/2004.

Products marked with “*” may be blast chilled, deep-frozen or frozen depending on the season and availability on the market.
Some of the products contain allergens. Please advise a member of our restaurant staff in case of food allergies or dietary requirements.



I prinu plattt - ‘Main courses

Lo spaghettone tondo con gambero rosso™ e ricci di mare* #
Spaghettone with red prawn™ and sea urchins*

Le pappardelle con stocco di Mammola, tocchetti di zucca gialla

e crumble di pane al rosmarino #

Pappardelle with Mammola’s rapier, yellow pumpkin bites and bread and
rosemary crumble

1l riso Carnaroli della sibaritide con bottarga e colatura di alici Callipo #
Carnaroli riso with bottarga and Callipo’s anchovies sauce

1l mezzo fileja con ragiv bianco di podolica e caciocavallo silano #
Mezzo fileja with white podolica ragit and caciocavallo silano cheese

1 paccheri ondulati Callipo di grano Senatore Cappelli con cavolfiore bianco,
gmznciale croccante e scamorza aﬂumz’azta #

Callipo Paccheri of corn Senatore Cappelli with white cauliflower, crispy
bacon and smoked scamorza cheese

# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree

| prodotti della pesca serviti crudi sono previamente abbattuti come prescritto dal Reg. (CE) 853/2004.
Le referenze indicate con “*”

__€22,00

___€20,00

___€16,00

___€14,00

___€16,00

potrebbero essere abbattute, surgelate o congelate in base alla stagionalita ed alla disponibilita sul mercato.

Alcuni dei prodotti serviti contengono allergeni. Pertanto, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari, Vi preghiamo di rivolgerVi al nostro

personale di sala per le informazioni necessarie.
All fishery products served raw are previously freezed as prescribed by the Reg. (EC) 853/2004.

Products marked with “*” may be blast chilled, deep-frozen or frozen depending on the season and availability on the market.
Some of the products contain allergens. Please advise a member of our restaurant staff in case of food allergies or dietary requirements.



1 dﬁC@lﬂOﬁ/ﬂi@Lﬁé— Second courses

[ tre modi di interpretare il tonno™: #

il tonno al sesamo su cipolla in agro, il tonno in crosta di pistacchio
su confettura di arancia, la tagliatina di tonno con ciliegino

Three interpretations of tuna:

with sesam on sweet sour onion, with pistachio crust on orange jam
sliced tuna with cherry tomatoes

1l guazzetto del pescato™ del Golfo di Sant Euphemia
con crostoni all aglio nero #

Fish stew from Gulf of Sant’Euphemia with black garlic croutons

1 bocconcini di Baccala™ croccanti su crema di cavolfiore viola
e chips di patate #
Crunchy cod morsels on purple cauliflower cream with potatoes chips

1] carré di agnello in crosta di erbette con salsa ai frutti rossi #
Rack fo lamb in herbs crust with red fruits sauce

La costata di manzetta prussiana con funghi porcini scottati al timo #
Prussian veal Manzetta rib with porcini mushrooms and thyme

# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree

| prodotti della pesca serviti crudi sono previamente abbattuti come prescritto dal Reg. (CE) 853/2004.
potrebbero essere abbattute, surgelate o congelate in base alla stagionalita ed alla disponibilita sul mercato.

wxn

Le referenze indicate con

__€22,00

___€20,00

___€1800

___€16,00

€ 6,00/100gr__

Alcuni dei prodotti serviti contengono allergeni. Pertanto, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari, Vi preghiamo di rivolgerVi al nostro

personale di sala per le informazioni necessarie.
All fishery products served raw are previously freezed as prescribed by the Reg. (EC) 853/2004.

Products marked with “*” may be blast chilled, deep-frozen or frozen depending on the season and availability on the market.
Some of the products contain allergens. Please advise a member of our restaurant staff in case of food allergies or dietary requirements.



1 contorni - Side disties

Gli spicchi di patate*
Potato wedges

La cicorietta™ con finocchietto selvatico
saltate con acciughe piccanti Callipo #

Chicory with wild fennel sauteed with spicy Callipo anchovies

La millefoglie di patate di San Giovanni in Fiore #
Potatoes Millefeuille

La crudité di finocchi, arance e olive taggiasche #

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

1L menu Vegane - Menu Vegan

Lo sformato di patate e broccoletti Calabresi #
Potatoes and broccoli flan

Le Pappardelle con cavolfiore bianco e crumble di pane al rosmarino #
Pappardelle with white cauliflower, bread and rosemary crumble

11 burger vegano con cicoriette saltate e composta di fichi Callipo
Vegan burger with sauteed chicory and figs jam

Le patate rosolate alle erbette di montagna #
Potatoes browned with herbs

La crudité di finocchi, arance e olive taggiasche#

# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree

| prodotti della pesca serviti crudi sono previamente abbattuti come prescritto dal Reg. (CE) 853/2004.
Le referenze indicate con

___€14,00

___€14,00

___€16,00

€ 5,00

€ 5,00

“*” potrebbero essere abbattute, surgelate o congelate in base alla stagionalita ed alla disponibilita sul mercato.

Alcuni dei prodotti serviti contengono allergeni. Pertanto, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari, Vi preghiamo di rivolgerVi al nostro

personale di sala per le informazioni necessarie.
All fishery products served raw are previously freezed as prescribed by the Reg. (EC) 853/2004.

Products marked with “*” may be blast chilled, deep-frozen or frozen depending on the season and availability on the market.
Some of the products contain allergens. Please advise a member of our restaurant staff in case of food allergies or dietary requirements.



	antipasti: La trinacria di polpo* su crema di broccoli e tocchetti di pane croccante #  
Octopus* trinacria on broccoli cream and crunchy bread bites



La millefoglie di zucca gialla con baccalà* al profumo di cappero # 
Yellow pumpkin millefeuille with salted cod and capers



Il rocher di pesce spada* su vellutata di fagioli cannellini # 
Swordfish* roll in halzelnuts crust on cannellini beans cream



Il composé del pescatore pizzitano: # 
il polpo* arrosto su crema di broccoli, il pescespada* dorato 
con cipolla rossa di Tropea, il gambero* croccante agli agrumi
Fisherman’s composé:
roasted octopus* on broccoli cream, swordfish* with Tropea’s red onion 
crunchy prawn* with agrumes



I salumi e formaggi tipici della tradizione Calabrese #  
Typical Calabrian cold cuts and cheeses









# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree

	prezzi_antipasti: ___€ 18,00____




___€ 20,00____




___€ 18,00____




___€ 22,00____








___€ 14,00____







	secondi: I tre modi di interpretare il tonno*: #       
il tonno al sesamo su cipolla in agro, il tonno in crosta di pistacchio 
su confettura di arancia, la tagliatina di tonno con ciliegino
Three interpretations of tuna:
with sesam on sweet sour onion, with pistachio crust on orange jam 
sliced tuna with cherry tomatoes



Il guazzetto del pescato* del Golfo di Sant’Euphemia 
con crostoni all'aglio nero #  
Fish stew from Gulf of Sant’Euphemia with black garlic croutons



I bocconcini di Baccalà* croccanti su crema di cavolfiore viola 
e chips di patate # 
Crunchy cod morsels on purple cauliflower cream with potatoes chips



Il carrè di agnello in crosta di erbette con salsa ai frutti rossi #   
Rack fo lamb in herbs crust with red fruits sauce



La costata di manzetta prussiana con funghi porcini scottati al timo # 
Prussian veal Manzetta rib with porcini mushrooms and thyme








# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree
	prezzi_secondi: ___€ 22,00____








___€ 20,00____





___€ 18,00____





___€ 16,00____




€ 6,00/100gr___
	contorni: Gli spicchi di patate*    
Potato wedges

La cicorietta* con finocchietto selvatico 
saltate con acciughe piccanti Callipo #
Chicory with wild fennel sauteed with spicy Callipo anchovies

La millefoglie di patate di San Giovanni in Fiore #    
Potatoes Millefeuille

La crudité di finocchi, arance e olive taggiasche #  
  
	prezzi_contorni: ____€ 5,00____


____€ 6,00____



____€ 6,00____


____€ 5,00____
	prezzi_primi: ___€ 22,00____




___€ 20,00____
 
 




___€ 16,00____




___€ 14,00____




___€ 16,00____

	primi: Lo spaghettone tondo con gambero rosso* e ricci di mare* # 
Spaghettone with red prawn* and sea urchins*



Le pappardelle con stocco di Mammola, tocchetti di zucca gialla 
e crumble di pane al rosmarino # 
Pappardelle with Mammola’s rapier, yellow pumpkin bites and bread and rosemary crumble         



Il riso Carnaroli della sibaritide con bottarga e colatura di alici Callipo #  
Carnaroli riso with bottarga and Callipo’s anchovies sauce



Il mezzo fileja con ragù bianco di podolica e caciocavallo silano #  
Mezzo fileja with white podolica ragù and caciocavallo silano cheese



I paccheri ondulati Callipo di grano Senatore Cappelli con cavolfiore bianco, guanciale croccante e scamorza affumicata #         
Callipo Paccheri of corn Senatore Cappelli with white cauliflower, crispy bacon and smoked scamorza cheese












# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree
	vegano: Lo sformato di patate e broccoletti Calabresi #   
Potatoes and broccoli flan


Le Pappardelle con cavolfiore bianco e crumble di pane al rosmarino # 
Pappardelle with white cauliflower, bread and rosemary crumble


Il burger vegano con cicoriette saltate e composta di fichi Callipo  
Vegan burger with sauteed chicory and figs jam


Le patate rosolate alle erbette di montagna #    
Potatoes browned with herbs


La crudité di finocchi, arance e olive taggiasche#   




# le portate indicate possono essere preparate senza glutine
#these courses can be prepared glutenfree
	prezzi_vegano: ___€ 14,00____                      



___€ 14,00____



___€ 16,00____



____€ 5,00____



____€ 5,00____



