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"MENU di NATALE
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ANTIPASTI | STARTER

Jerrina di fegatini, pan brioche grigliato, nocciole, melograno
Chicken liver paté, grilled brioche bread, hazelnuts, pomegranate
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Flan di broccoli, fonduta di Blu del Mugello (Fattoria Il Palagiaccio).
crumble di amaretto e salvia
» Broccoli flan, Mugello blue cheese fondue, amaretto and sage crumble

PRIMA PORTATA | FIRST COURSE

Lasagnetta alla zucca, cavolo nero croccante e
crema di formaggio Gran Mugello (Fattoria Il Palagiaccio)
Pumpkin Lasagna, crispy kale chips, creamy cheese

SECONDA PORTATA | MAIN COURSE

Rolle di tacchino ripieno di cavolo nero, pane, castagne e salsiccia con
salsa di ribes accompagnato da patate novelle croccanti alle erbe

Rolled turkey filled with kale, bread. chestnuts and sausage with a ribes sauce
served with crispy herbed potatoes

DOLCE | DESSERT

Millefoglie con crema chantilly
Millefoglie with chantilly cream

' Acqua e caffé compresi, vini esclusi

Water and coffee included, wines excluded.

* Specificare eventuali allergie o intolleranze | Please specify any allergies or intollerances
Menu bambino disponibile su richiesta | Kids menu available on request
Opzioni vegetariane disponibili su richiesta | Vegetarian options available on request




