
V A L E N T I N E ' S  D A Y
D I N N E R  M E N Ù

RISTORANTE GHV

Benvenuto dello chef 
BOLLICINE E OSTRICA CONCAVA FRANCESE 

Antipasto
CARPACCIO DI ORATA, FRUTTO DELLA PASSIONE 

ED ERBE SELVATICHE 



Primo
RISOTTO ALLA BARBABIETOLA, PETTINE DI MARE 

IN OSMOSI DI ARANCIA E MANDORLE



TORTELLO AL BROCCOLO FIOLARO E BISQUE DI GAMBERI 



 Secondo 
RICCIOLA OCEANICA ALLE ZUCCHINE, SALSA DEL PIL PIL 

ED EMULSIONE ALL'AGLIO NERO

Pre Dessert
SORBETTO AL MANGO E OLIO DI NOCCIOLE 

€ 4 8  A  P E R S O N A ,
B E V A N D E  E S C L U S E

Dessert
ZUPPA DI FRUTTA, SPUMA AL LATTE E 

MANDORLE TOSTATE AL SALE MALDON 




