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Per prenotazioni e informazioni:

041 917722
; info@aipini.it
Via Miranese, 176 - Mestre (Ve)




_ Tartare di Spada Marinato coi}" croccante di ceci e rosamarino
' Gamberi in Tempura con fMouéée di cocco e Curcuma
‘Chips di Riso con Polpo e Zafferano
Bocconcini di Sarde fritte con maionese allo yogurt greco e lime
Carpaccio di Salmone affumicato con maionese di guacamole
Vol au vent al baccala mantecato
Polpettine con Seppiette Nostrane e Piselli
Carpaccio di Manzo Marinatao, Burrata affumicata e radicchio agrodolce
Focaccia al Carbone Vegetale con Coppa Veneta e Gorgonzola Dolce di Novara
Polpettine di Luganega su Crema di Zucca Mantovanina

[rep

Tartare di Tonno, Broccolo Fiolaro, Cipolla di Tropea agrodolce e Frutti di Bosco
Piovra Scottata, Radicchio di Treviso e Crema di Topinambur
Insalata Tiepida di Calamaretto, Cavolo Viola Marinato e Nocciole del Piemonte

Lasagnetta con Spada del Mediterraneo e chips di Carciofi Moretti
Risotto con scampetti, limone e polvere di fragole

Trancio di Pescato, purea di Sedano Rapa, gel di lime e rosti di Zucca Mantovanina
Mousse di ricotta, amarene, croccante al cioccolato e sale Maldon

Mandaranci, uva, frutta secca e torroncini,
Panettone e Pandoro con crema chantilly

E per.cominciare bene I'anno... )
Pasta e fagioli, lenticchie e cotechino 9 3 5

come da tradizione APERSONA

Il menu comprende: coperto, acque minerali,
selezione vini “Ai Pini”e caffé espresso



