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Classic Cocktails 
 

Americano  Bloody Mary  Caipirinha  Cosmopolitan   Dry Martini   
Gin Fizz  Irish Coffee    Manhattan  Margarita  Mojito   Negroni   

Old Fashioned  Pina Colada  Whiskey Sour  
20 

Aperol spritz  Limoncello spirtz  Hugo spritz 
18 

 
 

Virgins 
 

Shirley Temple  Virgin Mary  Virgin Mojito  
16 

The place Virgin 
Feral N°1 (Fermentato di barbabietola bianca) angostura bitter, angostura orange e succo di limone 

Feral No. 1 (fermented white beetroot) angostura bitter, angostura orange, and lemon juice 
12 

Alcohol-free & fermented WINE By the glass 
 

Feral N°1 
Fermentato di barbabietola bianca con luppolo e pepe di Szechuan 

Fermented white beetroot with hops and Sichuan pepper 
10 

Feral N°3 
Fermentato di barbabietola rossa con mirtillo selvatico, rovere, pepe nero e timo 

Fermented red beet drink with wild blueberries, oak, black pepper and thyme 
10 

BIRRE 

 
 

SELEZIONE DI BIRRE 
 

Lager by LA’MI BIRRA   IPA by LA’MI BIRRA 
 

14 

Senza glutine by LA’MI BIRRA 
Gluten free beer 

12 

7 Nuns Artiginale crafted in Casole d’Elba 
16 

 
Menabrea Bionda 
Menabrea blond 

10 
 

Pyraser Analcolica  
Pyraser alcohol-free beer 

10 
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SOFT DRINKS 
 
 

SUCCHI DI FRUTTA BIOLOGICA 
 

Albicocca  Ananas  Pesca  Mela  Pera 
 Apricot  Pineapple  Peach  Apple  Pear juice  

8 

Spremuta di Arancia o Pompelmo 

Freshly squeezed Orange or Grapefruit juice 
10 

 

 

 

SOFT DRINKS 
Fever-Tree Tonic  Crodino  Ginger Ale   

Ginger Beer  Coca Cola  Cola Zero  Chinotto 
8 

 
Acqua San Felice 75 cl - naturale o gassata 

 
San Felice water 75 cl - still or sparkling 

7 

 

 
 

KOMBUCHA 
Kombucha Tè nero e limone 

Black tea and lemon kombucha 
14 

 
 

The Green 
 

Mela verde, kiwi, cetriolo e lattuga 

Green apple, kiwi, cucumber and lettuce 

18 

 
CAFFETTERIA 

 
 

Miscela the place  The Place coffee blend 

Espresso  Caffè all’ Americana  Caffè Decaffeinato  Caffè d’Orzo  Ginseng 
Espresso  Americano  Decaffeinated  Barley  Ginseng 

8 
Cappuccino  Caffellatte  Doppio Espresso 

10 

Cioccolata calda  Shakerato  Crema fredda di Caffè  Selezione di Tè ed infusi 
Hot Chocolate  Shaken Coffee  Selection of tea and herbal 

12



 

Le bevande sono accompagnate da biscotti o dry snacks a seconda della tipologia, dalle 17 alle 20 con assaggi 
dalla cucina / Drinks are served with cookies or nibbles, from 5 to 8 PM with snacks from the kitchen 

 

 

(12) AL CALICE  BY THE GLASS 

 
BOLLE  SPARKLING WINES 

 
VINI BIANCHI  WHITE WINES 

 

VINI rosati  rosè WINES 

VINI rossi  red WINES 
 

 
VINI dolci  dessert WINES 

 

Champagne Mandois Pinot Meuiner, Pinot Noir, Chardonnay 22 

Brut / Rosè    
 

Prosecco Bisol Glera 12 

    

IGT Metodo Classico Chardonnay 18 

Montellori Dosaggio zero  
    

Rubedo Metodo 
Classico Rosè Sangiovese 18 

Fattoria La Leccia   

Litorale Val delle Rose Vermentino 13 
 

Azienda Agricola 
Campochiarenti Vernaccia di San Gimignano 15 

 
Fattoria di Petreto Sauvignon Gris 17 

    
4 Chiacchiere a 

Oltrepoggio Colognole Chardonnay 15 

“Gioiellae” Vinae 
Montae Sangiovese 15  

 
Allillacanta Rosato 

Tenuta Ceri Sangiovese, Cabernet Sauvignon 14 

“Lo Scorno” Rosso di 
Montalcino Sangiovese Grosso 15 

“Il Chiuso” Castello di 
Ama Pinot Nero 17 

Villa Capezzana 
Carmignano Cabernet Sauvignon, Sangiovese 17 

Fattoria La Leccia 
Chianti Riserva DOCG Sangiovese, Trebbiano Toscano 16 

Vin Santo della 
Signora Montellori Trebbiano 

18 
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spirits 
 
 

 

VODKA 
 

Stoli Red 
12 

Tito’s 
14

Grey Goose 
18 

Tuscan Vodka Winestillery 
16 

 

Mamont 
20 

Belvedere 
20 

 

Gin 
 

Bombay Sapphire 
12 

Tuscan London Dry Gin 
Winestillery 

16

Hendrick’s 
14 

Mare   
15

Tanqueray  
12 

Del Professore 
18

 
 

 

RUM 

Bacardi Blanco 
12 

Barcelò 
22

Vizcaya Cask 21 
30 

Zacapa Solera 
26

Santa Teresa 1976 
32 

Zacapa XO 
40

 
 

 

Whiskey 
 

Jameson 
16 

Black Bush 
20 

Jack Daniel’s 
14 

Bulleit 
18

Kinahan’s  
16 

Johnny Walker Black 
22 

Lagavulin 16yr 
27 

Glemorangie 10yr 
25

 
Knob Creek Rye 

18 
Macallan 12yr  

35 
The Dalmore 15Yr 

52 

 
 

 

Brandy & Cognac 
 

Vecchia Romagna  
12 

Courvoisier VS 
16

Dartigalongue Hors d’age 
30 

Remy Martin VSOP 
24 

 

Tesseron Ovation XO 
34 

HINE Antique XO 
44

 

Tequila 
 

Herradura Plata  
20

Herradura Reposado 
24 

 

Herradura Anejo 
30 

 

Grappa 
 

Nonino  
15

Gaja Barbaresco 
26

Magia Berta 2009 
40 

 
 

Porto & SHERRY 
 

Dow’s Tawny 
15

Lustau Ximenez San Emilio 
22

Graham’s 10yo 
30 
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Bottiglieria  Bottles 
 

BOLLE  SPARKLING WINES 
 

Prosecco Bisol “Belstar”, Glera  

Pas Dosé Fattoria Montellori 2020, Chardonnay 

Rubedo Pas Dosé Rosé Fattoria la Leccia 2019, Sangiovese 

Champagne Mandois Brut Origine, Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Champagne Mandois Brut Rosé, Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

 
VINI BIANCHI  WHITE WINES 

 
Litorale Fattoria Cecchi 2023, Vermentino  

Torricella Barone Ricasoli 2023, Chardonnay 

Azienda Agricola Campochiarenti 2024, Vernaccia di San Gimignano 

4 Chiacchiere a Oltrepoggio Colognole 2024, Chardonnay 

Alessandro Fonseca Fattoria di Petreto 2022, Semillon & Chenin Blanc 

Alessandro Fonseca Fattoria di Petreto 2022, Sauvignon Gris 

Al Poggio Castello di Ama 2025, Chardonnay 

Querciabella Batàr 2021, Chardonnay  

 

VINI rosati  rosè WINES 

Montenidoli 2023, Canaiuolo 

Gioiellae 2021, Sangiovese 

Allillacanta Rosato Tenuta Ceri, 2024, Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

 
VINI rossi  red WINES 

 
Chianti Classico Castello Di Ama 2023, Sangiovese & Merlot  

Rosso di Montalcino Lo Scorno San Filippo 2023, Sangiovese Grosso 

Chianti Riserva DOCG Fattoria la Leccia 2022, Sangiovese & Trebbiano Toscano 

Chianti Riserva Brolio 2021, Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon 

Villa Capezzana 2020, Sangiovese & Cabernet Sauvignon 

Baccarosso Tenuta Baccanella 2021, Pinot Noir 

Il Chiuso by Castello di Ama 2021, Pinot Noir 

Villa di Bagnolo Marchesi Pancrazi 2022, Pinot Noir 

Bolgheri Campo al Signore 2018, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon & Petit Verdot 

Casalferro Ricasoli 2019, Merlot 

Le Lucere Brunello di Montalcino San Filippo 2019, Sangiovese 

 

VINI dolci  dessert WINES 
 

Vinsanto della Signora Fattoria Montellori 2018, Trebbiano 

Pourriture Noble 2006, Sauvignon Blanc & Semillon 

 

70 
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Vini Volanti 
Flying wines 

 
 
 
Dom Perignon 2015  
 
Champagne Brut Autolyse Le Brun de Neuville 
 
Marchese Antinori Cuvée Royale - Franciacorta 
 
Ruinart Rosè  
 
Sì Rosè Due Mani, Syrah  
 
Tenuta Ceri Barbocchio 2024, Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 
 
Fontalloro 2020, Fielsina, Sangiovese 
 
Percarlo 2020, San Giusto a Rentennano, Sangiovese  
 
Camartina 2020, Querciabella, Cabernet Sauvignon, Sangiovese  

 
L’Imperfetto 2021, Magnum, Cabernet Sauvignon 
 
L’Apparita 2020, Castello di Ama, Merlot 
 
Pergole Torte 2017, Montevertine, Sangiovese 
 
 

(12) 


