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CAFFÈ E THE
COFFEES AND TEAS

EsprEsso                                                               € 3

CappuCCino                                                           € 4

Caffè amEriCano american Coffee                              € 4

Caffè DECaffEinato Decaffeinated Coffee                     € 4

Caffè shakErato shaken Coffee                                 € 6

Caffè GinsEnG Ginseng Coffee                                     € 3,5

Caffè D’orzo Barley Coffee                                        € 3,5

thE E infusi Con BisCottini teas and infusions with cookies  € 6

BIBITE, SPREMUTE E SUCCHI DI FRUTTA
SOFT DRINKS, FRESH SQUEEZED JUICES & FRUIT JUICES

CoCa-Cola Coca-Cola                                               € 5

spritE / toniCa / sChwEppEs                                    € 5

aranCiata orangeade                                               € 5

aCqua minEralE mineral water                                    € 3

thE frEDDo ice tea                                                   € 6

sprEmutE (arancia, pompelmo)                                           € 6
fresh squeezed juices (orange, grapefruit)

suCChi Di frutta fruit juices                                       € 4

CEntrifuGhE Di frutta E vErDura                           € 10
fruit and vegetable centrifuges

frullati milkshakes                                                   € 8

BIRRE
BEERS

mEssina                                                          cl  33 € 5
lager                                              Gradazione 4,7%

iChnusa                                                          cl  33 € 5
lager                                              Gradazione 4,7%

hEinEkEn                                                        cl  33 € 5
lager                                                Gradazione 5%

nastro azzurro                                             cl  33 € 5
pilsner                                               Gradazione 5,1%

la ChouffE BlonDE                                         cl  75 € 18
strong ale                                             Gradazione 8%



VINO AL BICCHIERE
WINE BY THE GLASS

DoC - Glera                                                  alc vol  11%

vini rossi   red wine

assolo tEnuta Colfiorito - Bio                                            € 8

2015 - iGt - lazio - Cesanese 100%                   alc vol  13,5%

vini BianChi   white wine

CharDonnaY   inama                                               € 6

2018 - iGt - Chardonnay 100%                          alc vol  13,5%

2018 - iGt lazio Bio - incrocio manzoni 100%        alc vol  12%

prosECCo RUDITE   DANIMI .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      € 6

OTTO   ETRUSCAIA                                    .  .  .  .   € 8

2017 - Merlot, Sangiovese, Syrà 100%         alc vol  13,5%

MONTEFILI   IGT TOSCANA ROSSO . .                                € 8

2015 - Cab. Franc, sangiovese         .  . alc vol  14,5%

MONTEFILI   IGT TOSCANA BIANCO                                 € 6

2019 - 50% Chardonnay, 50% Sauvignon Blanc .  .  .  .  .     alc vol  13%

ChampaGnE EssEntiEl   pipEr-hEiDsiECk                     € 10

Chardonnay, meunier, pinot noir                         alc vol  12%

         BolliCinE   sparkling wine

                    .  . 

Trento DOC, Chardonnay 100% 

MAXIMUM   FERRARI .  .   .                   .     .  .  .  .  .  .   € 8
         alc vol  12,5%

DUCA NERO   DUCA DI SALAPARUTA 

                        alc vol  12%

               .  .  .  .  .  .      €   5

IGT pinot noir 100% 

la loGGia . tEnuta Colfiorito - Bio                           €      6

franCiaCorta Brut   PLOZZA                                     € 8

DoCG - Chardonnay, pinot nero     alc vol  12,5%



VINI DA MEDITAZIONE E DISTILLATI
MEDITATION WINES AND DISTILLATES

porto niEpoort tawnY 10 anni                      5,5/6 cl € 8
CoGnaC hEnnEssY vs                                     5,5/6 cl € 8
Bas armaGnaC v s o p  samalEns                     5,5/6 cl € 12
CalvaDos ChâtEau Du BrEuil rEsErvE 8 ans   5,5/6 cl € 12
 
Grappa alEXanDEr BrunEllo                         3/3,5 cl € 7
Grappa trE soli trE BErta                             3/3,5 cl € 12
Grappa tiGnanEllo antinori                         3/3,5 cl € 7

Gin hEnDriCk’s (sCo)                                           4 cl € 8
Gin martin millEr’s (uk)                                      4 cl € 8
Gin DEl profEssorE (ita)                                    4 cl € 10

voDka BElvEDErE (pl)                                        4 cl € 8
voDka GrEY GoosE (fr)                                      4 cl € 8

tEquila patron platinum                              3/3,5 cl € 15

rum aGriColo El DoraDo 12 Y o  (Guyana)              4 cl € 10
rum aGriColo rJ BallY (martinica)                         4 cl € 8
rum thE krakEn (trinidad e tobago)                       4 cl € 8
rum CuBanE Y 18 X o  (rep  Domenicana)                   4 cl € 15
rum zaCapa 23 Y o  (Guatemala)                             4 cl € 15

sCotCh JohnniE walkEr BlaCk laBEl (GB)           4 cl € 8
sinGlE malt Caol ila 12 Y o  (GB)                          4 cl € 10
whiskY sinGlE malt laGavulin 16 Y o  (GB)       3/3,5 cl € 15
whiskY sinGlE malt oBan 14 Y o  (GB)               3/3,5 cl € 12
BourBon wooDforD                                         4 cl € 10
rEsErvE laBrot & Graham (usa)
whiskY nikka from thE BarrEl (Jpn)                   4 cl € 10

passito DEl lazio luDum CarpinEti iGt 2015         10 cl € 6
rECioto DElla valpoliCElla DoCG Bovaro 2013 10 cl € 6
DEs sautErnEs ChatEau simon 2014                    10 cl € 8

LIQUORI E DIGESTIVI
LIQUEURS AND DIGESTIVES

amaro Braulio                                                      € 5

amaro DEl Capo                                                     € 5

amaro luCano                                                       € 5

avErna                                                                  € 5

Disaronno                                                             € 5

fErnEt BranCa                                                      € 5

JaGErmEistEr                                                         € 5

limonCEllo                                                           € 5



COCKTAILS

spECials   €  12

spritz ripEtta (mirto, Campari, prosecco, arancia, mirtilli, menta)
spritz ripetta (myrtle, Campari, prosecco, orange, blueberries, mint)

rossini alla fraGola
(50 gr fragole fresche, lime, zucchero di canna, zucchero bianco,
prosecco, splash di vodka)
strawberry rossini (50 gr fresh strawberries, lime, brown sugar, white 
sugar, prosecco, vodka splash)

amEriCano shakErato 
(Campari, vermouth martini rosso, aranciata amara, lime)
shaken americano (Campari, red vermouth martini, bitter orange juice, 
lime)  

ii pEstato al mEloGrano
(succo di melograno, lime, zucchero bianco, zucchero di canna, vodka, 
Cointreau, timo fresco)
muddled pomegranate (pomegranate juice, lime, white sugar, brown 
sugar, vodka, cointreau, fresh thyme)

ClassiC   €  10

spritz (aperol o Campari, prosecco, soda)  
spritz (aperol or Campari, prosecco, soda)  

amEriCano (Campari, vermouth martini, soda) 
americano (Campari, vermouth martini, soda) 

nEGroni 
(Campari, vermouth martini, Gin Bombay) 
negroni (Campari, vermouth martini, Gin Bombay) 

CoCktail martini 
(Gin Bombay /vodka Grey Goose, vermouth martini) 
Cocktail martini (Gin Bombay /vodka Grey Goose, dry vermouth martini) 

mosCow mulE (vodka Grey Goose, succo di lime, soda, zenzero)
moscow mule (vodka Grey Goose, lime juice, soda, ginger)

moJito 
(rum Bacardi, foglie di menta, zucchero, succo di lime, acqua gassata)
mojito (rum Bacardi, mint leaves, sugar, lime juice, soda water)

manhattan (bourbon, vermouth martini, angostura)
manhattan (bourbon, vermouth martini, angostura)

aviation (Gin Bombay, maraschino, crème de violette, succo di lime)
aviation (Gin Bombay, maraschino, crème de violette, lemon juice)
 
Daiquiri (rum scuro Bacardi, succo di lime, zucchero)
Daiquiri (dark Bacardi rum, lime juice, sugar) 

Cosmopolitan 
(vodka Grey Goose, triple sec, limone, mirtillo rosso)
Cosmopolitan (vodka Grey Goose, triple sec, lemon, cranberry)



PANINI & SANDWICH
SANDWICH

platter with amatriciani cold cuts and typical cheeses with semolina scones 
(min  2 people)

CluB sanDwiCh (1,3,5,7,10,12,13)                                       € 16

toast prosCiutto E formaGGio (1,2,5,7,10,12,13)               € 12
ham and cheese toast

BurGEr Di ripEtta (1,2,5,7,10,12,13)                                    € 17
con guanciale grigliato, cipolla, pomodoro, lattuga e primo sale
ripetta’s Burger
with grilled bacon, onion, tomato, lettuce and primo sale cheese

INSALATE
SALADS

insalata CESARE CON POLLO                        .  .  .  .  .   € 12
(1,5,10,2,13)
Caesar salad with chicken

          .  .  .  .  .   € 13insalata CON RUCOLA, TONNO SCOTTATO
POMODORINI E CETRIOLI CON SALSA MIELE E SOIA
(4,6,10,13)
Salad with rocket, seared tuna, tomatoes and cucumbers with honey 
and soy sauce

.  .  . .  .  .  .  € 12
   

insalata CON MISTICANZA, DATTERINI, .  .  .
CRUDO AMATRICIANO IGP CROCCANTE E GRANA 24 MESI
IN SCAGLIE
(2,5,13)
Salad with mixed salad, cherry tomatoes, crunchy PGI amatriciano raw ham 
and 24 months cheese in grains

insalata CAPRESE CON BUFALA      .  .                .  .  .  .  . .  € 12
(2)
Caprese salad with buffalo mozzarella cheese

taGliErE Di salumi amatriCiani E formaGGi tipiCi     . €    18
Con foCaCCinE Di sEmola (min  2 paX) (1,2,10,11,12)

pane integrale ai semi, rucola, pomodoro e formaggio cremoso
Gourmet  sandwich  with  salmon,  whole  grain  bread  with 
seeds, rocket salad, tomato and creamy cheese 

PANINO GOURMET CON SALMONE (1,2,4,5,6,7,10,12,11)    .  .  .  .  .  . € 14



DOLCI DI MIRA
MIRA’S DESSERTS

Warm chocolate little tart

TAGLIATA DI FRUTTA  .  .   
Sliced fresh fruit

                                   €  9

                                           .  .  €        9

CHEESECAKE CON FRAGOLE E PISTACCHI                             € 9

€        9

(1,2,3,5,10,13) 
Cheesecake with strawberries and pistachios

CREMA AL MASCARPONE CON CIOCCOLATO 
E GRANELLA DI AMARETTO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     
(1,2,3,5,10,13) 
Mascarpone cheese cream with chocolate and amaretto grains 

TORTINO TIEPIDO AL CIOCCOLATO 
(1,2,3,5,10,13)



(v*) = vegetariano/vegetarian

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica 
preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
La informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco (mediante abbattimento 

rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.

Fish intended for consumption of raw or practically raw, have been subjected to a preventive remediation treatment in 
accordance with the requirements of Reg. CE 853/2004, annex III, section VIII, chapter 3, part D, point 3.

We inform you that some products can be frozen at the origin or frozen on site (by rapid abatement of temperature) 
respecting the self-control procedures pursuant to reg. CE 852/04.

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nelle allergie
del Reg. UE N. 1169/2011 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

List of allergenic ingredients used in this place and praesent Annex II of the
EU Reg. No. 1169/2011 “ substances or products causing allergies or intolerances “

Cereali contenenti glutine e loro derivati 
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)

Cereals containing gluten and their 
derivatives (wheat,rye, barley, oat, 
emmer, kamut)

uova e prodotti a base di uova

Eggs and by-products

arachidi e prodotti a base di arachidi

peanuts and peanut-based products 

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Crustaceans and products based on 
shellfish

pesce e prodotti a base di pesce

Fish and products based on fish 

soia e prodotti a base di soia

soy and soy-based products

latte e prodotti a base di latte

milk and dairy products (lactose included)

1

3

5

2

4

6

7

frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, 
nocciole ,noci, noci di acagiù, di pecan, del 
brasile, pistacchi, noci macadamia)

fruits in shell, i e  almonds, hazelnuts, 
walnuts, cashew, pecan, brazil, pistachios, 
macadamia nuts or queensland nuts and 
their by-products 

senape e prodotti a base di senape

mustard and mustard-based products

Solfiti in concentrazioni superiori 
a 10 mg/kg

sulphur dioxide and sulphites in 
concentrations above 10 mg/kg

sedano e prodotti a base di sedano

Celery and products based on celery

semi di sesamo e prodotti a base
di sesamo

sesame seeds and sesame seeds-based

lupini e prodotti a base di lupini

lupine and lupine-based products

molluschi e prodotti  a base di molluschi

molluscs and products based on molluscsi

8

10

12

9

11

13

14

“Gentile cliente, qualora avesse allergie e/o intolleranze alimentari non 
esiti a chiedere informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 

Saremo lieti di consigliarLa nel migliore dei modi.”

“Dear customer, our staff will be happy to help you choosing the best dish related 
to any specific food allergy or intolerance issue. We will find the best way to 

satisfy your specific needs.”





via di ripetta 232, 00186 roma italia

tel 06 323 11 44

restaurant@residenzadiripetta com

www residenzadiripetta com

@residenzadiripettarome

@riparterome

@residenzadiripettarome

@riparterome


