TERMINUS




TERMINUS

FINGER FOOD

Tartare di ricciola, cipollotto e salsa ponzu

Salmone marinato agli agrumi, avocado e mandorle tostate
Gamberi in pasta kataifi e maionese al lime

Tartare di Fassona alla francese, senape al miele ed erba cipollina
Caprino al basilico, tartufo e pomodorini confit

Frisceu con fiori di zucca

OPEN BAR
Blanquette de Limoux Brut — Metodo Classico
Soave Classico - Cantina Santa Sofia

Soft Drink

Spritz Aperol Cocktail Martini Negroni Rum e Coca Jhon Collins
Spritz Campari Vodka/Gin Tonic Americano Dark & Stormy Long island
Paloma Vodka/ Gin Lemon Sbagliato Moscow mule

ANTIPASTO

Tartare di gamberi rossi, burrata e riduzione di Sauternes

PRIMO

Paccheri all’astice mantecati alla bisque

SECONDO

Ricciola alle erbe fresche, carciofi e il suo fondo

DOLCE

Bigné con crema chantilly al lime e salsa al cioccolato fondente
BEVANDE

Soave Classico — Cantina Santa Sofia
Una bottiglia ogni tre persone

JAY CARUSO

140 EURO A PERSONA



