
 

 

 

Dessert menù 
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      Spuma al mango lamponi e meringa croccante al lime  
       Mango, raspberry mousse and crunchy lime meringue 

        *3-7 
 

      Biscuit alle mandorle crema al limone e vaniglia     

      gelato alla ricotta e agrumi 
       Almond biscuit, lemon and vanilla cream, ricotta and citrus ice cream 

       *1-3-5-7-8 
 

     Cremoso al cocco babà alla kombucha e whiskey gel di      

     cioccolato bianco e vaniglia  
      Creamy coconut baba with kombucha and whiskey, white chocolate and       

      vanilla gel (candied kumquat) 

      *1-3-7 
 

     Pavlova con curd al kalamansi ananas (osmosi con      

     zenzero) e caramello al passion fruit   
      Pavlova with pineapple kalamansi curd (osmosis with ginger) and              

      passion fruit caramel 

     *3-7 
 

    Clafoutis alle pesche ganache al tè verde matcha gelato              

    al basilico e pesca 
    Peach clafoutis, matcha green tea ganache, and peach and basil ice cream 

    *3-7 
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      Selezione di formaggi sardi e italiani, composte di       

     frutta e verdure 
      Selection of sardinian and italian cheeses with fruit and vegetable jam 

       *1-7-8 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Legenda allergeni: 1. Glutine, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. Arachidi, 6. Soia, 7. Latte, 

8. Frutta a guscio, 9. Sedano, 10. Senape, 11. Sesamo, 12. Solfiti, 13. Lupini, 14. 

Molluschi 

Allergen legend: 1. Gluten, 2. Crustaceans, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soy, 7. Milk, 

8. Nuts, 9. Celery, 10. Mustard, 11. Sesame, 12. Sulphites, 13. Lupin, 14. Molluscs 
 
Si pregano i gentili Ospiti di informarci in caso di intolleranze o allergie alimentari. 
Saremo felici di soddisfare qualsiasi esigenza. 
Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono 
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto ai 
sensi del Regolamento CE. 
Guests are kindly requested to inform us in case of food intolerances or allergies. 
We will be happy to satisfy any need. 
Some fresh products of animal origin, as well as raw fishery products, are subjected to rapid temperature 
reduction to guarantee quality and safety, as described under the EC Regulation 
 

 



 

 

 

Vini da fine pasto / Dessert Wines   5cl 
Sardegna 
 

 

Costa J Vacca       Semidano passito                               2010            14 

Muxurida, Samatzai  

Malvasco                   Malvasia, Nasco                            2020           14 

Olianas, Gergei 

Mele Mele                   Malvasia, Nasco                            2020           14 
Cantine Dessena, Benetutti 
 
Sicilia 
 

Ben Rye                   Zibibbo                                           2022           15 

Donnafugata, Marsala                                         2015            19 

 
Veneto 

Recioto Corvina, Rondinella, Cab Sauv, Nebbiolo, Croatina, Sangiovese  2017          16 

Secondo Marco, Fumane 

 
Liguria 
 

Sciacchetrà       Vermentino, ALbarola                2011         29 
Forlini Capppellini, Manarola 

 

Toscana 
 

Vin Santo                   Trebbiano, Malvasia                        2011         20 

Tenuta Casadei, Suvereto 

 

Francia 
 

Château D’Yquem    Semillon, Sauvignon Blanc              2016            80 

Château d’ Yqueme, Sauternes                                         1986        85 
 


