
A N T I P A S T O

Crema di patate novelle con spuma di parmigiano 42 mesi e tartufo

Villa Porro Pirelli
M E N U  C A P O D A N N O  2 0 2 2

P R I M I  P I A T T I

Tortelli fatti a mano con farcitura di ricotta e spinaci, consommé di pomodoro,

perlage di alici al pesto di prezzemolo



Risotto acquerello 12 mesi con Amarone e radicchio tardivo "bruciato"

D E S S E R T

Crema di mascarpone con panettone al forno, 

uva passa zibibbo al bianco di Pantelleria

S E C O N D O  P I A T T O

Filetto di fassona cotto a cbt 60° 

con colatura di bisque di gambero viola e il suo crudo e la polvere

E  D O P O  L A  M E Z Z A N O T T E . . .

Tournados di cotechino e lenticchie

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

1000 bollicine con amouse bouche al vassoio

€  1 2 0 , 0 0  

Acqua, selezione di vini della nostra cantina, 

caffè e bollicine di mezzanotte inclusi



MENU BIMBI € 50,00 (dai 3 ai 10 anni)

Acconto del 30% entro il 21 dicembre, saldo 6 giorni prima

Per info e prenotazioni:

info@villaporropirelli.com | Tel. +39 0332 840540 | www.villaporropirelli.com 


