SALUTE HOTEL GROUP

SHG Hotel Portamaggiore
Una storia italiana

La storia dell’Hotel Portamaggiore & indissolubilmente legata a quella di Roma. Il palazzo in cui ha sede
I'albergo, infatti, fu ultimato nel 1925, dopo cinque anni di costruzione, e fu immediatamente utilizzato per
accogliere i pellegrini in viaggio a Roma in occasione del 23esimo Giubileo, indetto I'anno precedente da Pio
XI.

La facilitd con cui, grazie ai moderni mezzi di trasporto, era ormai possibile arrivare a Roma, determind una
crescita esponenziale del numero degli arrivi di fronte alla quale si rendeva necessaria un'organizzazione del
tutto diversa rispetto al passato.

In questo contesto nasce la tradizione alberghiera dell’Hotel Portamaggiore che, dopo un costante processo
di evoluzione, oggi conta ben 206 confortevoli camere, un ristorante, tre sale meeting e un roof garden, “La
Terrazza in Portamaggiore”, fiore all'occhiello della struttura.

The history ldbtel Portamaggiore is inextricably lithieethistory Biome. The original building of the hotel was in fact
completed in 1925 fakteyears of construction, and was immediately used to welcome pilgrims traveling to Rome on the
of the 23rd Jedjlannounced the previous year by Pius XI.

Thanks to theerrarkable improvement of the connections between the cities, in that period there was an important growtt
of tourists and this determined the necessity of a radical change of the hospitality mode

In this context, the hotel tradititwtedbfPortamaggiore is born, which, after a constant process of evolution, now has
comfortable rooms, a restaurant, three meeting rooms and a roof garden, "La Terrazza in Portamtrggiare”, the flagship c
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https://www.hotelportamaggiore.it/cucina/ristorante-la-terrazza-roma/
https://www.hotelportamaggiore.it/cucina/ristorante-la-terrazza-roma/
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Antipasti

Apetizers - Entree

Millefoglie di Melanzane alla Parmigiana con mozzarella filante e profumo di basilico V @)
Cl a Pas i g:éggptamat hillefeuilta mozzarella chee$eeslvdsil
Euro 10,00

Sformatino di Patate e funghi su fonduta di Taleggio VY 037
Potatedlan with mushreservednaTaleggicheesendue
Euro 12,00

Filetto di Baccala in tempura con insalatina di finocchi, arance e olive (1-4)
Fried adfish fillserved with a saléshokl, orange and olive
Euro 15,00

Selezione di salumi e formaggi nostrani con mostarde e miele 1-7)
Cheese and coldicegsection served with fruidrdssnd honey
Euro 12,00

Crudo di Parma 24 mesi con mozzarella di bufala DOP 1.7)
Parma cured ham (24 month) with D.O.P. buffalo mozzarella cheese
Euro 12,00

Pane Breav

Il pane e le focacce sono di nostra produzione, fatti freschi tutti i giorni )

Breadnd focaccia laoenemaddade fresh eday

7 ICE ? , qJAello ga trfhte nel nostro ristorante, & lo stesso che utilizziamo in tutte le nostre preparazioni.

E un prodotto originario della Sabina. Nasce e viene lavorato nei terreni di Roma, dove la tecnica da oltre 2000
anni & rimasta pressoché invariata, per permettere di assaporare al meglio gli antichi sapori della Citta Eterna.

The Extra Virgin Olive Oil, the one you find at our ribstaamet tiat we use in our kitchen
It isa product originating from Zaduiriais processed in Ribere the technique for over 2,000eyraisdubalmost unchanged,
to allow you to better enjoy the ancient flavours of the Eternal City.

/

Coperto, pane e servizio / Bread andrsie
€ 2,50 per persona / per person
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Primi

Pasta - Soup - First course

Fettuccine della Casa con funghi porcini e profumo di timo Vs
Fettuccine (fresh pasta) wittoomislaisgent of thyme
Euro 12,00

Lasagna della tradizione Bolognese (1:7-3.4)
Classic Lasagna Bolognese withaginama, Parmigiano cheese
Euro 12,00

Paccheri con cubetti di pesce spada, melanzane e pomodorini (1-4-3)
Paccheipasta with swordfisiplaatggand cherry tomatoes
Euro 13,00

La zuppa di verdure di stagione con crostini \'s )
Seasaivegetable soiip iread croutons
Euro 12,00

Pasta e prodotti speciali senza glutine sono disponibili a richiesta. A
Pasta and special prafuieia éere available upon req /

| Piatti della Tradizione Romana

From the Roman Tradition

Bucatini all’Amatriciana 8 a-7)
Bucatiripastavith tomato, bacon and Pecorino cheese
€12,00

Rigatoni Cacio e Pepe s V 1-7)
Rigatordpastavith Pecioio cheese and black pepper
€ 12,00

Spaghetti alla Carbonara 12 (1-3-7)
Spaghetti carbonara, the famous pasta with eggs, bacon and Pecorino cheese
€12,00
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La vita, e una @mbinazione
di magia e pasta

Life is a combination of ammbmasta

In una frase di Federico Fellini la piv bella definizione del saper vivere mediterraneo e al
contempo una descrizione perfetta di Roma e dell’ltalia intera, che della pasta hanno fatto la

loro ambasciatrice nel mondo.

This sentencé&dégerico Fellisine most beautiful definition of the Mediterranean art af lieisgraad
timeaperfeaescription of Italy and Rdmmenade pasta their amba$isadrtiveorld
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Secondil di Pesce

Fish - Second course

Gamberoni alla griglia profumati con salsa al salmoriglio )
Grilled prawns vatiemulsion of extra virgin olive oil, lemon, paegiepand
Euro 16,00

Filetto di branzino in guazzetto di pomodorini e olive (1)
Sea bass withrey tomatoes and olives
Euro 18,00

Secondi di Carne

Meat - Second course

Tagliata di manzo su letto di rucola, grana e pomodorini 7)
Sliced besefrvechaocket salad, cherry tomatoes and Grana Padano cheese
Euro 18,00

Bocconcini di pollo conditi con salsa agli agrumi 1-7)
Chickeemenesérved with citsasice
Euro 16,00

Scaloppa di maiale alla Romana sfumata al vino bianco i3 (1-7)
Pork escalopmfana stytewethwhite wine
Euro 14,00

Costine di agnello alla scottadito con cicoria ripassata 123
Cl as s i c :backedioktchopsksentedwith sautéed chicory
Euro 15,00
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Contornv

Potatoes and vegetables

Insalatina mista di stagione
Small mixed salad
€ 5,00

Verdure alla griglia
Grilled vegetables
€ 5,00

Patatine fritte 5
Fried potatoes
€ 5,00

Cicoria ripassata alla romana i3
Sautéed chicoy withpeppier
€ 5,00

V Piatti vegetariani / Vegetarian dishes

m Prodotto della tradizione gastronomica romana/ Traditional Roman gastronomic product

*) Con questo simbolo il prodotto potrebbe essere stato abbattuto termicamente o congelato all’origine per

garantirne qualita e freschezza.
*) With this sign product may have been frozen at its origin or thermally knocked down to ensure quality and freshness

In caso diintolleranze o allergie & a Vostra disposizione la TABELLA ALLERGENI con indicazioni sulla presenza di
allergeni nei prodotti, in ottemperanza al Reg. UE 1169/2011. | numeri che trovate di fianco ad ogni piatto (da1a14)
segnalano la presenza degli allergeni riportati in tabella.

Vi preghiamo comunque, per qualsiasi dubbio, di chiedere al responsabile di sala.

I n case of intolerance or allergies itbés at en@mr di sp
products, in compliance with Reg. UE THé%20bkrsilbenext to eadish{from 1 to)liddicate the presence of the allergens
listed in the table
For any further request, please ask our restaurant manager.

Coperto, pane e Servizio - Bread and Service
€ 2,50 per persona / per person
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LARIZZERIA
Ourme

Le PigZRosse

Red Pizzas with tomato

MARGHERITA V' 17 € 8,00

Pomodoro, mozzarella, basilico
Tomato, mozzarella ¢Heesle

NAPOLI ¢-47) € 9,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Tomato, mozzarella grees®vies, origan

FUNGHI V' o) £10,00

Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomato, mozzarella cheese, mushrooms

MARGHERITA CON WURSTEL «-7) €10,00

Pomodoro, mozzarella, wurstel
Tomato, mozzarella cheese, wirstel

MARGHERITA E NDUJA ¢.7) €10,00

Pomodoro, mozzarella, ‘nduja
Tomato, mozzarella cheeseg,u | a spicg &aiiarbam) a n
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DIAVOLA o7 € 10,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive
Tomato, mozzarella cheese, spicy salami, olives

VEGETARIANA YV 07) £10,00

Pomodoro, mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane
Tomato, mozzarella cheese, zucchini, peppers, aubergine

TROPEANA V' 17) € 11,00

Pomodoro, mozzarella, ‘nduja, cipolla rossa di Tropea, origano
Tomato, mozzarella cheesg,u | a spicg sainiarbam)raperedonion, oregan

cAPRICCIOSA Y 17 € 10,50

Pomodoro, mozzarella, funghi, olive, carciofi
Tomato, nmarella cheese, mushrooms, olives, artichoke

4 STAGIONI ¢.7) €10,50

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, olive
Tomato, mozzarelheese, mushrooms, ham, olives

AMATRICIANA s (1-7) € 11,00

Pomodoro, pancetta, cipolla rossa di Tropea, ricotta affumicata
Tomato, bacon, Trogoemions, smoked ricotta cheese

PARMIGIANA V' 7) € 11,00

Pomodoro, mozzarella, melanzane, pesto e parmigiano
Tomato, mozzarella cheese, aubergine, basil pesto, parmesan cheese

MARGHERITA TONNO E CIPOLLA DI TROPEA (.4-7) € 11,00

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa di Tropea
Tomato, mozzarella cheesshtlingpe@donion

MARGHERITA CON BUFALA E PACHINO Y () € 12,00

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pomodori pachino
Tomato, dafomozzara cheese, hasierry tomatoes

FUNGHI PORCINI, SPECK E BUFALA ¢-7) €12,00

Pomodoro, funghi porcini, mozzarella di bufala, speck
Tomato, porcini mushroofadorbakzarella cheese, speck

MARGHERITA CRUDO, STRACCHINO E RUCOLA 17 €12,00

Pomodoro, prosciutto crudo di Parma, stracchino e rucola
Tomatd?arma cured haneamy cheese and rocket
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Le Pizze Bianche

White Pizzas (no tomato)

MOZARELLA E PROSCIUTTO COTTO 17
Mozzarelleheese dadh

SPECK E PROVOLA AFFUMICATA ¢-7)
Speck aRdovolamoked cheese

MOZZARELLA WURSTEL PATATE FRITTE @57
Mozzarella cheese, wurstel, french fries

ORTOLANA V 17,
Mozzarella, cipolla, zucchine, patate e melanzane
Mozzarella chiese, onion, zyothiss aubergine

4 FORMAGGI V 1)

Mozzarella, fontina, gorgonzola, parmigiano
Mozzarellehees@rgonzolalue chedeatinaheeg@mrnigianacheese

FUNGHI PORCINI E PROVOLA AFFUMICATA Y a-7)
Porcini mushro@ndProvolamoked cheese

BOSCAIOLA 17

Mozzarella, funghi, salsiccia
Mozzarelleheese, mushrooms, sausage

BRESAOLA, RUCOLA E PARMIGIANO Vo)
BresaolaocketalacindParmgiano cheese

PATATE, SALSICCIA E MOZZARELLA 17
Potatogesausage andzzarelEheese

PATATE E FUNGHI PORCINI V' (1.7,
Potatesand porcini mushrooms

‘NDUJA E GORGONZOLA @17)

€10,00

€ 11,00

€10,00

€10,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00

ONduja (Calabrian spicy sal ami cream)

and

Gor
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| CalzomRipieni

Stuffed Pizzas

PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA -7 € 12,00
Ham and mozzarella cheese

FUNGHI E MOZZARELLA Y 17 €12,00
Mushrooms and mozzarella cheese

Per ogni ingrediente aggiunto: supplemento di € 1
For each added ingredientitwilldbe ged z 1 of suppl eme]

V Piatti vegetariani/ Vegetarian dishes

m Prodotto della tradizione gastronomica romana/ Traditional Roman gastrompoodoct

*) Con questo simbolo il prodotto potrebbe essere stato abbattuto termicamente o congelato all’origine per

garantirne qualita e freschezza.
(*)  With this sign product may have been frozen at its origin or thermally knogkeditgd@nd foeshsess

In caso diintolleranze o allergie & a Vostra disposizione la TABELLA ALLERGENI con indicazioni sulla presenza di
allergeni nei prodotti, in ottemperanza al Reg. UE 1169/2011. | numeri che trovate di fianco ad ogni piatto (da1a14)
segnalano la presenza degli allergeni riportati in tabella.

Vi preghiamo comunque, per qualsiasi dubbio, di chiedere al responsabile di sala.

I n case of intolerance or allergies ithefpesmofalleyggensin di s p
products, in compliance with Reg. UE THéM20bEisibl@mext to eadish{from 1 to 14) indicate the presence of the allergens
listed in the table
For any further request, please ask our restaurant manager.

Coperto, pane e Servizio - Bread and Service
€ 2,50 per persona / per person
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Desserts

Desserts and Sweet End

[l tiramisu dello chef it (3-7-8)
C h eifandisi t
€ 6,00

Creme Caramel (1-3:7)
Créme Caramel
€ 6,00

Panna cotta 7)
Scegli 'abbinamento che preferisci: con Nutella, frutti di bosco, o cioccolato?
White creamy sugary pudding
Choose your combinatithiNutella, berries, or choeolate
€ 6,00

Tagliata di frutta fresca di stagione
Seasonal fresh §rsilad
€ 6,00

Prodotto della tradizione gastronomica romana
Traditional Roman gastronomic product

In caso diintolleranze o allergie & a Vostra disposizione la TABELLA ALLERGENI con indicazioni sulla presenza di
allergeni nei prodotti, in ottemperanza al Reg. UE 1169/2011. | d )

In casef intolerane or al |l ergies i tds at your disposal t he TABL]
products, in compliance with Reg. UE THéM20bkisibl@mext to eadish{from 1 to 14) indicate the preserkrgdribe a
listed in the table
For any further request, please ask our restaurant manager.

-Bread and Service
€ 2, O per persona / per person



