
Antipasti - Starters I nostri crudi - Raw selection

Cruditè al pezzo 

Scampi (2)
Langoustines 

€ 8

Gamberi rossi (2)
Red prawns

€ 8

Ostriche (14)
Oysters 

€ 8

Primi Piatti – First Courses

Spaghetti Mancini con vongole e bottarga (1, 14)
Mancini spaghetti with clams and bottarga 

€ 26

Fusilloni cacio e pepe di mare (1, 7, 8, 14)
Fusilloni with seafood, pecorino cheese and black pepper

€ 26

Pasta con pomodoro fresco e basilico (1, 9)
Pasta with fresh tomato sauce and basil

€ 16

Tagliolino all’astice - min 2 persone (1, 2, 3)
Fresh tagliolini with lobster - minimum 2 person

€ 34 a persona

Tagliolino con guanciale e asparagi (1, 3)
Fresh tagliolini with guanciale and asparagus

€ 22

Tortellini di modena (1, 3, 7, 8)
Traditional Modena tortellini in broth

€ 26

Tartare di tonno e avocado al frutto della
passione (4)

 Tuna tartare and avocado with passion fruit
€ 24

Carpaccio di fragolino - min 2 persone (4)
Carpaccio of red mullet - minimum 2 person

€ 26

Mosaico di gambero rosso in citronette (2, 4)
Mosaic of red prawns with citronette sauce

€ 26

Plateau di crudi Lagoon (2, 4)
Lagoon raw seafood platter

€ 45

Battuta di carne
Beef tartare

€ 26

Capesante su crema di ceci (4, 5, 8)
Seared scallops on chickpea purée

€ 22

Polpo e patate (4, 5, 10)
Octopus and potato salad

€ 22

Caponata di verdure (1)
Sweet and sour vegetable stew

€ 16



Scottata di tonno su crema di ceci con patate (4, 5)
Seared tuna with chickpea cream and potatoes

€ 26

Filetto di manzo alla griglia con verdure dell’orto 
Grilled beef tenderloin with seasonal garden vegetables

€ 26

Orata al forno in crosta di patate (4)
Oven-baked sea bream in a potato crust

€ 25

Melanzana ripiena con pappa di pomodoro (1)
Stuffed eggplant with tomato purée

€ 18 

Frittura di pesce mista (1, 2, 4, 5, 14)
Mixed fried seafood

€ 24

Pescato del giorno con verdure dell’orto al forno (4)
Catch of the day and vegetables from the garden

€ 9/h

Catalana ai crostacei (2, 9)
Aragosta € 18/h

Astice € 10/h
Catalana-style shellfish salad 

Crayfish € 18/h
Lobster € 10/h

Zuppetta di moscardini (1, 9, 14)
Baby octopus soup

€ 22

Coperto
€ 5

Secondi – Main Courses

Alcuni alimenti potrebbero essere contaminati da alcuni allergeni, di seguito la lista:
Some foods may contain allergens, below you can find the list:

1 Crostacei Crustaceans, 2 Uova Egg, 3 Pesce Fish, 4 Glutine Gluten, 5 Solfiti Sulphites, 6 Arachidi
Peanut, 7 Latticini Dairy Products, 8 Frutta a guscio Nuts, 9 Soia Soy, 10 Semi di sesamo Sesame

seeds, 11 Lupino Lupin, 12 Sedano Celery, 13 Senape Mustard, 14 Molluschi Mollusks


	Antipasti - Starters
	I nostri crudi - Raw selection
	Battuta di carne Beef tartare € 26
	Capesante su crema di ceci (4, 5, 8) Seared scallops on chickpea purée € 22
	Polpo e patate (4, 5, 10) Octopus and potato salad € 22
	Caponata di verdure (1) Sweet and sour vegetable stew € 16
	Tartare di tonno e avocado al frutto della passione (4)  Tuna tartare and avocado with passion fruit € 24
	Carpaccio di fragolino - min 2 persone (4) Carpaccio of red mullet - minimum 2 person € 26
	Mosaico di gambero rosso in citronette (2, 4) Mosaic of red prawns with citronette sauce € 26
	Plateau di crudi Lagoon (2, 4) Lagoon raw seafood platter € 45
	Cruditè al pezzo
	Scampi (2) Langoustines  € 8
	Gamberi rossi (2) Red prawns € 8
	Ostriche (14) Oysters  € 8
	Primi Piatti – First Courses
	Spaghetti Mancini con vongole e bottarga (1, 14) Mancini spaghetti with clams and bottarga  € 26
	Fusilloni cacio e pepe di mare (1, 7, 8, 14) Fusilloni with seafood, pecorino cheese and black pepper € 26
	Pasta con pomodoro fresco e basilico (1, 9) Pasta with fresh tomato sauce and basil € 16
	Tagliolino all’astice - min 2 persone (1, 2, 3) Fresh tagliolini with lobster - minimum 2 person € 34 a persona
	Tagliolino con guanciale e asparagi (1, 3) Fresh tagliolini with guanciale and asparagus € 22
	Tortellini di modena (1, 3, 7, 8) Traditional Modena tortellini in broth € 26

