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GILBERT & GAILLARD

IGT Ripa delle Mandorle ’13	 87 pt.
Rubino intenso, ha naso ampio: piccoli frutti selvatici, 
erbe aromatiche, sottobosco, marasche sottospirito e 
un tocco tostato al cioccolato. Sorso coerente, dalla 
dolce trama fruttata bilanciata da incisivi tannini. 
Chiude lungo, su note di legna arsa.
IGT Ripa delle More ’11	 92 pt.
Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10 	 90 pt.
Colore rubino scuro. Naso aperto e caldo sui frutti 
neri in confettura. Spezie calde. Bocca fresca ed av-
volgente con una struttura tannica ben integrata. Fi-
nale morbido e persistente. Con una carne alla brace.

DECANTER: LA RIVISTA DI VINO PIU CONOSCIUTA AL MONDO

Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10:	 95 pt. 
ECCEZIONALE 

Aromi leggeri, freschi e floreali su bacche di ribes 
nero. Ricca intensità, con una maturazione che dona 
identità e personalità. Le note di confettura si aprono 
a un mondo complesso e profondo di spezie e frutta 
estiva con un finale di nocciola.

Andrea Bricarello 
Capo sommelier, La Chapelle, 35 Spital Square, London E1.

Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10:	 95 pt.
Amarene suggestive e note di mora matura. Estrema-
mente equilibrato ed elegante. L’eleganza in un bic-
chiere di vino.

Michael Garner
Italian wine specialist, autore di “Barolo, Tar & Roses”.

Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10: 	 96 pt.
Altamente persuasivo: freschezza, acidità vivace 
e profondità sorprendente bilanciano bene l’alto 
contenuto alcolico.

Stephen Brook
Giornalista esperto di vini.

Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10: 	 93 pt.
Al naso sentori di ciliegia e cassis. Soave e succulento, 
concentrato e di corpo. In bocca è ammaliante con 
una buona acidità.

5° Concorso Nazionale Merlot d’Italia
Vincitore - Winner: 
FSM 2004 e 2005 

Gambero Rosso - 3 Bicchieri  
Ch. Cl. Vigna La Prima 2010
IGT FSM 2007 & 2004
IGT Ripa delle More 1997 & 1994

Ripa delle More 30th Anniversary 1980-2010

John Matta 
Italian Wine Maker 
of the Year 1997, 2002, 2005, 2010

Ch. Cl. Riserva Agostino Petri 2011 - score 92 
Ch. Cl. Gran Sel. Vigna La Prima 2010 - score 92
Ch. Cl. San Jacopo 2012 - score 90
IGT Ripa delle More 2011 - score 92
IGT FSM 2009 - score 92

`
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IGT Ripa delle More ’11
Rubino cupo. Naso scuro di humus, fango, foglie sec-
che bagnate, poi rosa, rabarbaro , erbe aromatiche e 
liquirizia. Sorso robusto e pieno, incisivo nel tannino. 
IGT Ripa delle More ’10 e ’09
IGT FSM ’10
Rubino consistente. Richiami di prugne, more e cilie-
gie in confettura, humus e corteccia, poi toni rugginosi, 
cenni lattici e pelle conciata. Sorso profondo e robusto.  
Ch.Cl. G.S. Vigna La Prima ’11
Rubino limpido. Bacche rosse in confettura, viola ap-
passita, scorza d’arancia, sottobosco e cenni di macchia 
mediterranea. Appagante al sorso, morbido, perfetto 
nell’equilibrio acido tannico e nella chiusura.
Ch.Cl. Riserva Agostino Petri ’11

BIBENDA: ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER. 

Ch. Cl. Riserva Agostino Petri ’11: 	 92 pt.
Un vino grandioso con profumi minerali, una punta 
di buccia di mandarino, ciliegia dolce e fragola di 
bosco. Di corpo con tannini morbidi e setosi.
Ch. Cl. Vigna La Prima GS ’10: 	 92 pt.
Un vino di corpo con tannini morbidi che lasciano 
la bocca pulita. Accattivante aroma di frutti di bosco 
maturi e cioccolato e sul finale della squisita frutta. 
Molto persistente. Godibile fin da ora.
Ch. Cl. San Jacopo ’12:	   90 pt.
Un vino fresco e fruttato con sentori di cioccolata, 
vaniglia e frutti rossi. Tannini delicati e finale fresco.
IGT Ripa delle More ’11: 	 92 pt.
Un vino stiloso, con profumi di frutti di bosco e 
sentori di pepe nero. Di corpo, con tannini vellutati 
e morbidi. Un vino delizioso composto da 60% San-
giovese, 30% Cabernet e 20% Merlot.
IGT FSM ’09: 	 92 pt.
Questo è un vino delizioso con tannini morbidi e 
vellutati. Corposo, dai profumi molto intensi, ben 
evidente il ribes nero e la mora.
IGT Villa Vallemaggiore Poggio Re ’12:   91 pt.
Sentori di prugna e frutta rossa con una nota di 
ciliegia secca sul finale. Tannini decisi con un finale 
molto fresco e fruttato.
IGT Villa Vallemaggiore Vermentino’12:90 pt.
Un vino bianco molto fruttato con sentori di mela e 
pesca. Di corpo, futta deliziosa e finale molto pulito.
IGT Villa Vallemaggiore Colle Alto’11:      91 pt.
Un vino maturo con una piacevole freschezza. Al 
naso della cioccolata, ciliegia e lamponi. 
Di corpo, morbido e setoso.

JAMES SUCKLING: RINOMATO NEL MONDO.

LA GUIDA DE L'ESPRESSO.

Ch. Cl. San Jacopo ’12:	 17/20 pt.
Molto diretto, pulito, piacevole, equilibrato e tipico.
Ch. Cl. Agostino Petri ’11 e ’09
Ch. Cl. Vigna La Prima ’10
IGT Ripa delle More ’09:	 17/20 pt. 
IGT FSM ’09 e ’08
IGT Villa Vallemaggiore Campostella’12 16/20 pt.
IGT Villa Vallemaggiore Poggio Re ’10
IGT Villa Vallemaggiore Colle Alto ’11

DOCTOR WINE GUIDA ESSENZIALE AI VINI.

IGT Ripa delle More ’11:	 92 pt.
Ch. Cl. G.S. Vigna La Prima ’10 	 91 pt.
Ch. Cl. Agostino Petri ’10 	 89 pt.

Il Castello di Vicchiomaggio fu edificato nel Quat-
trocento su una collina dominante la Val di Greve. 
Divenuto dimora signorile, ospitò personaggi illustri 
quali Leonardo, che vi soggiornò nel periodo in cui 
stava dipingendo la Gioconda, e Francesco Redi, che 
qui compose il Bacco in Toscana.
Ch. Cl. Agostino Petri ’11	 MOLTO BUONO

Ch. Cl. Vigna La Prima ’10 e ’11	 ECCELLENTE

Ch. Cl. San Jacopo ’12	 MOLTO BUONO

IGT FSM ’10 e ’09	 ECCELLENTE

IGT Ripa delle Mandorle ’12	 MOLTO BUONO

IGT Ripa delle More ’11	 ECCELLENTE

IGT Villa Vallemaggiore Vermentino ’13
	 MOLTO BUONO

I VINI DI VERONELLI: LA GUIDA DEI VINI PIU STORICA.`

I vini del Castello Vicchiomaggio, di proprietà della 
famiglia Matta, hanno saputo conquistarsi un posto 
non secondario nel panorama produttivo del Chianti 
Classico. 
Ch. Cl. G. S. Vigna La Prima ’10  
Ch. Cl. Agostino Petri ’09 e ’10  
Ch. Cl. Agostino petri ’11 
Ch. Cl. San Jacopo ’12, ’11 e ’10
Ch. Cl. Vigna La Prima  ’09 e ’08 
IGT Ripa delle More ’11, ’10 e ’09
IGT Ripa delle More ’97 e ’94
IGT FSM ’07 ’04
IGT Villa Vallemaggiore Vermentino’13
IGT Villa Vallemaggiore Poggio Re ’11

GAMBERO ROSSO: LA PIU CONOSCIUTA.`

IGT Ripa delle Mandorle ’13 Piace per la sua fres-
ca disponibilità gastronomica.
IGT Ripa delle More ’11 Palato di ampio volume.
IGT FSM ’10 Vino di spalla imponente e impatto opu-
lento.
Ch. Cl. San Jacopo ’12 
Ch. Cl. Riserva Agostino Petri ’11 Equilibrato e 
profondo.
Ch. Cl. G.S. Vigna La Prima ’10 Solo Sangiovese 
per un vino che privilegia la potenza all’agilità.

SLOW WINE: LA GUIDA EMERGENTE.

Grandi uve trasformate in grandi vini con assoluto 
rispetto per il portato aromatico della materia prima.
IGT Ripa delle More ’11 	 91 pt.
Gran massa viva, gran massa morbida, gran massa 
netta e di vivacità ancora viola.
IGT Ripa delle Mandorle ’13 	 87 pt.
Ch. Cl. Agostino Petri ’11 	 88 pt.
Ch. Cl. San Jacopo ’12 	 87 pt.
IGT Villa Vallemaggiore Poggio Re ’11	 88 pt.
Grado di cremosa suadenza di bocca, a questi livelli 
di avvolgente, morbida, suadente polpa di visciola 
ultramatura, nulla pare turbare la favolosa armoniosità 
d’assieme.
IGT Villa Vallemaggiore Vermentino’13	 88 pt.
IGT Villa Vallemaggiore Colle Alto’13	 86 pt.

LUCA MARONI: ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI


