
Gnudi di melanzane con salsa di peperoni, crema d’aglione della Valdichiana, 
pomodorini confit e ricotta stagionata

(1-3-7)
16

Crespella ripiena di Cinta Senese, crema di zafferano e julienne di zucchine alla menta 
con scaglie di Pipparello

(1-3-7)
18

Calamarata con ragu bianco di coniglio, fave fresche, olive taggiasche, polvere di 
cappero e crema di burrata

( 1-3-7-10 )
18

Ravioli ripieni di cacio e pepe, crema di datterini, cozze, moscardini e spugna al prez-
zemolo

(1-2-3-4-7-8-14)
18

Fusillone di Gragnano con pesto alle erbette del nostro orto, tartare di gamberi rossi, 
briciole di pane piccante

(1-2-7-13)
18

Pistacchio cremoso with raspberry mousse and dark chocolate

DOLCE_DESSERT
9

Tarte tatin di mele renette, crema inglese allo zafferano di San
Gimignano con gelato alla cannella

(1-3-7)

Frolla alle arachidi salate, cuore di mele cotogne, spuma al 
caramello, spugna al cioccolato fondente e gemme di sale di Cervia

(1-3-7-13)

Semifreddo di marron glacé con crema di cachi e alloro

(7-13)

Cremoso di pistacchio con mousse di lamponi e cioccolato fondente

(13)

Il mio Tiramisù
(1-3-7-13)

Quince filled salated peanut crust, caramel foam, dark
chocolate sponge and salt rock from Cervia

Marron glacé semifreddo with persimmon cream and laurel

Cheese Tasting

LA BOCCA NON E’ STRACCA...
 Degustazione di Formaggi

3 Pezzi_3 Pieces
8

5 Pezzi_5 Pieces
10

Renette apple tarte tatin, saffron infused english cream from 
San Gimignano with cinnemon gelato


