
Gnudi di melanzane con salsa di peperoni, crema d’aglione della Valdichiana, 
pomodorini confit e ricotta stagionata

(1-3-7)
16

Crespella ripiena di Cinta Senese, crema di zafferano e julienne di zucchine alla menta 
con scaglie di Pipparello

(1-3-7)
18

Calamarata con ragu bianco di coniglio, fave fresche, olive taggiasche, polvere di 
cappero e crema di burrata

( 1-3-7-10 )
18

Ravioli ripieni di cacio e pepe, crema di datterini, cozze, moscardini e spugna al prez-
zemolo

(1-2-3-4-7-8-14)
18

Fusillone di Gragnano con pesto alle erbette del nostro orto, tartare di gamberi rossi, 
briciole di pane piccante

(1-2-7-13)
18
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PESCHE COTTE AL CHIANTI, SBRICIOLONA DI MANDORLE, PANNA E 
GELATO FIOR DI LATTE

CHIANTI COOKED PEACHES, ALMOND CRUMBS, WHIPPED CREAM 
AND FIOR DI LATTE GELATO

(1-3-7-10-13)

LEMON TART ALLA SALVIA ANANAS CON MERINGA SOFFICE, FRUTTI 
ROSSI E SORBETTO AL LAMPONE

LEMON TART WITH PINEAPPLE SAGE AND FLUFFY MIRENGUE, RED 
FRUIT AND RASPBERRY SORBET

(1-3-7-13)

SEMIFREDDO DI NOCCIOLE DI PIEMONTE I.G.P., MOUSSE DI 
ARACHIDI, CARAMELLO E BISCOTTO AL CACAO

PIEMONTE IGP HAZELNUT SEMIFREDDO, PEANUT MOUSSE, 
CARAMEL AND COCOA BISCUITS

(1-3-7-13)

CREMA BRUCIATA ALLA GIANDUIA, SPUMA DI YOGURT GRECO E 
FAVA TONKA

BURNT GIANDUIA CREAM, GREEK YOGURT FOAM AND TONKA FAVA 
BEANS

(3-7-13)

IL MIO TIRAMISÙ IN VASO
MY TIRAMISU IN A VASE

(1-3-7-13)

CHEESECAKE ALL’ALBICOCCA CON BISCOTTO AI CANTUCCI E GEL 
AL VIN SANTO

APRICOT CHEESECAKE WITH CANTUCCI BISCUITS AND VIN SANTO 
GEL

(1-3-7-13)


