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Menu degustazione Tasting Menil
‘A Touch of Tuscany™

Flan di Verza e Pecorino
@ Savoy Cabbage and Pecorino cheese flan
Rose

Risotto Porcini e Menta
Porcint Mushroom and Mint Risotto
Super Tuscan

Guancia al Chianti su patate Prezzemolate
Chianti-braised beef cheek on parsley Potatoes
Chianti Classico Riserva

Cantucci della Casa
Homemade Cantucct
Vin Santo

80,00 €

Gli Antipasti Appetizers

Flan di Verza e Pecorino
Savoy Cabbage and Pecorino cheese flan
Allergeni / Allergens 3,7

Vitello tonnato con Giardiniera
Veal with Tuna sauce and pickled Vegelables
Allergeni / Allergens 3, 4, 9,12

Insalata di Baccala e Tartufo

Salted cod salad with Truffle

Allergeni / Allergens 2, 12 @

Selezione di Formaggi con Mostarde

Selection of Cheeses with Fruit Mustards
Allergeni / Allergens 7

Tartare di manzo con Porcini e fonduta di Parmigiano
Beef tartare with Porcini Mushrooms and Parmesan_fondue
Allergeni / Allergens 3, 4,7, 10, 12

Tagliere di Salumi Antica Norcineria
Selection of Chianti Cold Cuts from Antica Norcineria
Allergeni / Allergens 12

®
Pasta Fresca Fresh Pasia °

Tagliolini pomodoro e basilico
Tagliolint with Tomato and Basil
Allergeni / Allergens 1, 3, 7

9

Maccheroncini al Branzino pomodorini e basilico
Maccheroncini Pasta with Sea Bass, cherry Tomatoes and Basil
Allergeni / Allergens 1, 2,3, 7

Pici al cinghiale
Pici Pasta with wild boar Ragu
Allergeni / Allergens 1, 3, 4, 12

Risotto Porcini e Menta
Porcint Mushroom and Mint Risotto
Allergeni / Allergens 7, 12

Ravioli d’Anatra Burro e Timo
Duck Ravioly with Butter and Thyme
Allergeni / Allergens 1, 3,7, 9, 12

13,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

17,00 €

18,00 €

14,00 €

15,00 €

17,00 €

18,00 €

18,00 €



| secondi Main course Q

Timballo di patate e Scamorza affumicata 16,00 €
Potato and smoked Scamorza cheese Timbale o
Allergeni / Allergens 3, 7 @ B

Polpo in guazzetto 21,00 €
Octopus Stew
Allergeni / Allergens 2, 9, 12 @

Peposo con Polenta croccante 20,00 €
Peposo beef stew with crispy Polenta
Allergeni / Allergens 9, 12

Guancia al Chianti su patate Prezzemolate 23,00 € y/a
Chianti-braised beef cheek on parsley Potatoes
Allergeni / Allergens 7, 9, 12 @@

Tagliata di Vitello, Rucola e scaglie di Grana 23,00 €
Sliced veal, Arugula and Grana Padano flakes
Allergeni / Allergens 4,7, 9

Bistecca “Antica Norcineria” con patate al forno 6,90 €/hg
‘Untica Norcineria” Tuscan Sirloin Steak with roasted Potatoes
Allergeni / Allergens NO

La Fiorentina “Antica Norcineria” con patate al forno 6,90 €/hg
1-Bone Fiorentina Steak_from Antica Norcineria with roasted Potatoes
Allergeni / Allergens NO

Contorni Side dish

Verdure di stagione Seasonal Vegetables 5,00 €
Insalata mista Mixed Salad 5,00 €
Patate arrosto Roasted Potatoes 5,00 €
Spinaci Spinach 5,00 €
. @
Bevande Drinks
ACQUA / TVRIET ..o 2.50 €
Caffe ESPresso / AmeriCano .............cccoceeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeee e 2.50 €
Cappuccino [ Latte MacchiQio ................c.ccococeeeeeeeeeeieeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeean
Te, Tisane / Tea, Herbal Infusion e®
SUCCO di FrULLa / JUICES ..ooooieiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 450 € g
Lattine / SfIATINKS .......oooooviiiiiiiiiiccic e
Birra Artigianale di Radda / Radda Craft Beer 53 cl
APEITLIVO [ APETIIf ..ot
AMaro & LIMONCELLO ..oovuiiiiiiiiiee e 5.00 €
Vini a Bicchiere Glass of wine o
PrOSECCO Du0.C .ottt 7.50 €
ViNOo BianNCo / WAIEE WINE .....c..ocveeeeeeeeceeeeee e 7.50 €
ROSE ettt ettt et e et e e eeeeneeans 7.50 €
ChIianti CLASSICO ..oiiiiieieiiee e e e e e 7.50 €
Chianti ClasSiCO RISEIVA ........ececvieiiiieeciiee et eenneas 9.00 €
U0 T=T g U 1ot o SR 10.00 €
Chianti Classico Gran SELEZIONE .........cccveevvieriieiieiieeie et 13.50 €

Coperto Cover 3.00 €

*In mancanza di prodotti freschi saranno usati surgelati. *without fresh products we will use frozen
Vi preghiamo di informarci di eventuali intolleranze e allergie. Please inform us about any intolerance and allergies

@ Senza Glutine. Gluten Free



Dreams
nourish the soul,
just as food
nourishes the body

“ SHARE YOUR EXPERIENCE! ”

@laperladelpalazzo




