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Gli Antipasti Appetizers

Vitello tonnato con giardiniera
Veal with Tuna sauce and pickled Vegetables

Selezione di salumi toscani "Antica Norcineria" con Olio EVO
Selection of “Tuscan cold cuts from "Antica Norcineria"
with extra virgin Olwe o1l

Polpo e Patate con Pomodoro confit
Octopus and Potatoes with confit Tomatoes

Cestino al Parmigiano con Ortaggi
Parmesan basket with seasonal Vegetables

Flan di Porri con fonduta di Pecorino e Guanciale croccante
Leek flan with Pecorino cheese fondue and crispy Pork cheek

Selezione di Formaggi con Mostarde
Cheese selection with Mustards

| Primi First Courses

Tortello fatto in Casa all'Osso buco
Homemade Tortello with braised Veal shank sauce

Spaghetto al Pomodoro fresco e Basilico
Spaghett pasta with fresh Tomato and Basil

Risotto allo Zafferano e crema di Midollo
Saffron Risotto with Bone marrow cream

Maccheroncini al Ragu di Mare
Maccheroncini pasta with Seafood Ragout

14,00 €

18,00 €

15,00 €

12,00 €

13,00 €

15,00 €

| secondi Main courses

Tagliata di Vitello con Rucola e Grana
Sliced Veal with Arugula and Parmesan cheese

Guancia al Chianti su purée di Sedano Rapa
Braised beef cheek in Chianti wine on Celery Root purée

Filetto di Maialino alla Liquirizia
Pork tenderlomn with Licorice sauce

Baccala con Pomodoro Capperi e Origano
Salt cod with Tomato, Capers, and Oregano

Timballo di Verza e Porcini e fonduta di Pecorino
Savoy Cabbage and Porcini mushroom with Pecorino cheese fondue

Bistecca “Antica Norcineria” con Patate al forno
‘Untica Norcineria” Tuscan Sirloin Steak with roasted Potatoes

La Fiorentina “Antica Norcineria” con Patate al forno
“Untica Norcineria” T-Bone Fiorentina Steak with roasted Potatoes

Contorni Side dishes

Fagioli Cannellini cotti al Fiasco Cannellini Beans cooked in a Flask
Insalata mista Mixed Salad
Patate arrosto Roasted Potatoes

Spinaci Spinach

Dolci Dessert

Cantucci fatti in casa
Homemade almond biscotti

Panna cotta al lime e frutti di bosco
Lime panna cotta with mixed berries

Spuma al cioccolato con pere al Chianti e crumble di nocciole
Chocolate mousse with Chianti-poached pears and hazelnut crumble

Zuppa inglese
Traditional Italian trifle with custard and sponge cake

23,00 €

23,00 €

20,00 €

22,00 €

17,00 €

6,20 €/hg

6,20 €/hg

Scegli il Menu Degustazione
Choose the Tas Ifiﬂg Menu

A Touch of Tuscany
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