S aCATTHAT

Clernmu

Entée dello Chef e degustazione di Olio Evo Bio «Perfectum» (di nostra
produzione)

Tartara di tonno al profumo di agrumi

Pesce spada, tonno, salmone affumicati con crostini

Caponata di spada con mandorle e zucchine fritte

Alici marinate su letto di patate e agrunmu

Alternanza di spada affumicato, mela, pomodoro, grana e avocado

Spaghetti con bottarga, ime e pistacchi

Cous cous di verdure

Fusillo al ragu bianco di ricciola, curcuma e riduzione di gambero
Risotto mantecato con grana, spinaci e crostini frittt di pane
Casarecce al tonno rosso mantecato aglt agrumi dr Sicilia

Cotoletta di vitello su purea di patate e crumble dr olive

Spigola m crosta di verdure su stracciata di bufala al sesamo
Rombo panato con macco di piselli, rucola e spuma di melanzane
Polpo piastrato su vellutata di zucca al profumo di rosmarino
Insalata pantesca

Crumble ar frutti di bosco

Parfait di mandorle con colata di cioccolata
Crema catalana
Frutta del giorno

*
i

EE
Hotel Capo San Vito



