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Regalati un Natale Tradizionale
sotto le stelle di Roma
Regalati il fascino della Città eterna festeggiando il periodo più bello
dell’anno. AG Hotels offre un magico viaggio tra gusto e meraviglia sulle
sue Terrazze vista Roma

Live a Traditional Christmas 
under the stars of Rome

Experience the magic of The Eternal City
celebrating the most fascinating period of the year
AG Hotels offers a magical journey of taste and wonder on 
its Roof-Top Terraces overlooking Rome
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Terrazza Cielo
at The Independent Hotel

Dalla terrazza all’ottavo piano dell’hotel con vista a 360 gradi sulle
meraviglie della Capitale, dalle Terme di Diocleziano alla Cupola di San
Pietro sino ai Castelli Romani…
È qui Terrazza Cielo con una selezione di proposte della tradizione
italiana abbinata a un’ attenta carta dei vini.

From the hotel's eighth-floor terrace with 360-degree views of the
wonders of the capital, from the Baths of Diocletian to the Dome of St.
Peter all the way to the Castelli Romani...
This is where Terrazza Cielo is located with a selection of traditional
Italian tradition combined with a careful wine list.

TERRAZZA CIELO | THE INDEPENDENT HOTEL
Via Volturno 48, Rome

T. + 39 06 445 2657
theindependent@aghotels.it
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Cena della Vigilia di Natale 

Christmas Eve Dinner

dalle 19:30  from 7.30 pm

Benvenuto dello Chef

Chef’s Welcome

Insalatina di polpo, cavolfiore alici e patate 

Octopus salad, cauliflower, anchovies and potatoes

Potato gnocchi with clams, cherry tomatoes and bottarga 
Gnocchetti di patate alle vongole veraci pomodorini e bottarga

Escalope of seared tuna with soy sauce and honey 
Scaloppina di tonno scottato con salsa alla soia e miele 

Lemon delight in raspberry soup 
Delizia al limone in zuppetta di lamponi

Torroncini, pandoro, panettone e caffè

Torroncini, pandoro, panettone and coffee
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Children Menu: da 0 a 3 anni- gratis | da 4 a 12 anni Antipasto, Primo, Secondo e Dessert € 40

from 0 to 3 years old - free | from 4 to 12 years old Appetizer, First Course, Second Course and Dessert  € 40

€ 60
per persona, escluso i vini 
per person, wines not included





Pranzo di Natale

Christmas Lunch

dalle 13 from 1pm

Antipasto all’italiana. prosciutto crudo, salame, lonza, ricotta, 

mozzarella, grana 

Italian appetizer. raw ham, salami, loin, ricotta,

mozzarella, parmesan

Tortellini in brodo con olio al tartufo 

Tortellini in broth with truffle oil

Agnello alla scottadito, cicoria ripassata e patate al forno 

Scottadito lamb, sautéed chicory and baked potatoes

Crostata di ricotta e visciole con salsa alla vaniglia 

Ricotta and sour cherry tart with vanilla sauce

Torroncini, pandoro, panettone e caffè  

Torroncini, pandoro, panettone and coffee
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Children Menu: da 0 a 3 anni- gratis | da 4 a 12 anni Antipasto, Primo, Secondo e Dessert € 40

from 0 to 3 years old - free | from 4 to 12 years old Appetizer, First Course, Second Course and Dessert  € 40

€ 50
per persona, escluso i vini 
per person, wines not included





Cenone di Capodanno

New Year’s Eve Dinner

dalle 20 from 8 pm

Benvenuto dello Chef con flûte di champagne e ostrica 

Chef’s Welcome with flutes of champagne and oyster

Salmone affumicato all’arancia, tartare di tonno, gambero rosa, maionese al lime

Smoked salmon with orange, tuna tartare, pink shrimp, lime mayonnaise

Ravioli di burrata alle vongole e limone

Burrata ravioli with clams and lemon

Lasagnetta alle verdure e gamberi 

Lasagna with vegetables and prawns

Spigola al forno, pomodorini olive e cicoria ripassata 

Baked sea bass, cherry tomatoes, olives and sautéed chicory

Croccantino al pistacchio salsa al cioccolato e lamponi  

Pistachio crunchy chocolate sauce and raspberries

Torroncini, pandoro, panettone e caffè

Torroncini, pandoro, panettone and coffee

Alla Mezzanotte At Midnight 

Cotechino e lenticchie Cotechino and lentils
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Children Menu: da 0 a 3 anni- gratis | da 4 a 12 anni Antipasto, Primo, Secondo e Dessert € 40

from 0 to 3 years old - free | from 4 to 12 years old Appetizer, First Course, Second Course and Dessert  € 40

€ 120
per persona, escluso i vini 
per person, wines not included
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Menu Bambini

Kids Menu

Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala
Parma ham and buffalo mozzarella
 
Pennette al pomodoro o pennette con panna e prosciutto 
Pennette with tomato sauce or pennette with cream and ham

Fettina di filetto servita con patatine fritte
Fillet slice served with french fries
 
Mousse al cioccolato
Chocolate-mousse 

Torroncini e pandoro
Torroncini and pandoro 

Children Menu: da 0 a 3 anni- gratis | da 4 a 12 anni € 40

from 0 to 3 years old - free | from 4 to 12 years   € 40

Terrazza Monti - Terrazza Borghese - Terrazza Cielo - Terrazza Costanza



Your Traditional Festive Season
Under the Stars of Rome
   

       ...is waiting for you
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