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STRESA - LAGO MAGGIORE

Ristorante tradizionale I Mori

In our beautiful winter garden
From 19:30 to 22:00

“Una vera tradizione non é la testimonianza di un passato concluso,

ma una forza viva che anima e informa di sé il presente”.

“A real tradition is not the relic of a past that is gone

it is a living force that animates and informs the present”.

La preghiamo di comunicarci eventuali intolleranze alimentari

We kindly ask you to alert us of any food allergies you might be suffering from

Abbiamo il piacere di proporvi un menu interamente vegano e vegetariano; acqua in bottiglia, caffé e té sono da
produzioni sostenibile ed il piti locali possibili

We are pleased to be able to offer you an entirely vegan and vegetarian menu, water by bottle, coffee and tea are sustainably certified
and more local sourced as possible

© Ppiatto vegetariano o vegano — Vegetarian and/or vegan dish
Q Piatto preparato con ingredienti locali - Dish made with local and typical products

7 Piatto preparato con ingredienti sostenibili - Dish made with sustainable ingredients
3 Piatto preparato con ingredienti privi di glutine - Gluten-fee dish
* Prodotto fresco che ha subito un processo di abbattimento termico - Fresh product subjected to quick freezing process
LV A. inclusa —V.A.T. included
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Antipasti, starters

2 @ Melanzana alla parmigiana* vegana
Vegan eggplant parmesan
Euro 26

© Burrata e pappa al pomodoro
Fresh buffalo burrata cheese with cold tomato cream
Euro 24

¥ © 7 Carpione di pesci di lago
Vinegar and wine marinated lake fishes
Euro 26

#{ Q Battuto di Fassone, uovo marinato e bagna caoda
Fassone beef tartare, marinated egg and typical anchovy sauce
Euro 26

Primi, first courses

© Spaghettone ai tre pomodori

Spaghettone pasta with three tomato sauce
Euro 24

@ Trofiette al Pesto avvantaggiato
T'rofiette pasta with string beans and basil Pesto sauce
Euro 24

Paccheri alla Carbonara
Paccheri Carbonara style
Euro 24

Q Ravioli del Plin* ai tre arrosti
Traditional “Plin” ravioli with three roasts sauce
Euro 26
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Secondi, main courses

* Filetto di branzino* con verdure in graticola e salmoriglio
Sea bass fillet with grilled vegetables and sicilian dressing
Euro 36

© 7 Frittura di pesce di lago* e verdure, zabaione all’aceto di mele
Mized vegetables and lake fishes fried, served with apple vinegar flavoured zabaglione cream
Euro 36

© Cotoletta di vitello alla Milanese e patate fritte*
Milanese style veal cutlet and french fries
Euro 36

OFiorentina con verdure in graticola e patate fritte* (per. 2 pax)
Frorentina steak with grilled vegetables and french fries (for. 2 pax)
Euro 90

Dolci, Desserts
Euro 18

Sbrisolina mantovana con zabaione

Sbrisolina cake with zabaglione cream

Tiramisu

Our tiramisu

Cannolo siciliano

Typical Sicilian cannolo with sheep’s ricotta cheese

¥ Bonet della tradizione

Traditional Bonet

Coperto a persona Euro 5 — Per person cover Euro 5



