Salmone marinato al cavolo cappuccio viola, insalata invernale e melograno
Marinated salmon with purple cabbage, winter salad and pomegranate

Cappelletti in brodo di cappone
Cappelletti in capon broth

Faraona ripiena di frutta secca e salsiccia, patate e scalogno saltati al timo
Guinea fowl stuffed with mixed nuts, sausage, potatoes and shallots sautéed with thyme

Sfera di tiramisu al panettone
Tiramisu sphere made with panettone

ua e caffe espresso incluso
Mineral water and coffee espresso included

a persona iva inclusa
per person ( vat included)

Vi preghiamo gentilmente di segnalarci
alla prenotazione eventuali intolleranze o allergie
Kindly inform our staff about any of your allergies or intolerances

ALLA CONFERMA SI RICHIEDE
ILPAGAMENTOAT LO DI CAPARRA




Capesante scottate all’acqua pazza e crema di mozzarella
Seared scallops in “acqua pazza” and mozzarella cream

Risotto alla parmigiana, spuma di champagne e polvere di capperi
Parmesan risotto with champagne mousse and caper powder

Controfiletto di scottona di manzo , crema di pastinaca e carota alla nocciola
Beef sirloin steak with hazelnut flavoured parsnip and carrot cream

Mousse al limone , uvetta, salsa alla vaniglia e chips di panettone
Lemon mousse, raisins, vanilla sauce and panettone chips

Brindisi della mezzanotte : Fliite di spumante e panettone
New year s eve toast: a fliite of Italian and traditional g

)i F

Cotechino e lenticchie augurali
Traditional cotechino with lentils

Acqua, vino bianco o rosso (1 bottiglia ogni 2 persone), caffe
Water, white or red wine (1bt for every 2 people), coffee

a persona iva inclusa
per person ( vat included)

Su richiesta menu bambini: 50 €
(dai 4 fino a 10 anni, da richiedere alla prenotazione)
On request menu kids 50 € (from 4 to 10 years old)

Vi preghi gentil te di segnalarci alla prenotazione
eventuali intolleranze o allergie
Kindly inform our staff about any of your allergies or intolerances

ALLA CONFERMA SI RICHIEDE IL PAGAMENTO A TITOLO DI CAPARRA

BIANCAMARIA

PALAGE HOTEL MILANO, !




