
ANTIPASTI

Topinambur, mirtilli, maggiorana				    € 16,00
e salsa ai semi di girasole

Astice blu e panzanella del nostro orto			   € 22,00
Tagliere del Moro, accurata selezione di salumi 	 € 25,00
e formaggi del territorio (per 2 persone) 			 

Tartare di manzo battuta al coltello		   	 € 18,00

PRIMI PIATTI

Crema di carote novelle e zenzero con crostini       	 € 16,00
Tagliolino all’uovo al ragu’ bianco di vitello,	  	 € 18,00
fiori di ibisco e aglio nero 	

Carnaroli San Massimo allo zafferano della		  € 22,00     
Lessinia, estratto di gambero e capesante	

Calamarata di Gragnano I.G.P, polpo, pescato	 €€ 20,00     
del giorno, uova di salmerino alpino e pane croccante

Fusillone, melanzana arrostita, 				    € 18,00     
menta artica e stracciatella	      	

SECONDI PIATTI

Gallina Grisa della Lessinia in doppia cottura,		 € 24,00
salsa all’amarone, pastinaca, tartufo nero e issopo	      

Vitello Limousine, peperone arrostito e		   	 € 26,00
patata schiacciata all’olio	

Agnello di pecora Brogna della Lessinia,		  € 26,00
cardoncello alla brace, cappero e origano			    

Corba rossa, zucchina, erba luigia	  		  € 28,00
e garganega		

DESSERT

Ricotta di capra, pera al Grand Marnier, 		  € 12,00
frolla alle nocciole e gelato al bergamotto	    

La nostra cheesecake ai lamponi selvatici 		  € 8,00
Brownie al fondente, cremoso al latte, 			   € 12,00
gelato alle more  e sciroppo di lavanda		

Estate
MENU’


