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A ANTIPASTI
q{f? Prosciutto crudo “San Pietro” 27 mesi, Salame Felino, Giardiniera € 12 t:?C’
2 Petto d’anatra laccato al miele, gelatina SN
di melograno & nuvola di patate viola €13
V| Sformato dinoci e radicchio rosso con zucca candita €12
V| Uovo in cocotte, fonduta di parmigiano e tartufo nero €13
Piovra arrostita, crema di patate, polvere di olive nere €12
Fish & Chips €12
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PRIMI PIATTI
V| Tortelli d’erbetta alla parmigiana €10
Anolini di stracotto in brodo di manzo & gallina € 12
V| Tagliolini al tartufo nero, limone macerato €15

9 Mezze maniche di pasta fresca ripiene di fagiano, salsa al vino rosso € 12°
ﬂz\i‘;’ Risotto mantecato, verza brasata e cotechino € 12 g;\y
QS Pappardelle al ragix di cinghiale, ricotta affumicata €12

£ Maltagliati al ragiv di faraona, tartufo nero €15
\? |Lasagnetta ai carciofi e fonduta di Montasio €12

SECONDI PIATTI

@, Pettodifaraona con ripieno alle castagne & verdure croccanti €16
Stracotto di manzo & polenta fresca €18

VQ‘JS Controfiletto d’agnello, carciofi croccanti, salsa al timo € 20 ?’Q
; Punta divitello alla parmigiana, patate al fomo €14
Piccola entrecdte di manzo gratinata al prosciutto, tortino di patate € 1¢ ‘ j
. f q Rombo arrostito, crema di patate & pomodorini € 20
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