MENU PRIMAVERA

ANTIPASTI

IL "NOSTRO" VITELLO TONNATO - € 15

VITELLO COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON SALSA TONNATA E OLIO Al CAPPER

ANGUILLA SPEZIATA - €18

ANGUILLA ALLA BRACE, GLASSA
SPEZIATA E LATTUGCA ROMANA

UOVO DORATO E ASPARAGI - € 14
CON PARMIGIANO E SALSA AL TARTUFO NERO

IL POLPO - €17

POLPO ARROSTITO, PAPPA DI FAVE, ORTICA e liw
E FRISELLA CON POMODORI SEMI-SECCH| : ﬁq . ,

~ SEMPLICEMENTE FASSONE - € 14
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MENU PRIMAVERA

PRIMI

“IL TORTELLO DEL CASTELLO” - € 16

TORTELLI RIPIENI DI PURO PARMIGIANO
REGGIANO DOP 24 MESI, PERA, ACCIUCGA E MAGGIORANA

TAJARIN 100% PISELLI - € 15

TAJARIN DI PURA FARINA DI PISELLI, LIMONE CANDITO
E FORMACGGIO FRESCO DI CAPRA

AGNOLOTTI DEL PLIN PIZZICATI A MANO - € 15
SERVITI COME DA TRADIZIONE CON SUGCO DARROSTO

FAGOTTINI DI FAVE - € 15

PASTA FRESCA CON RIPIENO DI CREMA DI FAVE, - ATy
SCALOGNO E LIMONE SU BURRATA o Y

RISOTTO ALGA KOMBU E ZENZERO - € 167 0328 P
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MENU PRIMAVERA

SECONDI

STRACOTTO DI VITELLO - € 20

ARROSTO DELLAVENA COTTO PER 12 ORE
DO VF@COS @SN

OMBRINA E CARCIOFTI - € 24
OMBRINA SCOTTATA CON CARCIOFO E MENTA

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI - € 23
CON INSALATINA DI ERBE E AGRODOLCE AL LIME

PULLED LAMB - € 20 0

SFILACCIO DI SPALLA DI AGNELLO ARROSTITO,
FAVE, PISELLI E ASPARAG]

SELEZIONE DI SALUMI PIEMONTESI - € 15 ;:'
= SALAME COTTO, COPPA, PANCETTA STECCATA 1
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~r ESALAME DISUINO
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MENU PRIMAVERA

FORMAGGI

SELEZIONE DI 4
FORMAGGI PIEMONTESI - €13

BLU DI PECORA A LATTE OVINO
RASCHERA DOP A LATTE VACCINO
BRA NEL FIENO A LATTE VACCINO AFFINATO NEL FIENO
CRU DI PECORA NERA A LATTE OVINO, PASTA DURA

Le materie prime alimentari di questo menu sono
sempre acquistate fresche e lavorate nelle nostre cucine
nel rispetto delle norme HACCP.

Talvolta alcune possono essere abbattute a -18°C per s
preservarne integra la sanita e le caratteristiche
organolettiche originali.

V1 preghiamo di richiedere e consultare il registro
ingredienti dove reperire anche le informazioni inerenti
la presenza di allergeni
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