Sfoglia dorata con San Pietro, funghi di stagione, spinaci novelli e tartufo

Tronchetto salato al burro con baccala mantecato

Salmone affumicato, tagliato al coltello,
con burro Beppino Occelli e crostini caldi

Per gli amanti del mare: ostriche fresche e scampi crudi,

delicatamente marinati al limone di Sorrento ﬁé‘
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Aragosta intera cotta al vapore, | \
accompagnata da verdure invernali di stagione \
Dalla nostra cantina: Chardonnay Villa Margon - Tenuta Margon
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Vesserl, ™

Tronchetto al cioccolato, fragole e delicate decorazioni di cioccolato
La nostra selezione di cioccolatini artigianali
E naturalmente, la nostra celebre focaccial

Caffe Lavazza Tierra Brazil Intense Espresso
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Champagne Moét & Chandon
per accogliere il Nuovo Anno con un brindisi speciale

Euro 220,00 per persona
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