RADICI

RISTORANTE



Radici

Le “Radici”, organo fondamentale

della vita sulla Terra, ci ricordano che é nella

loro connessione che si cela lessenza e la magia

della Vita, nonché l'alchiniia che nasce nella nostra cucina. 1e nostre Radici si legano al territorio,
al tempo e al richiamo della Natura.

Maggio
Piselli, Ciliegie, Cremosina e Fragoline di bosco

Il mio Minestrone
Tubetti, Legumi dell’Alfina, Consistenze primaverili

Rapa Rossa3
Senape ed Erbe spontanee

Rabarbaro
Mandorla e Pepe rosa

Menu Degustazione - 85 Euro

Abbinamento di 3 calici - 30 Euro




Origine

Concetti come “Origine”, Territorio, Tradizioni

¢ Rituali, insieme al senso di Appartenenza,
contribuiscono a creare Legami profondi,

descrivendo come la mia cucina si Intrecci,

con la condivisione e la conoscenza di una cultura radicata.

White & Green
Asparagi, Lardo di “Mangalitza” e Limone bruciato

Gnocchi in Umbria
Genovese di “Cinturello Orvietano Urbevetus ®”
Canestrato di pecora 12Mesi “Torre Alfina”

Agnello alle Erbe
Bietola, Cipollotto fondente e Agretti

Les Fromages
Selezione Formaggi “Secondo Altopiano”

Agrumi Aromatici
Verbena, Azteco e Rosmarino

Menu Degustazione - 105 Euro

Abbinamento di 4 calici - 45 Euro




Condividere

La condivisione di conoscenza, l'apertura

alla Comunicazione. 1. 'espressione di un Percorso

che ha segnato la mia strada e la mia Cultura gastronomica. “Condividere” ¢ il grande atto
che arricchisce la nostra Esperienza culinaria.

Tartelletta de Printemps
Trota marinata, Carciofi, Maggiorana

Il coniglio libero
Carote tricolore, Zafferano

Plin Mediterraneo
Triglia, Olive verdi, Salicornia

Risotto Umami
Anguilla, Parmigiano 50Mesi, Saba

Mare e Terra
Baccala, Fave, Taccole

Maturazione
Piccione maturato in cera d’api, Umeboshi, Aglio nero e Alloro

Cioccolato Arabica
Caffe, Cardamomo

Menu Degustazione - 125 Euro

Abbinamento di 6 calici - 60 Euro




Percorso Libero

La Liberta di scelta e di Espressione,
sono i cardini di una Cucina pronta

a trasmettere Emozioni,

creando un vestito su misura

da poter condividere.

1 Piatto - 35 Euro
2 Piatti - 60 Euro
3 Piatti - 75 Euro

In conformita con quanto previsto dal Reg. CEE1169/2011,
la informiamo che nei piatti del nostro menit e in tutti gli altri
piatti della nostra cucina non inseriti in questa carta possono
essere presenti prodotti o sostange che provocano allergie

0 intolleranze. Possono, inoltre, essere presenti prodotti
abbattuti a temperatura negativa.

Non esiti a segnalarci eventuali allergie o intolleranze

alimentari, sard per noi un piacere consigliarla




