Dal Banco - Entreé

Mozzarella di bufala con pomodorini essiccati - Buffalo mozzarella with dried tomatoes (7) €13.00
Mozzarella di bufala con prosciutto di Parma 24 mesi - Buffalo mozzarella with Parma ham (7) €19.00
Prosciutto di Parma 24 mesi - Parma ham 24 months €16.00
Selezione di salumi nazionali - Selections of national cold cuts (7-8) €16.00
Selezione di formaggi con confetture - Selection of cheeses with jams (7-8) €16.00
Selezione di salumi e formaggi con pinsa all’olio e confetture (1-7-8-12) €25.00

Selections of national cold cuts and cheeses with traditional roman pizza and jams

Dal forno le nostre pinse romane - From the bakery our traditional roman “pizza”

Pinsa romana all’ evo e rosmarino - Roman pizza with extravergin olive oil and rosemary (1-6-8)  €13.00
Pinsa romana margherita - Roman pizza with melted mozzarella and tomato sauce (1-6-7-8) €16.00
Pinsa romana prosciutto e bufala - Roman pizza with buffalo mozzarella and Parma ham (1-6-7-8)  €16.00
Pinsa romana caprese - Roman pizza with fresh tomato and buffalo mozzarella (1-6-7-8)  €16.00
Pinsa romana bresaola e bufala - Roman pizza with dried beef and buffalo mozzarella (1-6-7-8) €16.00
Pinsa romana con burrata e alici - Roman pizza with burrata cheese and anchovies (1-4-6-7-8) €16.00

Le insalate -7ne variation of salads

Insalata con pomodorini, mais, tofu affumicato e mandorle tostate (8) €18.00
Mix salad with tomatoes, corn, smoked tofu and toasted almonds

Insalata di pollo con verdurine al vapore - Mix salad with chicken and steam vegetables €17.00
Insalata di pomodori e tonno con patate alle erbe (4) €17.00
Mix tomato salad with tuna and potatoes flavoured with herbs

Caprese con datterini e pesto al basilico - Mozzarella and tomatoes with basil pesto sauce  (7-8) €17.00

Dessert - Desserts

Tiramisu al cubo - Cube of tiramisu (3-6-7-8) €12.00

Tartella con cremoso al gianduia e cuore di zabaione - Chocolate gianduia tart and zabaglione cream €12.00
(3-6-7-8)
Tagliata di frutta - Fruit salad €12.00

Sorbetto al limone= Lemon Sorbet €10.00

ELENCO ALLERGENI
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1. Cereali 2.Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latticini
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8. Frutta 9. Sedano 10. Senape 11. Sesamo 12. Solfiti 13.Lupini 14. Malluschi
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LIGHT LUNCH MENU

Antipasti

Starter

Crema di ceci con polpo rosticciato, paprika dolce ed olio al prezzemolo €18.00
Chickpea cream with roasted octopus, sweet paprika and parsley oil (4-7-9)

Arrosto di fassona con insalatina invernale, funghi e salsa di soia ed arancia €19.00
Roast beef with winter salad, soy sauce and oranges (6-9-12)

Polpettine di melanzana, salsa di pomodoro e crema al taleggio €15.00
Eggplant deep fried, tomato sauce and taleggio cheese creamn (1-3-5-7-8)

Primi piatti

Pasta dishes

Tagliolini con pomodoro datterino e battuto di spigola €22.00
Tagliolini with datterino tomato and sea bass (1-3-4-9)

Gnocchetto con crema di zucca, porcini e salsiccia luganega croccante €18.00
Gnocchetti pasta with pumpkin cream, porcini mushrooms and crispy sausage (1-3-7-9-12)

Mezzo pacchero alla bolognese €17.00
Mezzo pacchero pasta with beef ragu sauce (1-3-7-12)

Primi della tradizione romana €16.00
The choice between “Carbonara”-"Cacio&Pepe”’-"Amatriciana” (1-3-7-12)

Secondi piatti

Main courses

Petto di pollo grigliato, tortino di riso basmati al vapore e zucchine ripassate €20.00
Grilled chicken breast, basmati rice and zucchini

Ombrina al forno, crema di pastinaca e fagiolini €27.00
Baked fillet of sea bass, parsnip cream and green bean (1-3-7-9-12)

Entrecote servita con caponata di verdure €33.00
Entrecote with caponata vegetables (7-10)

Hamburger con patatine fritte, cheddar, bacon, pomodoro ed insalata €22.00

Beef burger gr.230 with french fries, cheddar cheese, bacon, tomatoes and green salad (1-6-7-10)



