
LUNCH



ANTIPASTI
APPETIZER

MISTICANZA DI CAMPO, PARMIGIANO 30 MESI E CITRONETTE AGLI AGRUMI

FIELD SALAD, 30-MONTH-AGED PARMIGIANO, CITRUS CITRONETTE 

18

PESCE DELL’ADRIATICO TAGLIATO A SASHIMI E I SUOI ABBINAMENTI 

FISH FROM THE ADRIATIC SASHIMI CUT, CHEF’S PAIRINGS 

27

CAESAR THE PROMENADE, PETTO DI POLLO GRIGLIATO ALLE ERBE AROMATICHE

CAESAR THE PROMENADE, GRILLED CHICKEN BREAST, AROMATIC HERBS 

22

POLPO ALLA BRACE, MOUSSELINE DI PATATE, OLIVE APPASSITE E DRESSING DI PREZZEMOLO

CHARGRILLED OCTOPUS, POTATO MOUSSELINE, SEMI-DRIED OLIVES AND PARSLEY DRESSING

27

PRIMI
FIRST COURSES

RISO VIALONE NANO, PROSECCO EXTRA DRY, ZUCCA,
BURRATA E LIMONE NERO

VIALONE NANO RISOTTO, EXTRA DRY PROSECCO, PUMPKIN, BURRATA AND BLACK LEMON 

23

STROZZAPRETI ALLE VONGOLE, BOTTARGA E GOCCE DI PREZZEMOLO

STROZZAPRETI WITH CLAMS, BOTTARGA, PARSLEY DROPS   

24

GNOCCHI DI PATATE CACIO E PEPE, ACQUA DI POMODORO
E OLIO AL BASILICO 

POTATO GNOCCHI, CACIO E PEPE, TOMATO WATER AND BASIL OIL   

23

1 - 8 - 11

4 - 8

1 - 5 - 10 -11

2 - 4 - 13

1 - 3 - 4 - 13

1 - 3 - 4 - 13

3 - 4 - 8



SECONDI
MAIN COURSES

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI CON VERDURE, MAIONESE AGLI AGRUMI 

FRIED CALAMARI AND SHRIMP WITH VEGETABLES, CITRUS MAYONNAISE

27

BRANZINO AI CARBONI, SALSA OLANDESE, SPINACINO E QUINOA SOFFIATA 

CHARCOAL-GRILLED SEA BASS, HOLLANDAISE SAUCE, BABY SPINACH AND PUFFED QUINOA  

30

MANZO, CREMOSO DI PATATE, FONDO BRUNO E CARDONCELLI 

BEEF, CREAMY POTATOES, BROWN JUS AND CARDONCELLI MUSHROOMS  

32

DOLCI
DESSERT

DOLCE DEL GIORNO

DESSERT OF THE DAY

13

TIRAMISU’ DELLA TRADIZIONE ALLO ZABAIONE CON SAVOIARDO AL CACAO

DARK CHOCOLATE DOMORI BAR, PISTACHIO ICE CREAM 

13

FRUTTA DI STAGIONE

SEASONAL FRUIT

13

1 - 2 - 3

4 - 6 - 9 -11

8 - 13

1 - 5 - 9

5 - 8 - 9



COPERTO
COVER CHARGE

5

Per cortesia informaci se sei allergico o intollerante ad una o più sostanze, ti proporremo una valida alternativa.
Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi,

vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel piano HCCP.  

 Please let us know if you have an allergy or intolerance to one or more substances, and we will offer you a valid alternative
Some fresh animal origin products, as well as fishery products administered raw are subjected to rapid temperature reduction

to guarantee a quality and safety, as described at the Haccp system.  

GLUTINE - 1    CROSTACEI - 2    MOLLUSCHI - 3    PESCE - 4    UOVA E DERIVATI - 5
ARACHIDI E DERIVATI - 6    SOIA - 7    LATTE E DERIVATI - 8    FRUTTA A GUSCIO - 9

SEDANO - 10    SENAPE - 11    SESAMO - 12    ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13    LUPINI – 14 
 

GLUTEN – 1 CRUSTACEANS – 2  MOLLUSCS – 3 FISH – 4 EGGS AND PRODUCTS THEREOF – 5
PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF – 6 SOY – 7 MILK AND DAIRY PRODUCTS – 8 TREE NUTS – 9
CELERY – 10 MUSTARD – 11 SESAME – 12 SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES – 13 LUPINS – 14 


