
BISTROT

MENÚ



INSALATE E ANTIPASTI
SALADS & STARTERS

GRECA

INSALATA, FETA, CIPOLLA ROSSA, CETRIOLI, OLIVE TAGGIASCHE, ORIGANO
LETTUCE, FETA CHEESE, RED ONION, CUCUMBERS, TAGGIASCA OLIVES, OREGANO

(8 -13)

15

CAPRESE

MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORO RAMATO, BASILICO
BUFALO MOZZARELLA, TOMATOES, BASIL

(8)

15

CRUDO E MELONE

PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE E MELONE CANTALUPO
SAN DANIELE PROSCIUTTO AND MELON

15

SINFONIA ROSA

MISTICANZA DI CAMPO, SALMONE, AVOCADO, NOCI PECAN E LIMONE NERO
MIXED GREENS, SALMON, AVOCADO, PECAN NUTS AND BLACK LEMON 

(4-8-9)

16

VITELLO

GIRELLO DI VITELLO ROSATO AGLI AGRUMI, VALERIANA E PARMIGIANO
PINK-ROASTED VEAL WITH CITRUS, LAMB’S LETTUCE AND PARMESAN CHEESE  

(8)

18



PRIMI E PIADA
FIRST COURSES & PIADA

STROZZAPRETI 

VONGOLE NOSTRANE E PREZZEMOLO
STROZZAPRETI PASTA WITH LOCAL CLAMS & PARSLEY

(1-3-5-13)

20

LASAGNETTE

IN PASTA VERDE GRATINATE AL FORNO AL MODO ROMAGNOLO
GREEN PASTA LASAGNETTE BAKED AU GRATIN IN TRADITIONAL ROMAGNA STYLE

(1-5-8-13)

18

FUSILLI DI GRANO DURO ALLA CRUDAIOLA

POMODORINI, PARMIGIANO, OLIVE LECCINO, BURRATA E BASILICO
FUSILLI PASTA “CRUDAIOLA STYLE” WITH CHERRY TOMATOES, PARMESAN CHEESE,

OLIVES, BURRATA CHEESE AND BASIL

(1-8)

18

PIADA RIVIERA ADRIATICA

CRUDO SAN DANIELE, STRACCHINO E RUCOLA
PIADA WITH SAN DANIELE PROSCIUTTO, STRACCHINO CHEESE AND ARUGULA

(1-8)

12



POKE DI SALMONE

RISO, SALMONE, AVOCADO, EDAMAME, SALSA TERIYAKI
POKE BOWL WITH RICE, SALMON, AVOCADO, EDAMAME AND TERIYAKI SAUCE

(4-7-8-12)

22

TOAST E FOCACCIA
TOASTS & FOCACCIA

CLUB SANDWICH

PETTO DI POLLO, INSALATA, BACON, POMODORO E MAIONESE
CLUB SANDWICH WITH CHICKEN BREAST, LETTUCE, BACON, TOMATO AND MAYO

(1-5-9)

18

AVOCADO TOAST

PANE TOSTATO, AVOCADO, SALMONE
TOAST WITH AVOCADO AND SALMON

(1-4-8)

14

FOCCACIA BIO ALL’OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA

SALUME DI PESCE SPADA, VALERIANA E BURRATA
ORGANIC FOCACCIA WITH EXTRA VIRGIN OLIVE OIL,

SWORDFISH COLD CUTS, LAMB’S LETTUCE AND BURRATA CHEESE 
(1-4-8-9)

18



Tutti i Giorni dalle 12:00 alle 18:00
Every Day from 12:00 Am to 6:00 Pm

Prenota il tuo Delivery al 335 1937135
Book your Delivery at 335 1937135

COPERTO
COPERTO

3

ASPORTO

DELIVERY

5

DOLCI
DESSERT

SPUMA DI MASCARPONE, FRUTTI ROSSI E STREUSEL AL CACAO
MASCARPONE MOUSSE WITH RED BERRIES & COCOA STREUSEL

(8)

12

GELATO DEL GIORNO
ICE CREAM OF THE DAY

(8-9)

10

FRUTTA DI STAGIONE
SEASONAL FRUIT

10



Per cortesia informaci se sei allergico o intollerante ad una o più sostanze, ti proporremo una valida alternativa.
Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti 

ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel piano Haccp.

Please let us know if you have an allergy or intolerance to one or more substances, and we will offer you a valid alterna
tive.Some fresh animal origin products, as well as fishery products administered raw are subjected to rapid temperature 

reduction to guarantee a quality and safety, as described at the Haccp system.

GLUTINE - 1    CROSTACEI - 2    MOLLUSCHI - 3    PESCE - 4    UOVA E DERIVATI - 5
ARACHIDI E DERIVATI - 6    SOIA - 7    LATTE E DERIVATI - 8    FRUTTA A GUSCIO - 9

SEDANO - 10    SENAPE - 11    SESAMO - 12    ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13    LUPINI – 14

GLUTEN – 1 CRUSTACEANS – 2  MOLLUSCS – 3 FISH – 4 EGGS AND PRODUCTS THEREOF – 5
PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF – 6 SOY – 7 MILK AND DAIRY PRODUCTS – 8 TREE NUTS – 9

CELERY – 10 MUSTARD – 11 SESAME – 12 SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES – 13 LUPINS – 14




