ALLERGENI- ALLERGENS

Gentili clienti, Vi invitiamo a comunicare al
personale di sala eventuali allergie, intolleranze o
la necessitd di consumare alimenti privi di
particolari sostanze allergeniche prima
dell'ordinazione. Il personale € a vostra completa
disposizione per fornirvi informazioni in merito alla
natura e origine delle materie prime utilizzate e
alle modalita di preparazione dei piatti presenti
nel menu.

Durante le preparazioni in cucina, non si possono
escludere contaminazioni accidentali, pertanto i
nostri piatti possono contenere le seguenti
sostanze allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11
Allegato Il

Ceredli contenenti glutine

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce
Arachidi e prodoftti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia | T"IDID AT 21
Latte e prodotti a base di latte i ! it | ) I L Y x [4 £ x A
Frutta a guscio i
Sedano e prodotti a base di sedano
0. Senape e prodotti a base di senape
1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi

di sesamo PASSIONE
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodoftti a base di molluschi
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In base alla disponibilitd i prodotti ittici giungono al nostro
punto vendita in catena del freddo a -20° o +4°, a esclusione
dei molluschi bivalvi che sono serviti sempre vivi e vitali al KMZERO
momento dell’acquisto. Ad ogni modo, il pesce destinato ad
essere consumato crudo o praticamente crudo e stato
risanato in conformita al Reg. (CE) 853/04 all. lll sez.VIll, cap.3,
leftera D, punto 1 e successive modifiche e integrazioni.
Precisiamo che in mancanza di prodotto fresco utilizziamo
prodotti surgelati e/o congelati all’origine di alta qualitd
(prodotti contrassegnati da asterisco). Ai sensi del
regolamento UE 1169/2011segnaliamo che le nostre portate
possono contenere tracce di cereali contenenti glutine,
crostacei, pesce, uova, arachidi, soig, latte e lattosio, frutta in
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, solfiti, lupini,molluschi
e prodotti derivati.



Crudite

Tavolozza Terrazza21 35

Ostriche 3pz 10

Gambero con salsa pizzaiola 7 -2,3,7

Tartare di pescato con salsa bernese 15-3,4, 7

Antipasti

Polpo glassato, patate agli aromi e
salsaverde 17 -1,3,4,5,6,7

Tartare di salmone marinato agli agrumi
€ sesamo nero, avocado, caviale
diTeriaky 20 -4, 6,10, 11

Kakugiri di gallinella con doppia consistenza di
zucca, mandorle tostate e olio aromatizzato ai
capperi 18-1,4,6,8,9

Tortino di verdure con fonduta di
grana Padano 15-3,¢,9

Primi
Trenette alla carbonara dimare 20-1,2,4,9, 14

Tagliolini al nero di seppia con tartare di fonno
marinato alla soia wasabi e uovo bio 22 -1,4,9

Tagliatella all’'uovo al ragu bianco di
coniglio 18-1,3,7,9

Paccheri ai fre pomodori 16-1,3,8

(San Marzano, del Piennolo e Piccadilly)

Trofie al pesto, patate e fagiolini 16 -1, 3,7

Secondi

Il gran fritto Terrazza21 20 --1,2,4,6,10, 11
Grigliata del pescatore con verdure 24 --2, 4,6

Zuppa del golfo con crostini di pane
casereccio dorati 23-1,2,4,9

Filetto di manzo al pepe verde 22-1,7,10

Dolci

Panna cotta alla vaniglia, crumble al cacao
e caramello saltato 7 -1, 7,8

Tarte Tatin con gelato al fiordilatte 7-1,3,7, 8

Tortino dal cuore caldo fondente, crema alla
vaniglia 7-1,3,7.8

Tiramisu 7 --1,3,7.8

Coperto 3

Prezzi espressi in euro

L'elenco dedli allergeni & disponibile
al retro del menu




